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CONDITIONS DE LIVRAISON
Délai de livraison:    30 jours date de réception de la commande
Conditions de transport:  départ usine sauf accords spécifiques

-
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CONNECTEZ LES PRODUITS* AU PORTAIL APO.LINK ET DECOUVREZ D’INNOMBRABLES AVANTAGES!

APO.LINK RÉFRIGÉRATION 4.0

CONNECTEZ VOS 
équipements** et votre 

même réseau que celui de votre 

CREEZ VOTRE IDENTIFIANT sur 
notre application dédiée et CONFIGUREZ VOTRE 

EQUIPEMENT en scannant le 

COMPLETEZ 
L’ENREGISTREMENT

les données requises et vos 
équipements seront sur le portail 

Alarmes Notifications par courriel Toutes les données pour Modifier les
paramètres

Indicateurs de
processus

AVEC APO.LINK, VOUS AVEZ ACCES A UNE QUANTITE INCALCULABLE D’AVANTAGES AVEC UN LOGICIEL DE GESTION 
DEDIE ET GRATUIT

MiM*Mi

*Marmon Cloud 







CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ARMOIRES A FERMENTATION
CONTROLEE

-
recte

-
tactile -

-

PASTRY& BAKERY

KFA1NHC KFA2BHC



PASTRY & BAKERY - ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE

€



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ARMOIRES A FERMENTATION
CONTROLEE

KAFRIHC

-

PASTRY& BAKERYROLL-IN

-
tactile -



PASTRY & BAKERY ROLL-IN - ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE

€
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76 cm
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cm

76 cm
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ARMOIRES FRIGORIFIQUES

KFS2BHC KFS1NHC

PASTRY& BAKERY



PASTRY & BAKERY - ARMOIRES FRIGORIFIQUES

... €
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C A+++

B A+++

C A+++
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PASTRY & BAKERY - ARMOIRES FRIGORIFIQUES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE

... €
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

BANQUES REFRIGEREES

KBS16M

KBS21A

PASTRY& BAKERY



PASTRY & BAKERY - BANQUES REFRIGEREES

...M... ...A ... €

C A+++
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

CELLULES MIXTES DE
REFROIDISSEMENT RAPIDEPASTRY& BAKERY

JFS101L JFS51MJFS171L



PASTRY & BAKERY - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

+3° -18° €

NEW

(*)
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€

PASTRY & BAKERY - ACCESSOIRES 



€

DOLCÉ - ACCESSOIRES 

(*)



LIGNE CREME GLACEE 


