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a la consultation

2 TARIF INTERACTIF
Tout a portée de clic

1. Cliquez sur les sections du sommaire pour y accéder directement

MODULAR COOKING ICON700QO .......cccceeeueuemenene g @
2. Cliquez sur la référence commerciale pour accéder directement a

la page Web du produit

0SOFAO — @
3. Cliquez et retournez au sommaire - /A\
4, Cliquez et retournez au début de la section - 0

SYMBOLES

Dimensions LxPxH

3N

Alimentation Gaz

z
> 4

Alimentation Electrique
Branchements Electriques

Produit disponible uniquement pour les pays hors
Communauté Européenne.

Produit connectable au portail APO.LINK dés sortie d'usine

Produit pre-equipé pour groupe frigorifique a distance

B @ ¢°
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= = . . o~ e /e
‘4w Années de garantie sur les piéces de détachées

Contactez nos bureaux pour plus d’'informations, pour la garantie,
veuillez vous référer aux conditions standard.

ALIMENTATION GAZ

Les appareils sont testés au gaz naturel ou au gaz type GPL selon

‘la commande.

ALIMENTATION ELECTRIQUE

Les tensions et les fréquences des appareils sont conformes a la norme
européenne EN. Pour la disponibilité d’autres tensions, fréquences et
devis correspondants, consulter l'entreprise.

Conformément au reglement 517/2014 F-GAS les produits refroidissants
qui contiennent des fluides HFC sont soumis aux dispositions du
Protocole de Kyoto. Le GWP des fluides HFC est supérieur a 150.
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Angelo Po,

pour toute la cuisine

Une cuisine est bien plus qu'un lieu
de travail. C'est un laboratoire d'idées,
un espace de relations ou la précision
et I'efficacité prennent tout leur sens
lorsqu'elles réussissent a générer des
expériences inoubliables.

Depuis 100 ans, Angelo Po concilie
performance et beauté en proposant des
solutions et des esthétiques modernes,
basées sur des intuitions continues qui
reposent sur un engagement sincére
envers la durabilité et sur une écoute
active du client.

Des lignes de cuisson horizontales

=l

et verticales aux systémes pour la
conservation des aliments, Angelo Po
concoit et produit des installations
complétes pour la restauration
professionnelle, en imaginant des solutions
et des services qui transforment, deés le
premier jour, la cuisine en lieu d'expression
par excellence et de créativité.

Angelo Po fait partie de Marmon
Foodservice Technologies, groupe de la
holding américaine Berkshire Hathaway
Inc. Lentreprise se targue d'une présence
internationale avec plusieurs filiales

a I'étranger et un réseau commercial
tentaculaire.
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Une large gamme de certifications
a la disposition de nos clients

CERTIFICATIONS D’ENTREPRISE

1SO 9001
Certification d’entreprise du sistéme de qualité.

1ISO 14001
Certification d’entreprise du sistéme de gestion
ambiante.

1ISO 45001
Certification d’entreprise du sistéme de gestion
de la sécurité et de la santé au travail.

CERTIFICATIONS DE PRODUIT

Consultez le site Web ou contactez le fabricant
pour plus de détails sur les produits.

AGA: applicable au marché australien, elle garantit
la conformité aux normes de sécurité de I'Australie.

BELGAQUA: applicable au marché du Belgique.
Elle garantit la conformité aux regles de sécurité
relatives au réseau hydraulique. Elle prévient des
risques de dépression susceptibles de polluer ou
d’endommager le réseau.

CB SCHEME: elle garantit la conformité des
composants électriques et électroniques aux
normes de sécurité internationales IEC.

CE: la certification CE garantit le respect et
la conformité aux normes de sécurité pour
les produits mis sur le marché de I'UE.

CSQA: applicable au marché européen, elle garantit
le respect et la conformité des appareils de cuisson

modulaire aux normes sur la conception hygienique.
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EAC: elle garantit le respect aux réquisits
de sécurité et de protection de la santé des
citoyens, en conformité aux normes russes.

ETL: applicable au marché nord-américain (Etats-
Unis et Canada), elle garantit la conformité aux
normes de sécurité des Etats-Unis et Canada.

IAPMO: applicable au marché australien, elle
garantit la conformité aux normes de sécurité de
I'Australie.

KGS: elle garantit le respect aux réquisits
de sécurité et de protection de la santé des
citoyens, en conformité aux normes coréennes.

KIWA: applicable au marché du Royaume-Uni.
Elle garantit la conformité aux regles de sécurité
relatives au réseau hydraulique. Elle prévient des
risques de dépression susceptibles de polluer ou
d'endommager le réseau.

NSF: applicable au marché nord-américain (Etats-
Unis et Canada), elle garantit la conformité aux
normes d’hygiéne definies par ENF/ANSI.

WATERMARK: applicable au marché australien.

Elle garantit la conformité aux regles de sécurité
relatives au réseau hydraulique. Elle prévient des
risques de dépression susceptibles de polluer ou
d'endommager le réseau.



Ma cuisine 4.0

APO.LINK & INDUSTRY 4.0

Connectez les produits au portail APO.LINK et découvrez
d'innombrables avantages !

APO.LINK , UN LOGICIEL DE GESTION DEDIE ET GRATUIT
POUR OPTIMISER LES PROCESSUS EN CUISINE

AN Ly BT @ & K

Alarmes Notifications par Toutes les Modifier Indicateurs Consommations  Cybersécurité et
HACCP courriel et/ou données pour les paramétres de processus Confidentialité
smartphone le meilleur garanties

télédiagnostic

Données en temps réel et historiques, affichage de I'état de la machine en temps réel, modification des parameétres, archive de
I'historique, consommation (selon le produit), pour améliorer l'efficacité de la cuisine et mieux gérer les activités.

ANGELO PO - 2026 7
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] ACCESSOIRE DE CONNECTIVITE MONTE EN USINE

Fours

ACT.OAT...

ou
accessoire KIOT =

z TAST.O AX...

L)
-

)| 1)

PRACTICO TT...

Armoires frigorifiques
X-TRA PLUS

TX...LI

Banques réfrigérées
DIV.A

L7.../ L6.../ M7... / Mé...
Lave-vaisselle

KE...LI
ES

— &

.
=

|

Cable Ethernet

] OPTION CONNECTIVITE

Cellules mixte de refroidissement rapide

ARI.O
IDE.O
CHILLSTAR ECO+
BLITZ Roll-In
: Armoires frigorifiques
o — X-CEL
;_. = )é;’RRA PLUS (4 partir de janvier 2024)
}:-—
fr————— Banques réfrigérées DIV.A
P —
[ P7.../ P6.../ PR... / N7... / Né... / NR...

Patisserie et Créme Glacée

Armoires de fermentation contrélée AF...HC
Armoires frigorifiques FS...

Armoire creme glacée AGL6HC...
Surgélateur rapide HPA51M

Vitrines verticales réfrigerées

Cable Ethernet APOLINK EMPIRE NEW STYLE

La gamme de produits connectables au portail est en constante évolution.

Contacter I'entreprise pour recevoir de plus amples informations sur la possibilité de bénéficier des avantages fiscaux Industrie 4.0 pour
le marché italien et pour vérifier la disponibilité du portail APO.LINK pour tous les autres pays.

ANGELO PO - 2026 8
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CHEF4YOU

CHEF4YOU

Formation, efficacité, résultats,
avec un Chef a votre service.

ANGELO PO - 2026 9
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Service Corporate Chef
Apres vente

] TERMES ET CONDITIONS

Obijet de la consultation

Angelo Po fournit un service de conseil professionnel assuré par un Chef qualifié afin de soutenir
le client utilisateur et/ou le partenaire commercial dans l'utilisation optimale des équipements
installés.

Le service vise a améliorer 'efficacité opérationnelle, la qualité du travail et la sécurité dans
I'intégration des équipements aux processus de cuisson.

Prix net du service

Référence commerciale pour devis et commandes :

e CHEFDAY* € 650 (prix net) journée entiére (max. 6 h de conseil)

@ e CHEFHALF* € 400 (prix net) demi journée (max. 3 h de conseil)

=~

e Frais de déplacement inclus* : les frais de voyage du chef sont a la charge d’Angelo Po

* Conditions valables pour I'ltalie et les pays de I'UE. Pour les pays hors UE, contacter le représentant commercial.

LB Délais de réalisation du service
C_'_) Pour les nouvelles installations, le partenaire commercial Angelo Po communique lors de la commande
la date prévue d'installation au service gestion des commandes ou au représentant commercial.

Pour I'ltalie et les pays de I'Union Européenne : Angelo Po communiquera la premiére date disponible pour
la réalisation du service aprées vérification de I'organisation interne ; le Client et/ou le partenaire commercial
devra confirmer cette date.

Pour les pays hors UE : contacter le représentant commercial.

Replanification : toute modification de date demandée par le Client et/ou le partenaire commercial dans
les 10 jours précédant la réalisation du service entrainera la facturation des frais déja engagés et documentés
par Angelo Po.

Le service peut étre fourni en italien, anglais, espagnol et francais.

.ﬁq Langues de realisation du service

Le service est fourni en tant que conseil professionnel et ne peut étre considéré comme garantissant des résultats spécifiques en
termes de performance commerciale du Client.

ANGELO PO - 2026 10
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Cuisson Modulaire

ICON7000

/& ANGELO PO

Un concentre de puissance et de robustesse

a la mesure de la restauration de demain

ICON7000 est un systéme complet
polyvalent, configurable pour composer la
solution la plus adaptée a chaque espace
et a tous types de lieux de restauration.

Les modules de 40 cm de large sont
parfaitement compatibles a la ligne de
cuisson ICON9000.

Dessus réalisé en acier inox AISI 304 de
2 mm d’épaisseur ; surfaces embouties,
dosseret arriére rayonné intégré au plan :
hygiéne et longue durée de vie garanties.

Plusieurs modules de cuisson sont
disponibles en versions tops, sur
soubassements ouverts intégrés ou
sur fours statiques ou ventilés, gaz ou
électriques.

Un grand choix de soubassements
inférieurs : neutres ouverts, a conception
hygiénique H2, avec portes ou avec
tiroirs; réfrigérés, a température positive
ou négative ; chauffants pour assiettes

; four électrique ventilé indépendant
JOLLY-E, polyvalent grace a son systéme
d'expulsion forcée des vapeurs de cuisson

CLIMA-PRO, évitant 'accumulation de
I'humidité dans la chambre de cuisson.

Eléments grillades et sauteuses (modéles
électriques), dotés du systéme EVEN-PRO
garantissant une trés grande uniformité
de cuisson, une stabilité des températures,
une montée en chauffe rapide. ainsi
qu’une transmission de la chaleur trés
efficace.

Grillades barreaudées en fonte avec
revétement de type nanotechnologie
favorisant le glissement des graisses de
cuisson, garantissant un nettoyage facile
et des cuissons parfaites. Couvercle BBQ
accessoire adaptable sur les modéles a
gaz.

Fonction Easy-Wash pour éléments
grillades électriques : permet de ramener
automatiquement la température de la
plaque de cuisson a une température

de 75°C, ce qui permet optimiser
I'efficacité du lavage avec peu d’eau et peu
de détergent.

ICON7000 peut étre équipé du systéme

ANGELO PO - 2026

Chef Comfort-Pro qui développe une
barriére d’air invisible entre la zone de
cuisson et le chef, diminution de

la chaleur dégagée et assainissement
de 'ambiance en cuisine.

ICON7000 propose plusieurs solutions
d'installation : au sol sur pieds, sur
roulettes, sur structure pluri-éléments,
sur n'importe quel plan d’appui (éléments
top), en pont, sur structure de soutien, sur
étagéeres supérieures barreaudées.

ICON7000 propose aussi plusieurs types
de finition : avec plan hygiénique sans
raccord HYDESIGN, avec bandeau de
commande unique et avec peinture, dans
une couleur RAL au choix, des portes, des
bandeaux de commande ou des deux.

Design MADE IN ITALY : attention
maximale a I'ergonomie, aux matériaux et
aux finitions, avec conception hygiénique
certifiée UNI EN 1672-2 et UNI 8421 par
CSQA.

ICON7000
720 mm

11



ICON7000
720 mm

»

ICON7000

COMMENT COMPOSER VOTRE ICON

Feux Vifs

N

\/ *6,5 kW
8- 6,5 kW

L9 y

0SOFAQ - 0S1FAO

1S1FAPG

Plaque Coup de Feu

@5,5 kw Q

e
6,5 kW* A4 \/ *6,5 kW
6,5 kW**4 kW

N/ | \/

1SOFAQ ¢ 1S1FAQ o
1S1FAQOG e 1S1IFAOGV

(AT ]
6,5 kW* \/ A4 *6,5 kW
6,5 kW* 6,5 kW

b —
N/ |\

1SOFAOB ¢ 1S1FAOB

65 kW 65 kW
6,5 kW**6,5 KW | 65 kW** 6,5 kKW
41w — IR 4w - 6,5 kwW— FHEMEY — 6,5 kw
\ ; \
: 6,5 kW : 6,5 kW
' 2SOFAQ o 251FAQ o 2S1FAQG o 2S1FAOGV ' 2SOFAOB  251FAOB
- 25kW— —2,5kW

0SOTPG

Eléments Vitro-Ceramique

OSOVT1E ¢ OSTIVT1E :
ok % :
[ 1 ]
5+5kW : 7+7 kW
1SIVTIET ! 1SIVT2ET

Eléments Plaques Grillades

FT[ ...

—10 kW

1SOTPG e 1S1TPG

@|-5kw | —25kwW
: —2,5kW
0SOVT1W 3 0SOVTR

3,5 kW—{[7][/7|—35kw | 5kw—|[,77|[/7]—5kw
35 kwW— | A -5 kw | skw—| ][5 kw

- 25kW— —2,5kwW

1SOTPE o 1S1TPEE

2,5 kWD) — 2,5 kw
1 25 kw——z,s kw

1SOVTR

= 4 " 7 i >
Cr Bimétal m Cr

B E

—J gr —J ;métal "*‘

|
e

i
Cr

Disponible uniquement pour les pays hors

@ Communauté Européenne.

Contactez nos bureaux pour plus d’'informations.

ANGELO PO - 2026
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ICON7000

COMMENT COMPOSER VOTRE ICON

720 mm

)
S
S
[
P4
O
)

Bain Marie
@ :
() | ()

*H €8 € =l s

1/1GN 2/3GN 1/2GN 1/3GN 1/6 GN

Polycuiseur a Eau - Paniers et jeu de paniers

11}

c23cP | c13cP | @c9cp | @ciecP - (hciocp - (hc1oce | @ clece
? ? ? ? - @c9cp | ci3cp

—

KC329CP: | KC216CP: . KC319CP:
3:C29CP  2xC16CP  3xC19CP

Friteuses

-y R Sy

R 8+8 R 15 R 15+15 N 116 0 116+16 114 0 114+14

11 11411
modéle a 1 cuve modéle a 2 cuves Paniers friteuse
——]
0S1F88E
18+8 CFR8
——] ——]
OSOFR3E 1SOFR4E
0S1FR3E 1S1FR4E KCFR9 CFR91214
111 111+11
——] ——]
0S1FR3G 1S1FR4G
0S1FR3GD 1S1FR4GD KCFR16 CFR16
116 | 16+16
——1] —1]
0S1FR7G 1S1FR8G
114 | 14+14 KCFR9 CFR91214
——] ——]
0S1FR1E 1S1FR2E
O0S1FR1ED 1S1FR2ED KCFR15 m CFR15 Q
115 | 15+15
Chaque cuve est fournie en standard avec 1 panier.
n ANGELO PO - 2026 13
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ICON7000

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

Terminaisons latérales

en acier inox AlSI 304,
également en version
soudée, disponibles comme

Vaste choix de

soubassements inférieurs :
réfrigérés, chauffants et
neutres ; placards ouverts

accessoires

disponibles aussi avec
finition H2 : surfaces

du fond, des cotés et

du dos unies par un arrondi
de rayon de plus de 10 mm

Plan unique, sans jonction
ni fissure, en acier inox AlSI
304, épaisseur 2 mm pour
ICON7000 et ICON9000,
3 mm pour ICON92000
PLUS ; finition vibrée par
brossage circulaire

Commandez votre ICON HYDESIGN

D

Envoyer a nos bureaux le dessin
du plan de cuisson, la liste des
machines, le nombre de raccords
entre les modules (HD7 ou HD9),
les accessoires et les options.
Nos bureaux définiront a part le prix
des options : coloration, bandeau de
commande unique (en deux parties
au-dela de 2,8 m) et plan divisé en
deux parties si la largeur du plan
dépasse 4 m, sauf autres accords.

2

Vous recevrez un document
technico-commercial avec :
e |a configuration HYDESIGN,
e |e devis incluant les options
demandées,

e |es indications sur I'éventuel besoin

de séparation en deux du plan
de cuisson.
Ce devis N'inclut PAS la valeur
des éléments fonctionnels ni les
accessoires du bloc de cuisson.

ANGELO PO - 2026

Envoyer aux bureaux commerciaux
Angelo Po le document technico-
commercial recu, avec acceptation
de son contenu, de sorte a recevoir
la confirmation de commande.

14



Inclus :

installation sur base
structure pluri-
éléments, montage et
emballage en caisse
de bois

Option :

bandeau de

commande unique

Option :

couleur sur bandeau
de commande et
portes au choix parmi
les couleurs RAL

ANGELO PO - 2026

Plinthe disponible
comme accessoire

15
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ICON7000
720 mm

ICON7000

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

La référence HD7 inclut : e |le MONTAGE ; bureaux pour un devis.
e |le SOUDAGE du dessus, finition vibrée e la FINITION vibrée du plan par
par brossage circulaire : pour un plan brossage circulaire ;

composé de N modules, calculer N-1 fois e 'TEMBALLAGE en caisse de bois.

la référence HD7 ;

e |a BASE STRUCTURE pluri-éléments Sur demande : bandeau de commande
sur laquelle les éléments sont installés ; unique et coloration. Contactez nos

|

HDSCLTL
(soudées) 120 + 540 cm

* CONTRAINTES D’INSTALLATION :

e |'union/le soudage du plan ne peut pas se faire sur des blocs de cuisson comprenant: les sauteuses a cuve basculante, 1S1FBEV
A soubassement four électrique, élément 1S1TT623;

e il n'est pas possible d’'unir/de souder entre eux deux blocs de cuisson dos a dos.

ANGELO PO - 2026
40



Solutions et accessoires @ ANGELO PO
ICON7000

Un large choix d’accessoires et de solutions diverses
pour équiper votre cuisine

ICON7000
720 mm

SYSTEME DE

COLONNES
/ AMENAGEES

ELEMENTS

/ COMPLEMENTAIRES

' SYSTEME CHEF

| COMFORT PRO -
MAIN COURANTE A
. FLUX D’AIR

PORTILLONS

PLINTHES S o
DE FINITION INOX N

ANGELO PO - 2026 17
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ICON7000
720 mm

»

ICON7000

ACCESSOIRES

Main courantes a flux d’air - CHEF COMFORT-PRO

12NCFAD

16NCFAD

04NCFAS
08NCFAS

12NCFAS

16NCFAS ?$>f ?5?? ?Sﬁf ) F_T

A CONTRAINTES D’INSTALLATION : il n’est pas possible d’installer la main courante sur les sauteuses a cuve basculante.

Installation sur surfaces d’appui et sur roulettes

n ANGELO PO - 2026
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ICON7000

ACCESSOIRES

ICON7000
720 mm

04MF + 08MF
40 + 80 cm

08NSCRO + 40NSCRO**
80 +400 cm

ﬁ

i

. 04NPF + 16NPF
40 + 160 cm

; 04NCF + 16NCF

40 + 160 cm

NCLTLB

CONTRAINTES D'INSTALLATION : * accessoires non positionnables a c6té de la sauteuse a cuve basculante e ** Installation possible
uniquement avec les panneaux latéraux SCLT.

Solution en pont sur baies libres

04NSPT + 16NSPT

/ 40 + 160 cm

X\

»

n ANGELO PO - 2026 19



ICON7000
720 mm

ICON7000

ACCESSOIRES PLINTHES EN ACIER INOX

*12SZC + 28SZC
120 + 280 cm

'

__TLHJ'I:
10

soclbs)dh

Avec la plinthe, la hauteur du plan de cuisson est fixe, elle n'est pas réglable.
* CONTRAINTES D’INSTALLATION: la plinthe peut étre installée sur des banques réfrigérées uniquement si a droite et a gauche de la
banque réfrigérée sont positionnés des éléments sur pieds; pas de montage sur I'élément 1S1TT623.

»

n ANGELO PO - 2026 20



ICON7000

INSTALLATION SUR STRUCTURE INOX PLURI-ELEMENTS

ICON7000
720 mm

*12ST4 + 24ST4
120 + 240 cm

*04ST2E + 20ST2E
40 + 200 cm

1257+ 5457 =
120 + 540 cm

18557

Iq%’&@_ 1855NZ

(pour blocs cuisson ICON7000/9000 dos a dos)

WD Qg —---mmm-

B Tyl

Lo-
wd G
MIST

Avec la plinthe, la hauteur du plan de cuisson est fixe, elle n'est pas réglable.
* CONTRAINTES D’INSTALLATION: il n’est pas possible d'installer: soubassements réfrigérés (sauf en solution HYDESIGN),
& élément 1S1TT623 .

ANGELO PO - 2026 21
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ICON7000

INSTALLATION SUR STRUCTURE SEMISUSPENDUE UNE FACE

720 mm

)
S
S
N
z
Q
o

Implantation adossée centrale

% ..NSCRM

20NSTSM + 40NSTSM
200 + 400 cm

24NSTSME
S CHNDUSMIS

SSCLD

D

20NSCRM + 40NSCRM*
200 + 400 cm

04SSCTT = 12SSCTT
40+ 120 cm

02NSAT + 12NSAT
20+ 120 cm

SSCLTS

LRREEEE 101,2 cm ------ 4 320 + 400 cm
F----70,8 cm'---+30,41

N i P
Y i g
P : o
£ & 5%

: o
oy I g - !
O O 1 o 1
o : = =
L8 i .
[ [N
P @

8,2r+--634 cm--+-4127 +20+-120x mod.3200--+------ 160 cmr----- +20

[Foooos 84,2 cm----- 4 F-160x mod.3600 -+
F-200x mod.4000--+

CONTRAINTES D’INSTALLATION - appareils NE pouvant PAS étre positionnés sur structure semi-suspendue :
1S1FAOG-1S1FAPG-1S1FAOGV-2S1FAOG-2S1FAOGV-1S1TPG-1S1TPEE-1S1PE4E-1S1PE2E-20S1TLA-20S1TN-1S1FBEV,
soubassements réfrigérés, colonnes aménageables, 60S1TTC, 1S1TT623.
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ICON7000

INSTALLATION SUR STRUCTURE SEMISUSPENDUE CENTRALE DEUX FACES

ICON7000
720 mm

24NSTSBE
o

04SSCTT + 12SSCTT
40 + 120 cm

20NSTSB + 40NSTSB
200 + 400 cm

02NSAT =+ 12NSAT
20+120cm

S S 1728 @i ==============s -
F----70,8 cm----+-31,3-+----70,8 cm----

bomonesso---172,9 Cm------so--
VB -\ 7 = R

CONTRAINTES D'INSTALLATION - appareils NE pouvant PAS étre positionnés sur structure semi-suspendue :
1S1FAOG-1S1FAPG-1S1FAOGV-2S1FAO0G-2S1FAOGV-1S1TPG-1S1TPEE-1S1PE4E-1S1PE2E-20S1TLA-20S1TN-1S1FBEV,
soubassements réfrigérés, colonnes aménageables, 60S1TTC, 1S1TT623.

ANGELO PO - 2026 23
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720 mm

)
S
S
=
z
o
%)

»

ICON7000

COLONNES AMENAGEABLES

Elles peuvent étre intégrées référence commerciale CM... Les colonnes qui comprennent une
individuellement ou en couple, avec ou étagére au niveau supérieur, peuvent
sans grille de raccord. étre également intégrées aux blocs de
cuisson positionnés sur une structure
pluri-éléments.

2. Pour deux blocs de cuisson
positionnés en dos a dos : choisir les
1. Pour linéaire de cuisson simple colonnes avec référence commerciale
adossé : choisir les colonnes avec CB...

GP04 + GP20
40 + 200 cm

GP04 + GP20
40 + 200 cm

CB...
40cm 6 40cm

Niveau
Inférieur

n ANGELO PO - 2026 24



ICON7000

COMMENT CONFIGURER LA COLONNE

Adapter la colonne a l'arriére
des modules dans la largeur 40, 80 cm
afin que I'étagére de niveau supérieur

Pour la configuration des deux blocs de
cuisson dos a dos, choisir un appareil sur
I'un des deux blocs.

puisse étre rajoutée a la colonne sans
dépasser du module (voirs schémas de
faisabalité pour détail).

ICON7000
720 mm

CONTRAINTES D’INSTALLATION :
e |a sauteuse a cuve basculante ne peut
pas étre insérée sous I'étagere de niveau
supérieur fixée a la colonne en raison du
débattement du couvercle a l'ouverture;
e module 60S1TTC: installation pas

possible.
20 20 40cm 20 20 40 cm 20 40 40 20 30 30
R e I B B e S LI e 4 bm--mmme-- e B e 4
e I 5 L S ()
T40em T 60cm
40 cm 40 cm 40 cm 40 cm
--------- H--mS-Toee B TR |
| |
V/ V,
"""" 80cm
60 cm 40 cm 80 cm 40 cm 60 cm 20
-------------- R e B ]
| e
%y, %y, &
40 cm 80 cm 80 cm 40 cm
_________ R S > = 4 L I = A=
e e
V/ \/
R L e 4
120 cm
60 cm 60 cm
______________ RO UL —
|

ANGELO PO - 2026

»

25



ICON7000
720 mm

ICON7000

COMMENT AMENAGER LES NIVEAUX

EQUIPEMENT DU NIVEAU SUPERIEUR
deux ou plusieurs colonnes peuvent étre
reliées par des étageres barreaudées
d’'une longueur de 40 a 200 cm.
EQUIPEMENT DU NIVEAU

INFERIEUR : Possibilité de compléter

différents accessoires : étagere pleine
ou barreaudée, robinet d’arrivée d’eau,
structure porte-bacs, prises électriques
et lampes chauffantes.

Pour un bloc de cuisson adossé: choisir
les accessoires avec la référence

Pour deux blocs de cuisson positionnés
en dos a dos : choisir les accessoires a
positionner sur I'un des blocs de cuisson
avec référence commerciale A ; sur
I'autre bloc, choisir les accessoires avec
référence commerciale B.

les colonnes du niveau inférieur par commerciale A.

Accessoires NIVEAU INFERIEUR choix des combinaisons compatibles

»

—oO
RO4IA/B Induction Wok, Grillades Barreaudée Electriques, Plaques Grillades
ROSIA/B b Electriques, Polycuiseur a eau Electriques, Silo a Frites Electrique,
Etagere pleine ¥ Bain-Marie Electrique, Eléments Neutres
GOSIA/B - Induction Wok, Grillades Barreaudées Eléctriques, Plaques Grillades
Etagére barreaudée reipgi Electriques, Polycuiseur a eau Electrigues, Silos a Frites Electriques,
S N Bain-Marie Electrique, Eléments Neutres
-
IGNIA/B ] ; > A positionner de préférence au dessus des éléments neutres
adre support-bacs =
CRAIA/B! 1l; Feux Vifs, Eléments Neutres, Plaques Electriques, Plaques Coup de
Robinet d'arrivée d'eau N Feu Electriques, Induction
BRBE208!A/312 & ' ’ Eléments Neutres
ox prises €électriques ]
fElIA/Bl.Z r Eléments Neutres
rises électriques
RPE104IA/B*? .
RPE108IA/B*? H... Eléments Neutres
Prises électriques i
T TOUS LES APPAREILS
abillage
L—o

* avec deux blocs dos a dos, cet accessoire
NE peuvent PAS étre positionné au dessus
des: appareils a gaz avec cheminée, grillades
barreaudées gaz type GRG.

? PRISE ELECTRIQUE 1P44

- La prise est positionnable au dessus de I'élément
neutre seulement si au cété de I'élément neutre sont
juxtaposés les appreils suivants : neutres, GRE /
GRG, ETP, FTG, FR. Tous appareils avec cuves et les

appareils cuisant par cuisson indirecte sont interdits.

- Si dans le méme bloc une colonne avec robinet est
intégrée, il faudra prévoir entre le robinet et la prise
une distance minimum de 140 cm.

BOX PRISES ELECTRIQUES IP66

- Il NE PAS étre juxtaposé au neutre au dessus
duquel est positionné la box prises, les appareils
suivants: CP, BM, Marmites, BR. Tous appareils avec
cuves sont interdits.

- Si dans le méme bloc une colonne avec robinet est
insérée, Il faudra prévoir entre le robinet et la prise
une distance minimum de 140 cm.

Accessoires NIVEAU INFERIEUR: combinaisons pour BLOCS DE CUISSON ADOSSES

..B
RPE104IB
TGNIB CRAIB RBE208IB PE1IB RPE108IB
.1' > * &= r i-“\
e |i'
TGNIA @
. ® | ® | ® | @
RBE208IA . ‘_1l . @
I
‘ ® ® | ®
RPE104IA @ @ @
RPE108IA ™

ANGELO PO - 2026
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ICON7000

FINITION DES COLONNES

ICON7000
720 mm

Si le niveau inférieur des colonnes Finitions laterales extérieures: Les terminaisons latérales SCLT:

n'est pas équipé d’accessoires, il faudra elles doivent toujours étre insérées dans

completer la colonne d’'un HABILLAGE : e TLEO2/TLEO4 a utiliser sur blocs des blocs de cuisson avec des colonnes.
de cuisson dos a dos;

e CCIA pour bloc de cuisson adossé; e TLEO2M/TLEO4M a utiliser sur un

e CCIA + CCIB pour blocs de cuisson bloc de cuisson addossé.

dos a dos.

TIO8 + TI28

TIO8 + TI28

|

TLEO2M T SCLT
scLT
FINITION INTERMEDIAIRE : comment calculer FINITION LATERALE EXTERNE TLE...

la longeur de la finition en fonction du nombre de
colonnes insérées

1 1 1
g § H J . H H H
40em hr1-80cm 80cm 0em  6oem | g0 T Tia0am

GP0O4 - 40 cm TIO8 TI10 TI12 TLEO2 / TLEO2M TLEO4 / TLEO4AM
% GPO6 - 60 cm TI10 TI12 TI14
% GPO8 - 80 cm TI12 T4 TI6 Exemple
% GP10 - 100 cm Ti14 TI16 TI18 TLEO2 TLEO4
% GP12-120 cm TI16 TI18 TI20 [T 2 O 2= . e
% GP14 - 140 cm TI18 TI20 TI22
§, GP16 - 160 cm TI20 TI22 TI24
= GP18 - 180 cm TI22 TI24 TI26

GP20 - 200 cm Ti24 TI26 TI28 ZE)-/ -6 -(; -c - r:: """ 8- (-)-c-r;1 """ +----- é (-)-c-r; """ +----- é (-)-c-r;1 """ 4

A * Avec un module de 60 cm, choisissez la grille de raccordement de longueur + 20 cm.

ANGELO PO - 2026 27
40



ICON7000
720 mm

ICON7000

INSTALLATION DU FOUR PRACTICO

BLOC DE CUISSON UNE FACE

e |'accessoire KTT1170 est toujours
nécessaire pour le modd.TT61/101 ;
e avec four mod. TT101, I'élément 3
droite ne peut étre QUE neutre ou
60S1TTC;

PRACTICO

e |es accessoires du four sont a fournir
uniquement si des éléments chauffants

sont placés a c6té du module 60S1TTC ;

aucun accessoires si le dessus est

neutre.

Accessoires et configurations possibles

A B

avec four TT101 :

élément neutre ou 60S1TTC

uniquement

KTT1170
seulement avec
le mod.TT61/101

| e | [AHE] | OEE OEE AED
PPTT6 i - qté 1 qté 1l q.té 1
TT623
LLEZE ' qté1 qté2 qté 1
SCTTé623 - (pour le coté gauche | (pour les cotés droit et (pour le coté droit
du four) gauche du four) du four)
KTT1170 J_'| il q.té1 q.tél gtél q.tél
i
TT61 P . p
TT61R PPTT6 i - q.tél gtél g.tél
5 qtél q.té 2 qtél
SCTTé61 - (pour le cété gauche | (pour les cotés droit et (pour le coté droit
I du four) gauche du four) du four)
KTT1170 || {uﬂf q.té1 q.té1
i
TT101 & z configuration configuration
TT101R KRATT11 ':'J B qtél non autorisé non autorisé
3 qté1
SCTT101 - (pour le cété gauche
I du four)

»
()
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ICON7000

INSTALLATION DU FOUR PRACTICO TT623/TTé61

BLOCS DE CUISSON DOS A DOS

e prévoir les contraintes et/ou

les accessoires pour bloc de cuisson

une face;

e pour le bloc de cuisson addossé

au four :

- les accessoires pour four doivent étre

TT623
TT61

60S1TTC

N

/

d/

fournis uniquement si des éléments
top chauffants sont présents ; aucun
d’accessoires si le dessus est neutre ;
- les accessoires pour les éléments de
cuisson doivent étre fournis s'ils sont
chauffés.

Accessoires et configurations possibles

Mod.
four

Accessoire

~§

v

Q\
QA

ICON7000
720 mm

N

>3]

BN c

B [

1 c

TT623
TT623R

TTé61
TT61R

PPTT6

q.tél
(s'il n’est pas déja
présent)

q.tél
(s'il n'est pas déja
présent)

q.tél
(s'il n'est pas déja
présent)

MB40CP

q.tél
avec Flexiplate,
Plaques Electriques,
Vitrocéramique
infrarouge, Polycuiseur
a gaz, Eléments
grillade a gaz

MB40FR

gq.tél
avec Plague coup de
feu a gaz et électrique,
Bain-marie a gaz,
Friteuse a gaz

»
()
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ICON7000
720 mm

ICON7000

INSTALLATION DU FOUR PRACTICO TT101

BLOCS DE CUISSON DOS A DOS peut étre UNIQUEMENT bain-marie

neutre ou électrique.

fournis uniquement si des éléments

e prévoir les contraintes et/ou les top chauffants sont présents ; aucun

accessoires pour bloc de cuisson une d’'accessoires si le dessus est neutre ;
face ; - les accessoires pour les éléments de
e pour le bloc de cuisson addossé au cuisson doivent étre fournis s'ils sont

four: chauffés ;
- le module positionné a l'arriére du four

- les accessoires pour four doivent étre

TT101

60S1TTC

d/

QY
Q\

A S

élément neutre ou
60S1TTC uniguement

d/

v
o

Accessoires et configurations possibles

»

o Bla[c]| [l c] ENAlc]| [s

l’i q.tél

r‘:‘.‘:p - sur le coté droit g.tél q.tél

. du four (s'il n'est pas - sur le coté droit - sur le coté droit
TT101 KRATT11 _— i} déja présent) du four (s'il n’est pas du four (s'il n'est pas
TT101R | - Bain-marie déja présent) déja présent)

électrique : seul - avec tous les dessus | - avec tous les dessus
élément chauffant chauffants chauffants
installable !

ANGELO PO - 2026
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CUISSON MODULAIRE ICON7000

FEUX VIFS )
Couvette emboutie. Braleurs de 4 kW VENTILE (...GV), enceinte interne réalisée suspendue. 1S1FAOQG - 1S1FAPG -
avec téte de brileurs a simple couronne. en acier inox AISI 430, échelles porte- 1S1FAOGV - 2S1FAOQOG - 2S1FAOGV.
Brileurs de 6,5 kW avec téte de brileurs plats démontables dotées de 3 niveaux.
adouble couronnes. Modéle 1S1FAPG Capacité four: statique GN 2/1 (ou GN
avec plague «coup de feu» réalisée en 1/1), ventilé GN 1/1. Placard latéral avec
acier 16MO5, d'une grande épaisseur de porte, équippé de guides porte-bacs pour
15 mm, garantissant une plus grande 4 bacs GN 1/1. Soubassement placard
longévité et I'indéformabilité de la plaque. ouvert. Les produits suivants ne peuvent
Four inférieur a gaz STATIQUE (...G) ou PAS étre installés en solution semi-
MOD. DESCRIPTION H Ml:'l h% O €
-
e
0SOFAO ELEMENT 2 FEUX VIFS 40x72x25 13
L o
N 1SOFAO ELEMENT 4 FEUX VIFS 80x72x25 23,5
1SOFAOB ELEMENT 4 FEUX VIFS 80x72x25 26
!I:ﬂ oo ool o
b 2SOFAO ELEMENT 6 FEUX VIFS 120x72x25 34
2SO0FAOB ELEMENT 6 FEUX VIFS 120x72x25 39
oo
‘1 0S1FAO FOURNEAU GAZ 2 FEUX VIFS SUR PLACARD 40x72x90 13
‘J- 1
oo odl

:‘ 1S1FAO FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR PLACARD 80x72x90 23,5
|

1S1FAOB FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR PLACARD 80x72x90 26

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-feux-vifs/0s0fa0
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-feux-vifs/1s0fa0
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-feux-vifs/1s0fa0b
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-6-feux-vifs/2s0fa0
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-6-feux-vifs/2s0fa0b
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-2-feux-vifs-sur-placard/0s1fa0
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-placard/1s1fa0
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-placard/1s1fa0b

MOD.  DESCRIPTION 2 M £
2S1FA0  FOURNEAU GAZ 6 FEUXVIFSSURPLACARD ~ 120x72x90 34
2S1FAOB  FOURNEAU GAZ 6 FEUXVIFSSURPLACARD ~ 120x72x90 39
oo Eod
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ
1S1FAOG  crpriour 80X72x90 29,5
f
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
1SIFAOGY o o2 8072690 295 005 2O/
;‘:ﬂ 1S1FAPG  FOURNEAU 2 FEUXVIFS GAZ PLAQUE 00290 245
‘ RADIANTE SUR FOUR STATIQUE GAZ X '
| I
coEoo_ | FOURNEAU GAZ 6 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ
= 2S1FAOG (i e BT PLACARD 120x72x90 40
’ (
FOURNEAU GAZ 6 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~ /50
2S1FAOGV  ,\ |k pULSE ET PLACARD 120x72x90 40 005 " o)
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l w* =g £
- DPF 2 DISQUES CACHE-FLAMME, DIAM. 180 MM
- BLFA PLAQUE RADIANTE LISSE 28x32,5x0
. BRFA PLAQUE RADIANTE NERVUREE 28x32,5x0
O RWFA ADAPTATEUR POUR POELE WOK 25x25x2

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-placard/2s1fa0
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-placard/2s1fa0b
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-statique/1s1fa0g
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-air-puls/1s1fa0gv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-2-feux-vifs-gaz-plaque-radiante-sur-four-statique-gaz/1s1fapg
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-four-gaz-statique-et-placard/2s1fa0g
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-four-gaz-air-puls-et-placard/2s1fa0gv
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-disques-cache-flamme-diam-180-mm/dpf
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-radiante-lisse/blfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-radiante-nervure/brfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/adaptateur-pour-poele-wok/rwfa

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 4 h *
am i L
= E:'-."-‘-. SGA GRILLE BARREAUDEE EN INOX POUR 2 FEUX 56x58x6
e VIFS
i
'3—‘5"3:.‘ VSX2 2 CUVETTES EN INOX POUR FEUX VIFS
Ly
'ﬁ"i..-.,-_ - £ VSX4 4 CUVETTES EN INOX POUR FEUX VIFS
— L
J NCEA COLONNE EAU
Rt
| NCEAM  COLONNEEAU
TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
4 PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-barreaudee-en-inox-pour-2-feux-vifs/sga
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-cuvettes-en-inox-pour-feux-vifs/vsx2
https://www.angelopo.com/fr/detail/4-cuvettes-en-inox-pour-feux-vifs/vsx4
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

FLEXI-PLATE

Appareil avec plague multifonctionnelle équipés pour étre raccordés a un
adaptée a la cuisson directe (type grillade) optimiseur d’énergie: 1SOFPE.

et a la cuisson indirecte (type plague coup Contraintes d'installation: il n'est pas
de feu). Plaque de cuisson en acier
inoxydable poli AlSI 430. 2 zones de 1S1FBEV.
cuisson indépendantes controllées par

thermostat de température, régable

110-360°C. Chauffe de la plaque par

résistances soudo-brasées. Modeles pré

possible d'installer sur four électrique

MOD. DESCRIPTION H .w|:'| WQ o
ool 400V 3N ~ 50
- 1SOFPE PLAQUE MULTIFONCTION FLEXIPLATE 80x72x25 8,3 60 HZ”
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION i .w|:'| WQ L
E
1 KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
H"-_ - RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
J,.} KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
J RACLETTE GRILLADES
-
. | NCEAM COLONNE EAU
.ﬂ. n ANGELO PO - 2026 34


https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-multifonction-flexiplate/1s0fpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON7000

PLAQUE COUP DE FEU
Plaque «coup de feu» réalisée en acier de cuisson indépendantes. Four inférieur
16MO5, d’'une grande épaisseur de 15 gaz ou électrique STATIQUE, enceinte
mm, garantissant une plus grande interne réalisée en acier inox AlSI 430,
longévité et I'indéformabilité de la plaque. échelles porte-plats démontables dotées
Pour modeles a GAZ, chauffe de la plaque de 3 niveaux, capacité GN 2/1 (ou 2 x GN
atravers d'un braleur central, allumage 1/1), en dotation 1 grille GN 2/1. Les
piezzo-électrique. Pour modeles produits suivants ne peuvent PAS étre
ELECTRIQUES, chauffe de la plaque par installés en solution semi-suspendue.
éléments chauffants infrarouges, zones 1S1TPG - 1S1TPEE.
MOD. DESCRIPTION H -wl?l Mu* O €
=
e
0SOTPG PLAQUE COUPE DE FEU GAZ 40x72x25 55
. |
1SO0TPG PLAQUE COUPE DE FEU GAZ 80x72x25 10

1S1TPG PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ 80x72x90 16

f——
‘ I STATIQUE
|

fa 0SOTPE PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE 40x72x25 5 400;\/63 ':'; >0
“mo oo
- 1SOTPE PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE 80x72x25 10 400:/63 ﬁ; >0

1S1TPEE PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE SUR 80x72x90 179 400V 3N ~50

[——
‘i FOUR STATIQUE ELECTRIQUE ’ +60 Hz
i

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION g ,wl:'l w,* o =

NCEAM COLONNE EAU

»

n ANGELO PO - 2026 35


https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coupe-de-feu-gaz/0s0tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coupe-de-feu-gaz/1s0tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-sur-four-gaz-statique/1s1tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique/0s0tpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique/1s0tpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique-sur-four-statique-electrique/1s1tpee
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON7000

PLAQUES ELECTRIQUES

Plaques en fonte logées sur un plan
embouti et fixées de facon étanche,
commutateur a 7 positions pour la
régulation de la température. Four
inférieur électriqgue STATIQUE, enceinte
interne réalisée en acier inox AlSI 430,
échelles porte-plats démontables dotées
de 3 niveaux, capacité GN 2/1 (ou 2 x GN
1/1), en dotation 1 grille GN 2/1.

Soubassement placard ouvert. Modéeles
electriques ...C pré équipés pour étre
raccordés a un optimiseur d’énergie. Les
produits suivants ne peuvent PAS étre
installés en solution semi-suspendue.
1S1PE4E - 1S1PE2E.

MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' w* =-a
Lo . 400V 3N ~ 50
0SOPE4  ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES - 400V 40x72x25 52 Y s
OSOPE2  ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES - 230V 40x72x25 52 2302’03H”Z50 ¥
"om DOl
- 1SOPE4  ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES - 400V 80x72x25 104 400:’63':&“ >0
1SOPE2  ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES - 230V 80x72x25 104 230:,}’03';250 B
oo ..
: ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
y -d ostPea [ oER N 40x72x90 52 o
i ¢
ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
0S1PE4C PLACARD - 400V 40x72x90 52 260 Hz
- ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
e 1S1PE4  p AcARD- 400V 80x72x90 104 L 60 Hz
_ﬂﬂ EC
ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 230V3~50+
| i‘ 1SIPE2  oaCann a0y 80x72x90 104 0
ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
1s1Peac oA 80x72x90 104 00

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-400v/0s0pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-230v/0s0pe2
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-400v/1s0pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-230v/1s0pe2
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-sur-placard-400v/0s1pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-sur-placard-400v/0s1pe4c
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-sur-placard-400v/1s1pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-sur-placard-230v/1s1pe2
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-sur-placard-400v/1s1pe4c

MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* ‘o
T »
] ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
1 l 1S1IPE4E  CoUR ELECTRIQUE STATIQUE- 400V 80x72x90 183 L 60Hz
f
ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 230V 3~50+
1S1IPE2E  [5UR ELECTRIQUE STATIQUE - 230V 80x72x90 183 60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* ‘o
Ml
s | NCEAM  COLONNEEAU
B, f-.".‘.f;:]
s TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
. PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-
PENS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-sur-four-lectrique-statique-400v/1s1pe4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-sur-four-lectrique-statique-230v/1s1pe2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENTS VITRO-CERAMIQUE INDUCTION ET INFRA-ROUGE

Elément de cuisson en vitrocéramique, nécessite I'utilisation d'ustensiles
intégrée a fleur du plan de travail scellé de adaptés.

facon étanche. Modeles ...VT1E/B =

chauffe par induction par zones. Modéles

...VT2E... = chauffe par induction toute

surface. Modeles ...VT1W = wok a

induction @ 30 cm. Modéles...VTR =

chauffege infrarouge.

L'électromagnétique de I'induction

MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l w* =-a
-_
| | .
- osovTiw  ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION OIS 5 400V 3N-50
WOK +60Hz
o
a9
Fonl . } .
¢! 0SOVT1E  ELEMENTVITROCERAMIQUEAINDUCTION2 0 . , 400V 3~/50Hz
ZONES + 60Hz
0sovT1ER  ELEMENTVITROCERAMIQUEAINDUCTION2 0 1o 400V 3=/50H;
ZONES + 60Hz
= | . , : )
i 1SovT1E  ELEMENTVITROCERAMIQUEAINDUCTIONS oo o 14 400V 3-/50Hz
ZONES + 60Hz
1sovT1ER  FLEMENTVITROCERAMIQUEAINDUCTIONS o0 20 400V3-/50Hz
ZONES + 60Hz
&
og B
L ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 2 400V 3~ / 50Hz
" 0SIVTIE  ONESSURPLACARD 40x72x90 ’ + 60Hz
hu
ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 2 400V 3~/ 50Hz
0SIVTIEB  ONESSUR PLACARD 40x72x90 10 + 60Hz
&
G ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 4 400V 3~/ 50Hz
‘- 1SIVTIE  75NES SUR PLACARD 80x72x90 14 + 60Hz
I
ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 4 400V 3~/ 50Hz
1SIVTIEB  ;5NES SUR PLACARD 80x72x90 20 + 60Hz

ANGELO PO - 2026
40
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-wok/0s0vt1w
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-2-zones/0s0vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-2-zones/0s0vt1eb
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-4-zones/1s0vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-4-zones/1s0vt1eb
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-2-zones-sur-placard/0s1vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-2-zones-sur-placard/0s1vt1eb
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-4-zones-sur-placard/1s1vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-4-zones-sur-placard/1s1vt1eb

MOD. DESCRIPTION = MI:'I w* =-a
N
'__F- o
T ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 2 400V 3~/ 50Hz
‘ ISIVTIET  75NES SUR PLACARD 80x72x90 10 + 60Hz
f
—
Cay | e . S
= ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 400V 3~/ 50Hz
‘ 1SIVI2ET 15U TE SURFACE SUR PLACARD 80x72x90 14 + 60Hz
f
ool . ) . 400V 3N~/
1- 0sovTR  ELEMENTVITROCERAMIQUE AINFRAROUGE 0 . s v
-2 ZONES :
5060 Hz
oo oo L . R 400V 3N~/
o 1sovTR  FLEMENTVITROCERAMIQUE AINFRAROUGE g0 o o 0 2ovars
-4 ZONES :
5060 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION ol .wrh w*‘ Ao
bl
. NCEAM  COLONNEEAU
B |
Rﬁi 2 TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
: PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
PENS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-2-zones-sur-placard/1s1vt1et
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-toute-surface-sur-placard/1s1vt2et
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-infrarouge-2-zones/0s0vtr
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-infrarouge-4-zones/1s0vtr
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENTS PLAQUES GRILLADES

Plan embouti avec plaque de cuisson braleurs a trois rampes, allumage
soudée étanche. Plaque de cuisson d’'une piézoélectrique. Chauffe électrique par
épaisseur 12 mm, réalisée en alliage résistances blindées en acier inoxydable
bimétal type compound ou chromée. AISI 309, systeme Even-Pro.

Commandes indépendantes par zone de
cuisson, contréle thermostatique de la
température. Tiroir de récupération des
graisses amovible encastré dans le
tableau de fagcade. Chauffe gaz par

MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' h% ‘o
E‘L 0SOFT4G ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 40x72x25 7
1 .__-i LISSE
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE
OSOFTSG  \\ERVUREE 40x72x25 7
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN
0SOFT7G BIMETAL LISSE 40x72x25 7
&h 1SOFT4G ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 80X72x25 14
e | LISSE
N —
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE
1SOFT5G NERVUREE 80x72x25 14
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE
1SOFT6G LISSE/NERVUREE 80x72x25 14
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN
1SOFT7G o\ VETAL LISSE 80x72x25 14
e < 400V 3N~/
ﬁ"; OSOFT4E EI}_—IERMOEI\'/\II gEGLIT;I;IEADE ELECTRIQUE PLAQUE 40x72x25 51 230V 3~/
_o 50+60 Hz
e - 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
OSOFT5E CHROMEE NERVUREE 40x72x25 51 239V 3~/
50+60 Hz
e 400V 3N~/
0SOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 20x72x25 5.1 230V 3~/
BIMETAL LISSE .
50+60 Hz
< - 400V 3N~/
— 1SOFT4E ELE%EBT;EGL%&ADE ELECTRIQUE PLAQUE 80x72x25 102 230V3~/
o v 50+60 Hz
. . 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
1SOFTSE CHROMEE NERVUREE 80x72x25 10,2 23(?V 3~/
50+60 Hz
B - 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
1SOFT6E CHROMEE LISSE/NERVUREE 80x72x25 10,2 23(?V 3~/
50+60 Hz
“1 e 400V 3N~/
1SOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 80X72x25 102 230V 3~/
BIMETAL LISSE .
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" h% ‘o
- 0SPS ZQ(R:?AIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE 50x37x10
N
1SPS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE 50x77x10
80CM
ﬂ n ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-lisse/0s0ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure/0s0ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/0s0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-lisse/1s0ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure/1s0ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-lisse-nervure/1s0ft6g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/1s0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse/0s0ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-nervure/0s0ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/0s0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse/1s0ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-nervure/1s0ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse-nervure/1s0ft6e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/1s0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/0sps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/1sps

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h *
om u LY
K
b KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
M"'-_ - RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
# KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR

RACLETTE GRILLADES

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENTS PLAQUES GRILLADES SUR PLACARD

Plan embouti avec plaque de cuisson
soudée étanche. Plaque de cuisson d’'une
épaisseur 12 mm, réalisée en alliage
bimétal type compound ou chromée.
Commandes indépendantes par zone de
cuisson, contréle thermostatique de la
température. Bac de de récupération des
graisses amovible dans le compartiment
inférieur. Chauffe gaz par brdleurs a trois

rampes, allumage piézoélectrique.
Chauffe électrique par résistances
blindées en acier inoxydable AISI 309,
systéme Even-Pro. Soubassement placard
ouvert. Modéles electriques ...C pré
équipés pour étre raccordés a un
optimiseur d’énergie.

MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' h% =-a
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEEE
Eﬂ; OSIFT4G |55k SUR PLACARD 407290 7
QJ ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE
‘ Pl 0SIFTSG  \ERVUREE SUR PLACARD 40x72x90 /
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE BIMETAL
OSIFT7G | icor SUR PLACARD 40x72x90 7
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEEE
ﬁ? —— 1SIFTAG ||\t cUR PLACARD 80x72x90 14
. ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE
‘Ha ISIFTSG  \ERVUREE SUR PLACARD 80x72x90 14
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE
1SIFT6G  |\coE/NERVUREE SUR PLACARD 80x72x90 14
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE BIMETAL
1SIFT7G | \osk SUR PLACARD 80x72x90 14
o 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
= 0SIFTAE o o e ARD 40x72x90 51 230V3~/
- 50+60 Hz
- 400V 3N~/
-t-;'] ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
‘ - O0S1FTAEC |\ ROMEE LISSE SUR PLACARD 40x72x90 >1 230V3-~/
| 50+60 Hz
o 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
0SIFTSE  /\ROMEE NERVUREE SUR PLACARD 40x72x90 51 230vV3-~/
50+60 Hz
L 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
OSIFT7E 5| METAL LISSE SUR PLACARD 40x72x90 51 230V3-/
50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
OSIFT7EC oo | 1< SUR PLACARD 40x72x90 51 230V3-/
50+60 Hz
- 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
E‘—‘ ISIFT4E C{iROMEE LISSE SUR PLACARD 80x72x90 102 230vs-/
o ol 50+60 Hz
o 400V 3N~/
. ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
\ a 1SIFTAEC oo R PLACARD, 80x72x90 102 230V3-/
I 50+60 Hz
o 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
ISIFTSE | |ROMEE NERVUREE SUR PLACARD 80x72x90 102 230V3-/
50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
1STIFT6E | |ROMEE LISSE/NERVUREE SUR PLACARD 80x72x90 102 230V3-/
50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
1SIFT7E  CooEral LISSE SUR PLACARD 80x72x90 102 230V3-/
50+60 Hz
o 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
ISIFT7EC 5 ETAL LISSE SUR PLACARD 80x72x90 102 ggﬁ;’osH ;

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse-sur-placard/0s1ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure-sur-placard/0s1ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/0s1ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse-sur-placard/1s1ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure-sur-placard/1s1ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-lisse-nervure-sur-placard/1s1ft6g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/1s1ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-sur-placard/0s1ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-sur-placard/0s1ft4ec
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-nervure-sur-placard/0s1ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/0s1ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/0s1ft7ec
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-sur-placard/1s1ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-sur-placard/1s1ft4ec
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-nervure-sur-placard/1s1ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-nervuree-sur-placard/1s1ft6e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/1s1ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/1s1ft7ec

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION rﬁ *‘
cm ui L

0SPS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE 50x37x10

‘ J‘l‘ 40CM
1SPS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE 50x77x10

80CM

.‘H" e RFT RACLETTE DENETTOYAGE

KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
: RACLETTE GRILLADES
; PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-

PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/0sps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/1sps
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENTS GRILLADES AVEC PLAQUE EN ACIER DOUX

Plan embouti avec plaque de cuisson piézoélectrique. Chauffe électrique par
soudée étanche. Plaque de cuisson en résistances blindées en acier inoxydable
acier spécial Fe510D épaisseur 12 mm. AISI 309, systéme Even-Pro. Modéles
Commandes indépendantes par zone de disponibles uniqguement pour les pays
cuisson, contréle thermostatique de la hors Communauté Européenne.

température. Tiroir de récupération des
graisses amovible encastré dans le
tableau de facade. Chauffe gaz par
braleurs a trois rampes, allumage

MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l w* =-a
Y -
ey .
= ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE LISSE
0SOFTIG  \ ACIER DOUX 40x72x25 7
ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE
0SOFT2G  \\ERVUREE EN ACIER DOUX 40x72x25 7
" ——
_— I=i'_.;'- L.
L ; ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE LISSE
1SOFT1G L\ ACIER DOUX 80x72x25 14
ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE
1SOFT3G  ||csE/NERVUREE EN ACIER DOUX 80x72x25 14
Y -
—_—
| . 400V 3N~/
— ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC
OSOFT1E o) QUE LISSE EN ACIER DOUX 40x72x25 51 230V3~/
50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC
0SOFT2E | AQUE NERVUREE EN ACIER DOUX 40x72x25 1 230V3-/
50+60 Hz
" C—
—
=5 . 400V 3N~/
1 ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC
1SOFTIE ) QUE LISSE EN ACIER DOUX 80x72x25 102 230V3-/
50+60 Hz
o 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC
1SOFT3E b AQUE LISSE/NERVUREE EN ACIER DOUX 80x72x25 102 230V3~/
50+60 Hz
—
| o 400V 3N~/
1 ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC
- 1S1IFTAE o AQUE LISSE EN ACIER DOUX SUR PLACARD ~ 80X72x90 102 230V3-/
‘ 50+60 Hz
1
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/0s0ft1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-nervure-en-acier-doux/0s0ft2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/1s0ft1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-lisse-nervure-en-acier-doux/1s0ft3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/0s0ft1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-nervure-en-acier-doux/0s0ft2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/1s0ft1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-lisse-nervure-en-acier-doux/1s0ft3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-lisse-en-acier-doux-sur-placard/1s1ft1e

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION rﬁ *‘
cm ui L

0SPS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE 50x37x10

‘ J‘l‘ 40CM
1SPS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE 50x77x10

80CM

.‘H" e RFT RACLETTE DENETTOYAGE

KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
: RACLETTE GRILLADES
; PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-

PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/0sps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/1sps
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

Grille de cuisson inclinée en fonte céramique chauffées par des brileurs en fumes. Soubassement placard ouvert.
emaillée dotté d'un revetement issue de acier inoxydable, avec robinet de sécurité, Modeéles electriques pré équipés pour
la nanotechnologie qui favorise veilleuse et thermocouple. Allumage étre raccordés a un optimiseur d’énergie.
|'evacuation des graisses de cuisson, piezzo-électrique. Pour les modéles
assure un resultat de cuisson parfait et un électriques, chauffe de la grille de cuisson
nettoyage optimiste. Commandes par des résistances électriques
indépendantes par zone de cuisson. Pour directement en contact avec la grille.
les modéles a gaz, la grille de cuisson est Cuve de contenance eau pour la
chauffée par rayonnement de pierres en collection graisseset élimination de
MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l w* = ‘-E
3 1'__"”_
0SOGRG GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 40x72x25 7
@ =
- 1SOGRG GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 80x72x25 14
Lo 400V 3N~/
OSOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 40x72x25 3,9 230V 3~/
50+60 Hz
s ooE | 400V 3N~/
1SOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 80x72x25 7,7 230V 3~/
50+60 Hz
g
= GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE SUR
‘% 0S1GRG PLACARD 40x72x90 7
(L
L] n] 1!1;
| GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE SUR
!ﬂ 1S1GRG PLACARD 80x72x90 14
1
apoE 400V 3N~/
5 1S1GRE GRILLADE ELECTRIQUE SUR PLACARD 80x72x90 7,7 230V 3~/
‘. 50+60 Hz
1
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = .wl?l w* S £
o COUVERCLE BARBECUE POUR GRILLE
o BBQ40GS 5\ rREAUDEE GAZ 40 CM A0x61x22
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https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/0s0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/1s0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/0s0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/1s0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique-sur-placard/0s1grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique-sur-placard/1s1grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-electrique-sur-placard/1s1gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/couvercle-barbecue-pour-grille-barraude-gaz-40-cm/bbq40gs

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 2 M
e
. MGGRG  plceies CERAMIQUE
TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
g PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/couvercle-barbecue-pour-grille-barraude-gaz-80-cm/bbq80gs
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-barreaudee-pour-grillade-a-pierres-ceramique/mggrg
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

MARMITES

Cuve de cuisson soudée en continu de
facon étanche au plan de travail. Bordure

de protection pour le drainage des

condensats. Cuve cylindrique réalisée en
acier inox AISI 304. Chauffe indirecte, gaz

ou électrique.

MOD.

DESCRIPTION

E !— | 1S1PI1G MARMITE GAZ CHAUFFE INDIRECTE 60 L 80x72x90 12
i I
@@ -
| — 1S1PI1E MARMITE ELECTRIQUE CHAUFFE INDIRECTE 80x72x90 9 4OOY 3~/50Hz
I I
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = .wl':'l w* =-a
PASSOIRE INOX 1 COMPARTIMENT 35x35x36

' CPXé

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-gaz-chauffe-indirecte-60-l/1s1pi1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-electrique-chauffe-indirecte-60-l/1s1pi1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/passoire-inox-1-compartiment/cpx6

CUISSON MODULAIRE ICON7000

POLYCUISEURS A EAU
Cuve de cuisson soudée en continu au modeles a gaz allumage piezzo-électrique.
plan de travail, réalisée en acier inox AlSI Paniers non fournis. Modeles electriques

316L ; large zone a I'avant pour ...C pré équipés pour étre raccordés a un
I’évacuation de I'amidon et des écumes ; optimiseur d’énergie.

plans frontales de dépose paniers.

Capacité cuve 30 It; GN 2/3. Gestion du

remplissage de la cuve par manette sur le

tableau de bord et d'un bec de

distribution sur le dessus. Pour les

MOD. DESCRIPTION H -wl?l Mu* =
e
[ 0S1CP1G POLYCUISEUR A EAU GAZ 1 CUVE 30 L 40x72x90 12
i
s e
1S1CP2G POLYCUISEUR A EAU GAZ 2 CUVES 30+30 L 80x72x90 24

a B N -

- 0S1CP1E POLYCUISEUR AEAU ELECTRIQUE 1 CUVE 30 40x72x90 9 4OOY 3N ~50

L +60Hz

i

0S1CP1EC POLYCUISEUR A EAU ELECTRIQUE 1 CUVE 30 40x72x90 9 400y 3N ~ 50

L +60Hz

[

o o8 POLYCUISEUR A EAU ELECTRIQUE 2 CUVES 18 400V 3N ~ 50

+60 Hz

{T = 1S1CP2E 30430 L 80x72x90
i

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wl:'l w* =

w SCV30 I(_ZOUVERCLE POUR CUVE CUISEUR A PATES 30 37x39%4
- -

i"@ C13CP PANIER GN 1/3 POUR POLYCUISEUR A EAU 29x16x20
e,

'i'{_]“'* C29CP PANIER GN 2/9 POUR POLYCUISEUR A EAU 9,3x29,7x20

-
‘;E C16CP PANIER GN 1/6 POUR POLYCUISEUR A EAU 14x14x20

ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-gaz-1-cuve-30-l/0s1cp1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-a-eau-gaz-2-cuves-30-30-l/1s1cp2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-1-cuve-30-l/0s1cp1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-1-cuve-30-l/0s1cp1ec
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-2-cuves-30-30-l/1s1cp2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/couvercle-pour-cuve-cuiseur-a-pates-30-l/scv30
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-1-3-pour-polycuiseur-eau/c13cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-2-9-pour-polycuiseur-eau/c29cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-1-6-pour-polycuiseur-eau/c16cp

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h *
om i L
P
ﬁ C23CP PANIER GN 2/3 POUR POLYCUISEUR A EAU 29x29x20
il
\ \
[l C19CP PANIER GN 1/9 POUR POLYCUISEUR A EAU 9,3x9,3x20
JAA ,
:'I'H KC319CP 3 PANIERS GN 1/9 POUR POLYCUISEUR A EAU 32x30x20
|
=
’Eﬁ KC329CP  3PANIERS GN 2/9 POUR POLYCUISEURAEAU  30x48x30
% '
KC216CP 2 PANIERS GN 1/6 POUR POLYCUISEUR A EAU 16x33x40

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-2-3-pour-polycuiseur-eau/c23cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-1-9-pour-polycuiseur-eau/c19cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/3-paniers-gn-1-9-pour-polycuiseur-eau/kc319cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/3-paniers-gn-2-9-pour-polycuiseur-eau/kc329cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-gn-1-6-pour-polycuiseur-eau/kc216cp

CUISSON MODULAIRE ICON7000

FRITEUSES A GAZ 14-16 LITRES

Cuves de cuisson intégrées au plan par commandes mecaniques. Allumage
soudure, embouties a froid avec angles électrique par train d’étincelles pour les
internes arrondis pour faciliter le modeles avec commandes digitales.
nettoyage. Large zone frontale de Controle thermostatique de la
foisonnement de I'huile. Chauffe par température et thermostat de sécurité.
brialeurs externes a la cuve (versions... 7... Modeles avec commandes digitales ...D.
et... 8...cuve du type "V") ou internes a la Dotation par cuve: 1 panier et couvercle.

cuve (versions... 3... et... 4...). Allumage
piézoélectrique pour les modeles avec

MOD. DESCRIPTION ol .w|ﬁ M'J*I =
S 0S1FR7G FRITEUSE GAZ1CUVE 14LTYPEV 40x72x90 14
—w
_I ._:‘-
i 0S1FR3G FRITEUSE GAZ 1CUVE 16 L 40x72x90 16,5
it
FRITEUSE GAZ 1 CUVE 16 L COMMANDES 230V 1IN~/
0S1FR3GD DIGITALES 40x72x90 16,5 0,001 50Hz
ﬁ 1S1FR8G FRITEUSE GAZ 2 CUVES 14+14LTYPEV 80x72x90 28
"o =
| =
1S1FR4G FRITEUSE GAZ 2 CUVES 16+16 L 80x72x90 33
|
FRITEUSE GAZ 2 CUVES 16+16 L COMMANDES 230V 1IN~/
1S1FR4GD DIGITALES 80x72x90 33 0,001 50Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H .w|ﬁ w*' O
L
" - KCFR9 2 PANIERS POUR FRITEUSE CUVE 9/11/14 L 46x12x19
B
. -\\‘ o
KCFR16 2 PANIERS POUR FRITEUSE CUVE 16 L 28x40x20

\ . CFR91214 PANIER POUR CUVE FRITEUSE 9/11/12/14 L 22,5x28,3x11,5
R
CFR16 PANIER POUR CUVE FRITEUSE 16 L 28x27,3x13
’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50%x31,5
5.

\ﬁ FO FILTRE A HUILE
- ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-14-l-type-v/0s1fr7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-16-l/0s1fr3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-16-l-commandes-digitales/0s1fr3gd
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-14-14-l-type-v/1s1fr8g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-16-16-l/1s1fr4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-16-16-l-commandes-digitales/1s1fr4gd
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-friteuse-cuve-9-11-14-l/kcfr9
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-friteuse-cuve-16-l/kcfr16
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-9-11-12-14-l/cfr91214
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-16-l/cfr16
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo

CUISSON MODULAIRE ICON7000

FRITEUSES ELECTRIQUES 8-15 LITRES

Cuves de cuisson intégrées au plan par cuve: 1 panier et couvercle et pour les
soudure, embouties a froid avec angles modeles 0S1FR3E-1S1FR4E filtre et
internes arrondis pour faciliter le conteneur pour la collecte d'huile.
nettoyage. Large zone frontale de Modeéles pré équipés pour étre raccordés
foisonnement de I'huile. Chauffe directe aun optimiseur d’énergie: 0S1FR1E -

par résistances électriques. Contréle OS1FR1ED - 1S1FR2E - 1S1FR2ED. Silo a
thermostatique de la température et frites avec chauffe radiant, pour garder
thermostat de sécurité. Modéles avec les aliments frits au chaud.

commandes digitales ...D. Dotation par

MOD. DESCRIPTION ot ..-.-.-l?l W*' B
L 400V 3N~/
OSOFR3E  FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 11 L 40x72x25 78  230V3~/
5060 Hz
L & 400V 3N~/
N 1SOFR4E  FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 11+11 L 80x72x25 156 230V 3~/
50+60 Hz
S 400V 3N ~ 50
{. = 0S1F88E  FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 8+8 L 40x72x90 14 60 b
(.
: 400V 3N~/
= OS1FR3E  FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 11 L 40x72x90 78  230V3~/
—© 5060 Hz
- 400V 3N~/
OSIFR1E  FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 15L 40x72x90 105 230V 3~/
(| 50+60 Hz
400V 3N~/
FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 15L
OS1FRIED o\ ir NDES DIGITALES 40x72x90 105 230V3-/
5060 Hz
. 400V 3N~/
IR 1S1FR4E  FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 11+11L 80x72x90 156 230V 3~/
- 5060 Hz
ST= 400V 3N~/
1S1FR2E  FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 15+15 L 80x72x90 21 230V3-~/
I 5060 Hz
400V 3N~/
FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 15+15 L
1SIFR2ED (0o Fe T G ITALES 80x72x90 21 2303~/
5060 Hz
F
" 1] R ~
A 0SOSPE SILO A FRITES ELECTRIQUE 40x72x25 1 230:/61(')\‘HZ/ >0
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H -wl?l w*' Ly
~—
i CERS PANIER POUR CUVE FRITEUSE ELECTRIQUES o0 1,

L
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-11-l/0s0fr3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-lectrique-2-cuves-11-11-l/1s0fr4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-lectrique-2-cuves-8-8-l/0s1f88e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-11-l/0s1fr3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-15-l/0s1fr1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-15-l-commandes-digitales/0s1fr1ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-lectrique-2-cuves-11-11-l/1s1fr4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-15-15-l/1s1fr2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-15-15-l-commandes-digitales/1s1fr2ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/silo-frites-electrique/0s0spe
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-electrique-8-l/cfr8

ACCESSOIRES

MARIE SUR SOUBASSEMENT REFRIGERE

MOD. DESCRIPTION H ..,.,|:|| w*
‘;ﬂl CFR91214 PANIER POUR CUVE FRITEUSE 9/11/12/14L  22,5x28,3x11,5
| = CER15 E?TIER POUR CUVE FRITEUSE ELECTRIQUE 5 a5 155
KCFR9 2 PANIERS POUR FRITEUSE CUVE 9/11/14 L 46x12x19
r-:l RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
.,:# FO FILTRE A HUILE
u KBRPERBM KIT DE DEBIT LIQUIDES FRITEUSE ET BAIN 15x14x11.

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-9-11-12-14-l/cfr91214
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-electrique-15-l/cfr15
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-friteuse-cuve-9-11-14-l/kcfr9
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-cuve-friteuse-electrique-15-litres/kcfr15
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-de-debit-liquides-friteuse-et-bain-marie-sur-soubassement-refrigere/kbrpfrbm

CUISSON MODULAIRE ICON7000

SAUTEUSES
Appareil polyvalent pour cuisson des electriques pré équipés pour étre
sauces, viandes braisées, risottos et raccordés a un optimiseur d’énergie.

recettes crémeuses, cuissons a filet
d'huile Cuve en acier inoxydable AlSI 304
avec fond en acier inoxydable AlSI 430,
capacité maximale 60 litres. Chauffage a
gaz/électrique, indirecte. Relevage
manuel de la cuve. Systéme Even-Pro
dans les modeles électriques. Modéles

MOD. DESCRIPTION H .wl:'l WQ O
=
‘F-' 1S1BR1G  SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 80x72x90 14 0,001 2305\(/)::;”' /
u -
400V 3N~/
1S1BR1E SAUTEUSE ELECTRIQUE A RELEVAGE MANUEL ~ 80x72x90 9 230V 3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H .wl:'l w* =
L g CHARIOT AVEC BAC POUR TRANSVASEMENT
= CB21 DES SAUTEUSES 75,5x81,2x78

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/1s1br1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relevage-manuel/1s1br1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/chariot-avec-bac-pour-transvasement-des-sauteuses/cb21

CUISSON MODULAIRE ICON7000

BAIN MARIE

Cuve emboutie avec angles arrondis
réalisée en acier inox AlS| 304, avec une

bordure pour le confinement de la

optimiseur d’énergie.

condensation. Remplissage manuel de la

cuve. Commande en facade pour

I’évacuation rapide et efficace de I'eau de
la cuve. Controle thermostatique de la
température et thermostat de sécurité.
Cuve utile a contenir des bassins GN 1/1.

Paniers non fournis. Modeéles electriques
pré équipés pour étre raccordés a un

MOD. DESCRIPTION ot -WE1 M'J*I = €
?—' , 220V/230V/24
0SOBME  BAIN-MARIE ELECTRIQUE 40x72x25 1,6 OV IN~/50+60
Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = .w|:'| w* Cor £
BGN16 Eélcccr;\lAE’séTng ,\Il N1(/)6X AVEC COUVERCLE ET 16217 7515
BGN13 Eé(IZGG'\‘%SE';I’QGO. '\Il Nl% AVEC COUVERCLE ET 32.5¢17 715
BGN12 Eg(I:G(IS\IAE'SEE?C? NI r;ngx AVEC COUVERCLE ET 32,526 515
BGN23 ESICGGNAESETS? ng/%XAVEc COUVERCLE ET 32,535 415
BGN11 Eglccc';\l/AEsEERG()Nl T/(ix AVEC COUVERCLE ET 32.5x53x15
B11F2 BAC INOX GN 1/1, HAUTEUR 2 CM 53x32,5x2
€ ™
A B11F4 BAC INOX GN 1/1, HAUTEUR 4 CM 53x32,5x4
B11F6 BAC INOX GN 1/1, HAUTEUR 6,5 CM 53x32,5%6,5
\_ TRA12 TRAVERSE POUR BACS GN 1/2 2,5%32x2,5 27
n
| NCEAM  COLONNEEAU
- e == L

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/bain-marie-lectrique/0s0bme
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-g-n-1-6/bgn16
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-g-n-1-3/bgn13
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-1-2/bgn12
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-2-3/bgn23
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-1-1/bgn11
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-2-cm/b11f2
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-4-cm/b11f4
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-6-5-cm/b11f6
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverse-pour-bacs-gn-1-2/tra12
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-de-debit-liquides-friteuse-et-bain-marie-sur-soubassement-refrigere/kbrpfrbm

CUISSON MODULAIRE ICON7000

MAIN COURANTE TUBULAIRE A FLUX D’AIR

CHEF COMFORT PRO. Le systeme Chef dans un module technique de 20 cm et produits suivants ne peuvent PAS étre
Comfort Pro intégré au linéaire de d’adapter la main courante spécifique installés en solution semi-suspendue.
cuisson améliore le bien étre du chef et munie de mini-trous dans une longueur 20S1TLA - 20S1TN.
I’'ambiance de la cuisine. Ce systéme maximum de 160 cm. L’air est diffusé au
permet de réduire les calories en travers des mini-trous de la rampe. Le flux
provenance du fourneau et de canaliser d’air est orientable par simple rotation de
les vapeurs vers la hotte. Pour la la rampe. Schéma avec exemples de
configuration du systeme a flux d’air, il est composition Chef Comfort Proen la
nécessaire d’insérer un élément motorisé partie introductive du chapitre. Les
MOD. DESCRIPTION ol -wrl'll Mu* O €
_H ELEMENT MOTORISE POUR SYSTEME MAIN 230V 1IN~/ 50
< 20S1TLA G RANTE A FLUX D'AIR 20x72x90 02 + 60Hz
E
| -
B 20S1TN ELEMENT NEUTRE 20x72x90
l
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION Z M o £
04NCFAD MAIN COURANTE AFLUX D'AIR 1 FACE CM 40 40%6,9%4
DROITE
08NCFAD MAINCOURANTEAFLUXD'AIRTFACECMBO o /o
DROITE
MAIN COURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM
12NCFAD 120 DROITE 120x6,9x4
MAIN COURANTE A FLUX D'AIR 1 FACE CM
16NCFAD 160 DROITE 160x6,9x4
MAIN COURANTE AFLUXD'AIR 1FACECM 40
04NCFAS GAUCHE 40x6,9x4
MAIN COURANTE AFLUX D'AIR 1 FACE CM 80
08NCFAS GAUCHE 80x6,9x4
MAIN COURANTE AFLUX D'AIR 1 FACECM
12NCFAS 120 GAUCHE 120x6,9x4
MAIN COURANTE AFLUX D'AIR 1 FACECM
16NCFAS 160 GAUCHE 160x6,9x4
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-motorise-pour-systeme-main-courante-a-flux-d-air/20s1tla
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20s1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-40-droite/04ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-80-droite/08ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-120-droite/12ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-160-droite/16ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-40-gauche/04ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-80-gauche/08ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-120-gauche/12ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-160-gauche/16ncfas

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENTS NEUTRES ET COMPLEMENTAIRES

Eléments complementaires en acier inox

AISI 304: plan neutre, avec ou sans

colonne d’eau, versions avec ou sans
tiroirs, plan avec support salamandre
intégré et bac du chef sur placard. Les
produits suivants ne peuvent PAS étre
installés en solution semi-suspendue.

20S1TN.
MOD.  DESCRIPTION 4 A -
om w L
E 20SOTN ELEMENT NEUTRE 20x72x25
=
0SOTN ELEMENT NEUTRE 40x72x25
1SOTN ELEMENT NEUTRE 80x72x25
p—
0SO0TC1 ELEMENT NEUTRE A TIROIR/SUPPORT 40x72x25
5 I - OSOTNCL ELEMENT NEUTRE AVEC COLONNE EAU 40x72x25
e 1S0TC2 ELEMENT NEUTRE A 2 TIROIRS/SUPPORT 80x72x25
R
« | ELEMENT NEUTRE AVEC SUPPORT POUR
1SOTNRG SALAMANDRE 80x72x25
‘_ 20S1TN ELEMENT NEUTRE 20x72x90
|
: OS1TN ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD 40x72x90
‘ 60S1TN ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD 60x72x90
b
1S1TN ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD 80x72x90
e 0S1TC1 ELEMENT NEUTRE A TIROIR/SUPPORT SUR 40x72x90

il

PLACARD

»
()

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20s0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/0s0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/1s0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-tiroir-support/0s0tc1
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-colonne-eau/0s0tncl
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-2-tiroirs-support/1s0tc2
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-support-pour-salamandre/1s0tnrg
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20s1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-sur-placard/0s1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-sur-placard/60s1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-sur-placard/1s1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-tiroir-support-sur-placard/0s1tc1

MOD.  DESCRIPTION A &
om u L)
o " - z
E 0S1ITC1P  ELEMENT AVEC PRISES ELETRIQUES 40x72x90
— 0S1LP BAC DU CHEF SUR PLACARD COMMANDEA .
PEDALE
=4
= 0S1L BAC DU CHEF SUR PLACARD 40x72x90
§
-_—
[T = L = 151L BAC DU CHEF SUR PLACARD 80x72x90
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION A h * &
om u L)
.r"'ql
,{/ CEM ROBINET MELANGEUR EAU CHAUDE/FROIDE 40208
- ROBINET MELANGEUR COUDE EAU
lﬁ, CEGTV " C1AUDE/FROIDE ROBINET 40x20x8
\"( ) BGN11P10 BACGN 1/1EN POLYCARBONATE H= 100 50
— L
1 NCEA COLONNE EAU
B, 5_53:1
S TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
5
=l = 2, 2
uﬂ copBDS  ZPORTESBATTANTESPOURELEMENTDEGD
: PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-avec-prises-eletriques/0s1tc1p
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-du-chef-sur-placard-commande-pedale/0s1lp
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-du-chef-sur-placard/0s1l
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-du-chef-sur-placard/1s1l
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-melangeur-eau-chaude-froide/cem
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-melangeur-coud-eau-chaude-froide-robinet/cegtv
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gn-1-1-en-polycarbonate-h-100/bgn11p10
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-portes-battantes-pour-lment-de-60-cm/60pbds
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENT NEUTRE POUR FOUR PRACTICO SUPERPOSE
CONTRAINTES D'INSTALLATION:

e consulter les pages de la section

Introduction pour connaitre les

contraintes d'installation, la bonne

utilisation et les éventuels accessoires a

fournir;

e pas possible: installation sur structures

de soutien semi-suspendues, avec

colonnes équippées;

MOD. DESCRIPTION H ..-.-.-l?l Hu*‘
]
— ELEMENT NEUTRE PREPARE POUR
- 60SITTC  ¢\,ppORTER LE FOUR PRACTICO 60x72x90
"’ |.f

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 4 h *
cm ui L
KIT POUR TT61-TT101 SUR PLAN DE TRAVAIL
= KTT1170  AvEC PROFONDEUR 70 CM 47,2x28x3
=
f RALLONGE D'ASPIRATION ARRIERE POUR
¥ PPTT6 FOUR PRACTICO AU-DESSUS DE 72x23x4
60S1TTC-60N1TTC
3
- KIT DE REFROIDISSEMENT AVANT POUR
i
KRATT11 o) 26x75x17
. SCTT623  ECRAN THERMIQUE POUR FOUR TT623 81x58x7,5
i SCTT61  ECRAN THERMIQUE POUR FOUR TT61 81x75x7.,5
SCTT101  ECRAN THERMIQUE POUR FOUR TT101 101x75x8

MB40CP MITRE D'EVACUATION DES FUMEES

MB40FR MITRE D'EVACUATION DES FUMEES

TP5GN11  ECHELLESPORTEBACS-5XGN 1/1H40 MM 24x48x16

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-prpar-pour-supporter-le-four-practico/60s1ttc
https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-pour-tt61-tt101-sur-plan-de-travail-avec-profondeur-70-cm/ktt1170
https://www.angelopo.com/fr/detail/rallonge-d-aspiration-arrire-pour-four-practico-au-dessus-de-60s1ttc-60n1ttc/pptt6
https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-de-refroidissement-avant-pour-tt61-tt101/kratt11
https://www.angelopo.com/fr/detail/cran-thermique-pour-four-tt623/sctt623
https://www.angelopo.com/fr/detail/cran-thermique-pour-four-tt61/sctt61
https://www.angelopo.com/fr/detail/cran-thermique-pour-four-tt101/sctt101
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees/mb40cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees/mb40fr
https://www.angelopo.com/fr/detail/echelles-porte-bacs-5-x-gn-1-1-h-40-mm/tp5gn11

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ELEMENT NEUTRE POUR FOUR PRACTICO INTEGRE

CONTRAINTES D'INSTALLATION:

e impossible: en solution dessus soudé,
sur base structure pluri-éléments, avec
plinthe, en solution semi-suspendue.

MOD.  DESCRIPTION 2 M
ELEMENT NEUTRE PREPARE POUR FOUR
1S1TT623  pRACTICO INTEGRE TT623/R 80x72x50
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION h *
am u'd W
P DOUCHETTE AENROULEUR POUR FOURS
g e LDRAT  ACT.OETPRACTICO 23x33,5x106
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-prpar-pour-four-practico-intgr-tt623-r/1s1tt623
https://www.angelopo.com/fr/detail/douchette-a-enrouleur-pour-fours-act-o-et-practico/ldrat

CUISSON MODULAIRE ICON7000

SOUBASSEMENTS REFRIGERES

Soubassements réfrgérés positionnables e impossible en solution semi-suspendue OSOFRS3E et bain-marie 0SOBME avec kit
sous les éléments tops. Fabriqué e impossible en base structure pluri- KBRPFRBM si positionnée sur des
entierement en acier inoxydable AISI 304. éléments (sauf HYDESIGN) compartiments de la banque réfrigérée
Evaporation automatique des condensas. e |a plinthe peut étre installée avec porte ou tiroirs
En dotation pour chaque compartiment uniquement si a droite et a gauche de la
avec porte: 1 paire de glissieres et 1 grille banque réfrigérée sont positionnés des
inox GN 1/1. Gaz réfrigérant R290 avec éléments sur pieds
un trés bas GWP. Contraintes o friteuse 1SOFR4E avec kit évacuation
d'installation: des liguides KBRPFRBM; friteuese
MOD. DESCRIPTION ot .wl:ll Mu* = €
BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 2 230V 1IN~/
2SBRP2P PORTILLONS 120x66,5x65 0,5 50Hz
iﬂu -'—"'
3 BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 2 230V 1IN~/
‘ﬁ'ﬂ 2SBRP2C  Con DS TIROIRS 120x66,5%65 0,5 oty
BANQUE REFRIGEREE -15°C +-20°C - 2 230V IN~/
2SBRN2C GRANDS TIROIRS 120x66,5x65 0,7 50Hz
T _‘n_ - “RDEE _9°C - or _ -
= ocBRpac  BANQUEREFRIGEREE -2°C + +10°C-4 120x66,5%65 05 23%\(/);? /

1 :kia TIROIRS

ST Y BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 3 230V 1N~/
? =t ST 3SBRP3P | o ONS 160x66,5x65 05 SOMs
1 L*
1]
BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 3 230V 1IN~/
3SBRP3C GRANDS TIROIRS 160x66,5x65 0,5 50Hz
l:% 3SBRP6C BANQUE REFRIGEREE -2°C ++10°C- 6 160x66,5x65 05 230V 1IN~/
s TIROIRS 50Hz
=i
L
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION Z M o £
x‘H . CGSBR ECHELLES POUR BANQUE REFRIGEREE 20x23x2
3';}3i B KRP6BR KIT 6 ROULETTES AVEC FREINS 30x30x30
RGPBR GRILLE PLASTIFIEE GN 1/1 32,5x53x0,6 39
G610X GRILLE GN 1/1 EN ROND D'ACIER INOX 53x32,5x1,2
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https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-2-portillons/2sbrp2p
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-2-grands-tiroirs/2sbrp2c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-15-c-20-c-2-grands-tiroirs/2sbrn2c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-4-tiroirs/2sbrp4c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-3-portillons/3sbrp3p
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-3-grands-tiroirs/3sbrp3c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-6-tiroirs/3sbrp6c
https://www.angelopo.com/fr/detail/echelles-pour-banque-rfrigre/cgsbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-6-roulettes-avec-freins/krp6br
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-plastifiee-gn-1-1/rgpbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-gn-1-1-en-rond-d-acier-inox/g610x

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

Ci151

PANIER EN FILD'ACIER GN 1/1

53x32,5x15

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-en-fil-d-acier-gn-1-1/c151

CUISSON MODULAIRE ICON7000

SOUBASSEMENTS CHAUFFANTS

Soubassements placards positionnables cuisson. Il n'est pas possible d'installer le
sous les éléments tops. JOLLY-E four four électrique 1S1FBEV sous les vitro-
inférieur électrique VENTILE, enceinte céramique induction, friteuses

interne réalisée en acier inox AlSI 430, électriques, bainmarie, grillades

échelles porte-plats démontables dotées barreaudées électriques, flexiplate et sur
de 6 niveaux, capacité four GN 1/1, structures de soutien semi-suspendues.
équippé de 1 grille GN 1/1. Pour four Soubassement placard chauffant réalisé
électrique, CLIMA-PRO: systéme en acier inox AlSI304, chauffe par
d'expulsion forcée des vapeurs de ventilateur tangential; 4 paires de guides

porte-plateaux GN 1/1 en acier
inoxydable AISI 304. Il n'est pas possible
d'installer le soubassement chauffant
1SIVBR sous vitrocéramique a induction
et ainfrarouge, plaques électriques,
grillades barreaudées électriques.

MOD. DESCRIPTION A .w|:'| WQ o £
N .
a.lh-}ﬂ 1S1FBEV iglLJSBéASSEMENT FOUR ELECTRIQUE AIR HOx72x6S 2o 400;,6 SE : 50
| |
‘% 1SIVBR f)g:_l?égSEMENT PLACARD CHAUFFANT 2 BOXExES ) 230:/ 61(;\1;2/ 50
0 l
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https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-four-lectrique-air-puls/1s1fbev
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-chauffant-2-portes/1sivbr

CUISSON MODULAIRE ICON7000

SOUBASSEMENTS NEUTRES

Soubassements placards positionnables
sous les éléments tops réalisés en acier
inox AISI 304. Tiroirs et grands tiroirs, a

enveloppe fermée, réalisés en acier

inoxydable AISI 304. Modéles ...H2 avec
rayon hygiénique H2. TPV : ne peut pas

étre installé dans le soubassement

OSITGH2.
MOD.  DESCRIPTION 4 A -
om Lhd L
0SITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 40x62x65
", _-‘L
SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT - RAYON
1! OSITGH2 VG ENIQUE H2 40x62x65
1SITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 80x62x65
SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT - RAYON
1SITGH2 HYGIENIQUE H2 80x62x65
2SITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 120x62x65
;‘ﬂr 0SITB SD(>)(UBASSEMENT PLACARD FERME 1 PORTE AOXEIXGS
il

b
iT_n — 1SITB

SOUBASSEMENT PLACARD FERME 2 PORTES 80x62x65

. N
=l 0osivc2 SOUBASSEMENT PLACARD 2 TIROIRS 40x62x65
L T
I
= 0SIvC1 SOUBASSEMENT PLACARD 1 TIROIR 40x62x65
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION A h *
zm el L
i, i
s 3 :"_-'I TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
i PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
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https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/0sitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert-rayon-hyginique-h2/0sitgh2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/1sitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert-rayon-hyginique-h2/1sitgh2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/2sitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ferme-1-porte-dx/0sitb
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ferme-2-portes/1sitb
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-2-tiroirs/0sivc2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-1-tiroir/0sivc1
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

PBNS

PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS
GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ACCESSOIRES

Plinthes 3 cotés, réalisée en acier inox droite et a gauche de la banque réfrigérée Utilisé comme main-courante et surface
AISI 304, clipsables aux pieds des sont positionnés des éléments sur pieds de support pour casseroles et bacs. Main
appareils. CONTRAINTES e avec la plinthe, la hauteur du plan de courantes: de facade tubulaire en acier
D'INSTALLATION: cuisson est fixe, elle n’est pas réglable. inox AlSI 304, @ 40 mm. Panneaux arriere
e installable seulment sur installations e ne pas installer sur I'élément 1S1TT623. pour blocs de cuisson ..NSCRO: a
alimentés au gaz méthane; pas installable Main courante en plan de plan de installer uniguement avec les

sur installations alimentés au gaz GPL; dressage : réalisée en acier inox AlSI 304 compléments latéraux SCLT.

e la plinthe peut étre installée aux épaisseur 15/10 mm, finition satinée et

banques réfrigérées uniquement si a profilée. A fixer en facade des appareils.

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION Z M o £

SCLT TERMINAISONS LATERALES 5,3x72x79

08NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 90x4x79
80CM

12NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 130x4x79
120CM

16NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 170x4x79
160CM

20NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 210x4x79
200CM

24NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 250x4x79
240CM

28NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 290x4x79
280CM

32NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 330x4x79
320CM

36NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 370x4x79
360CM

40NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 410x4x79
400CM

* SCLTL TERMINAISONS LATERALES 0,3x72x78
l NCLTLB TERMINAISONS LATERALES POUR SAUTEUSE

AVEC CUVE BASCULANTE

04MF MITRE D'EVACUATION DES FUMEES ELEMENT 40%6,5x17.6

I.-""" CM 40

MITRE D'EVACUATION DES FUMEES ELEMENT

08MF CM 80 80x6,5x17,6

04NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 40 40x6,9x4
=

O8NCF MAIN COURANTE 1 FACECM 80 80x6,9x4

12NCF MAIN COURANTE 1 FACECM 120 120x6,9x4
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https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/sclt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-80-cm/08nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-120-cm/12nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-160-cm/16nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-200-cm/20nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-240-cm/24nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-280-cm/28nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-320-cm/32nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-360-cm/36nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-400-cm/40nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/scltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/ncltlb
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees-lment-cm-40/04mf
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees-lment-cm-80/08mf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-40/04ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-80/08ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-120/12ncf

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h =
om u LY

14NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 140 140x6,9x4

e —
16NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 160 160x6,9x4
O0ANPE mm COURANTE ENPLANDEDRESSAGE40 0 1oy oy

E—
O0BNPE mm COURANTE ENPLANDEDRESSAGE80 o 1oy oy
12NPE mm COURANTE ENPLANDEDRESSAGE 120 1) 1o 1 o
16NPE mm COURANTE EN PLANDEDRESSAGE 160 1 /0 1o 1 o

i
W oaw KRPS 4 ROULETTES 20x20x20
w
125ZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 120 CM 120x60x15
E 'L
14SZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 140 CM 140x60x15
16SZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x60x15
185ZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x60x15
20SZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x60x15
2257C PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220 CM 220x60x15
24S7C PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x60x15
26SZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x60x15
28SZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 280 CM 280x60x15
‘Q NzC PLINTHES LATERAL POUR BLOCS ADDOSSES

[ ]

NZCC PLINTHES LATERAL POUR BLOCS ADDOSSES
AVEC COLONNES
== G- PMSN PROTECTION DE LA POIGNEE 22x45x18

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-140/14ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-160/16ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-40-cm/04npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-80-cm/08npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-120-cm/12npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-160-cm/16npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/4-roulettes/krps
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-140-cm/14szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-lateral-pour-blocs-addosses/nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-lateral-pour-blocs-addosses-avec-colonnes/nzcc
https://www.angelopo.com/fr/detail/protection-de-la-poigne/pmsn

MOD.

DESCRIPTION

NCLTLB

COMPLETAMENTI LATERALI PER BRASIERA
CON VASCARIBA

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/completamenti-laterali-per-brasiera-con-vasca-riba/ncltlb

CUISSON MODULAIRE ICON7000

ACCESSOIRES POUR SOLUTION EN PONT SUR BAIES LIBRES

Traverses réalisées en acier inox AlSI 304
pour le support des éléments top. La table
avec instructions de montage est en la
partie introductive du chapitre.

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION H .wl?l M-,*‘
04NSPT Ig,é\'{AERSES DESOUTIENDESELEMENTSTOP . o
N—=> 08NSPT ;’gé\’{AERSES DESOUTIEN DESELEMENTSTOP o . o
12NSPT IgOA\éEARSES DE SOUTIEN DESELEMENTSTOP 0 o oo
16NSPT IEQ\C/EARSES DE SOUTIEN DESELEMENTSTOP (0 . oo
A0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-40-cm/04nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-80-cm/08nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-120-cm/12nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-160-cm/16nspt

CUISSON MODULAIRE ICON7000

INSTALLATION SUR STRUCTURE PLURI-ELEMENTS

La structure pluri-éléments permet
d’implanter un linéaire de cuisson sur
socle inox ou sur socle maconné par
I'utilisation d'un support multi-€léments
sur lequel appareils sont placés. A travers
des extensions il est possible d'allonger la
largeur de la structure. La structure peut
étre complétée d’'une plinthe en acier inox
AISI 304 sur les 3 cotés. CONTRAINTES

D'INSTALLATION: réfrigérés (sauf en solution HYDESIGN),
e |a plinthe est adaptée pour installations élément 1S1TT623.

alimentées au gaz méthane; pas

installable sur installations alimentées au

gaz GPL;

e avec la plinthe, la hauteur du plan de

cuisson est fixe, elle n’est pas réglable.

e il n’est pas possible d’installer sur

structure pluri-éléments: soubassements

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h =
am i L
- 125T4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4 PIEDS - 120x58x15
- 120CM
5 1 165T4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4 PIEDS 160x58x15
160CM
185T4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4 PIEDS - 180x58x15
180CM
20ST4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4 PIEDS - 200x58x15
200CM
24ST4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 6 PIEDS - 240x58x15
240CM
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
- 04ST2E PIEDS 40 CM 40x58x15
FP 06sToE  EXTENSIONSTRUCTUREPLURI-ELEMENTS2 0 o o
PIEDS 60 CM
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
08ST2E PIEDS 80 CM 80x58x15
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
10ST2E PIEDS 100 CM 100x58x15
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
12ST2E PIEDS 120 CM 120x58x15
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
14ST2E PIEDS 140 CM 140x58x15
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
16ST2E PIEDS 160 CM 160x58x15
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
18ST2E PIEDS 180 CM 180x58x15
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4
20ST2E PIEDS 200 CM 200x58x15
1257 PLINTHES 3 COTES POURBLOC DE 120 CM 120x66x15
16SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x66x15
18SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x66x15
20SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x66x15

»
()

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-120-cm/12st4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-160-cm/16st4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-180-cm/18st4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-200-cm/20st4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-6-pieds-240-cm/24st4
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-40-cm/04st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-60-cm/06st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-80-cm/08st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-100-cm/10st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-120-cm/12st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-140-cm/14st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-160-cm/16st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-180-cm/18st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-4-pieds-200-cm/20st2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20sz

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION gz M=
2257 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220CM 220x66x15
A
24S7Z PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x66x15
26SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x66x15
28S7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOCDE 280 CM 280x66x15
30SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 300 CM 300x66x15
3257 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 320CM 320x66x15
34S7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 340 CM 340x66x15
36SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 360 CM 360x66x15
3857 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 380 CM 380x66x15
40SZ PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 400 CM 400x66x15
4287 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 420CM 420x66x15
44S7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 440 CM 440x66x15
46SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 460 CM 460x66x15
48S7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 480 CM 480x66x15
50SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 500 CM 500x66x15
5257 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 520CM 520x66x15
54S7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 540 CM 540x66x15
18557 2IE;S1O—|_S|§ESLATERALES POUR BLOCS
\ N
% 1855ZC PLlNTHE§ LATERALES POUR B’LOCS )
ADDOSSES AVEC COLONNES EQUIPEES
1855NZ PLINTHES LATERALES POUR BLOCS

ADDOSSES ICON7000-92000

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-300-cm/30sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-320-cm/32sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-340-cm/34sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-360-cm/36sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-380-cm/38sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-400-cm/40sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-420-cm/42sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-440-cm/44sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-460-cm/46sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-480-cm/48sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-500-cm/50sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-520-cm/52sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-540-cm/54sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses/185sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-latrales-pour-blocs-addosss-avec-colonnes-quipes/185szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses-icon7000-9000/185snz

CUISSON MODULAIRE ICON7000

INSTALLATION SUR POUTRE SEMISUSPENDU

Installation avec solution de cuisson Structure de soutien réalisée en tube semi-suspendue. 1S1FAOG -1S1FAPG -
semisuspendue central ou addossée sur d’acier Fe360 de forte épaisseur, traitée 1S1FAOGV - 2S1FAO0G -2S1FAOGV -

une poutre sans contraintes structurelles anticorrosion, revétement époxy. Livrée 1S1TPG - 1S1TPEE - 1S1PE4E - 1S1PE2E
et une flexibilité absolue pour avec jeu de deux pieds, protections -20S1TLA-20S1TN - 1S1FBEV -
I'implantation des appareils: pour les latérales et supérieures en acier inox AlSI 2SBRP2P - 2SBRP2C - 2SBRP4C -

unités supérieures et aussi les unités avec 304 satiné. La table avec instructions de 3SBRP3P - 3SBRP3C - 3SBRP6C -
placard/four en dessous. La poutre de montage est en la partie introductive du 2SBRN2C - 60S1TTC - 1S1TT623.
support contient tous el matériel chapitre. Les produits suivants ne

nécessaire pour les alimentations. peuvent PAS étre installés en solution

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION cEm ..-.-.-rl'll h% Ao €
RETI, 2ONSTSM oM ADOSSEE. 200x84x97
ﬁ{
f; ' 24NSTSM 1 o ADOSSEE 240x84x97
2BNSTSM O ADOSSEE 280x84¢97
BINSTSM e A TION ADOSSEE 32084497
BONSTSM | T ATION ADOSSEE 36084497
4ONSTSM 1 ION ADOSSEE 400x84x97
mazash 2ANSTSME 1 ONADOSSE - 240 Ch

STRUCTURE DE SOUTIEN 200 CM

g_* 4-‘; 20NSTSB |\ip| ANTATION CENTRALE 200x139x97
L o S
TR awerse GOS0

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-200-cm-implantation-adossee/20nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-240-cm-implantation-adossee/24nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-280-cm-implantation-adossee/28nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-320-cm-implantation-adossee/32nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-360-cm-implantation-adossee/36nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-400-cm-implantation-adossee/40nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-pour-structure-de-soutien-implantation-adosse-240-cm/24nstsme
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-200-cm-implantation-centrale/20nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-240-cm-implantation-centrale/24nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-280-cm-implantation-centrale/28nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-320-cm-implantation-centrale/32nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-360-cm-implantation-centrale/36nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-400-cm-implantation-centrale/40nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-pour-structure-de-soutien-implantation-centrla-240-cm/24nstsbe

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION gz M=
. O2NSAT  ACCROCHAGEALASTRUCTUREDESOUTIEN 50,17
12NSAT ﬁgﬁiﬁf?@s&%Lﬁg‘LRdCTURE DE SOUTIEN 120x16x76
b SsToP i%ii%iﬁ EF;C)AULIZESLTE}{\?JECI\#LSRTE%PE SOUTIEN 24x68x4
S 20NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 200 CM 200x80x68
|
24NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 240 CM 240x80x68
28NSCRM PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 280 CM 280x80x68
32NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 320 CM 320x80x68
36NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 360 CM 360x80x68
40NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 400 CM 400x80x68
B e pumsemeron
SSCLD TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE 0,3x72x79
SSCLS TERMINAISON LATERAL - VERSIONE GAUCHE 0,3x72x79
SSCLTD lgihgls@;%m#?giRAL -VERSIONE DROITE
SSCLTS lgﬁhﬁls@&%m#ﬁg@RAL - VERSIONE GAUCHE
NSCLBS TERMINAISON LATERAL - VERSIONE GAUCHE 0.3x13x79

POUR SAUTEUSE AVEC CUVE BASCULANTE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-20-cm/02nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-40-cm/04nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-80-cm/08nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-120-cm/12nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/supports-pour-lments-top-accrochs-la-structure-de-soutien/sstop
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-200-cm/20nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-240-cm/24nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-280-cm/28nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-320-cm/32nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-360-cm/36nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-400-cm/40nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-40-cm/04ssctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-80-cm/08ssctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-120-cm/12ssctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite/sscld
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche/sscls
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite-pour-lment-top/sscltd
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche-pour-lment-top/ssclts
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/nsclbd
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/nsclbs

CUISSON MODULAIRE ICON7000

Colonnes : structure en acier tubulaire deux colonnes, il est possible d'installer e |a sauteuse a cuve basculante ne peut
inox AISI 304 soudé, section 50x30 mm, 2 une grille raccordante porte-casseroles. pas étre insérée sous |'étagere de niveau
mm d’épaisseur, habillage en téle pliée La compatibilité de les accessoires du supérieur fixée a la colonne en raison du
d’acier inox AISI 304 satiné, 0,8 mm niveau inférieur dépend de la débattement du couvercle a 'ouverture; o
d’épaisseur. Pré-équipées pour étre fixées fonctionnalité de les éléments sous- mod. 60S1TTC: installation pas possible.
au sol (chevilles) et étre fixées aux jacents. Sans accessoires sur le niveau
appareil (vis). Pour choisir les accessories inférieur, la colonne doit étre completé
des colonnes voir la partie introductive du obligatoirement par I'habillage CCIA-
chapitre. Sur le niveau supérior, entre CCIB. CONTRAINTES D'INSTALLATION:
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION Z M o £
2,
i CMG04 COLONNE 1 FACE 1 GRILLE40CM 40x46x182
CMGO08 COLONNE 1 FACE 1 GRILLEBOCM 80x46x182
- CMR04 COLONNE 1 FACE 1ETAGERE 40 CM 40x46x182
CMRO08 COLONNE 1FACE 1 ETAGERE 80CM 80x46x182
- CBGG04 COLONNE 2 FACES 2 GRILLES40CM 40x86x182
L
CBGGO08 COLONNE 2 FACES 2 GRILLES80CM 80x86x182
-
4 CBRR0O4 COLONNE 2 FACES 2 ETAGERES 40 CM 40x86x182
--
CBRRO8 COLONNE 2 FACES 2 ETAGERES 80 CM 80x86x182
.
: CBGRO4 ESALONNE2FACE51GRILLES 1ETAGERE 40 40x86x182
‘.H
CBGROS EF\JALONNEZFACE51GRILLES 1ETAGERE 80 80x86x182
GP04 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 40 CM 40x40x5
\ \.
GP06 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 60 CM 60x40x5
GPO8 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 80 CM 80x40x5
GP10 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 100 CM 100x40x5
GP12 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 120 CM 120x40x5
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https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-grille-40-cm/cmg04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-grille-80-cm/cmg08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-etagere-40-cm/cmr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-etagere-80-cm/cmr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-grilles-40-cm/cbgg04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-grilles-80-cm/cbgg08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-etageres-40-cm/cbrr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-etageres-80-cm/cbrr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-1-grilles-1-etagere-40-cm/cbgr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-1-grilles-1-etagere-80-cm/cbgr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-40-cm/gp04
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-60-cm/gp06
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-80-cm/gp08
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-100-cm/gp10
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-120-cm/gp12

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" ‘3 =
GP14 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 140CM  140x40x5
\‘ \.
GP16 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 160CM  160x40x5
GP18 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 180CM  180x40x5
GP20 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 200CM  200x40x5
- RO4IA ETAGERE PLEINE POUR COLONNEFACEACM 0\ (0
| 40
]
RO4IB igAGERE PLEINE POUR COLONNEFACEBCM 0 /0 -
ROBIA g'(l)’AGERE PLEINE POUR COLONNEFACEACM o0\ 0 -
ROSIB g'(l)’AGERE PLEINE POUR COLONNEFACEBCM o0 1 0 .
' ETAGERE BARREAUDEE POUR COLONNE
: g a GO8IA FACE A CM 80 80x25x5
i
ETAGERE BARREAUDEE POUR COLONNE
GO08IB FACE BCM 80 80x25x5
[ CADRE PORTE-BACS GN POUR COLONNE
-
= TGNIA FACE A 74x36x5
e
TGNIB CADRE PORTE-BACS GN POUR COLONNE 2 4x36x5
FACE B
»
CRAIA ROBINET EAU COL ARTICULE FACE A
]
CRAIB ROBINET EAU COL ARTICULE FACE B
| ETAGERE BOX PRISES ELECTRIQUES FACE A 230V 1N~/ 50
e_ ! . RBE208IA /oo 80x25x34 + 60H2
I
RBE208Ig  ETAGERE BOX PRISES ELETRCIQUES FACE B 80x25x34 230V IN-/50
CM 80 + 60Hz
i PE1IA PRISE ELECTRIQUE POUR COLONNE FACE A 230:’2(;\‘;2/ >0
]
PE1IB PRISE ELECTRIQUE POUR COLONNE FACE B 2301’61(')\‘;2/ >0
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https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-140-cm/gp14
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-160-cm/gp16
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-180-cm/gp18
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-200cm/gp20
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-a-cm-40/r04ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-b-cm-40/r04ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-a-cm-80/r08ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-b-cm-80/r08ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-barreaudee-pour-colonne-face-a-cm-80/g08ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-barreaudee-pour-colonne-face-b-cm-80/g08ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/cadre-porte-bacs-gn-pour-colonne-face-a/tgnia
https://www.angelopo.com/fr/detail/cadre-porte-bacs-gn-pour-colonne-face-b/tgnib
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-eau-col-articule-face-a/craia
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-eau-col-articule-face-b/craib
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-box-prises-electriques-face-a-cm-80/rbe208ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-box-prises-eletrciques-face-b-cm-80/rbe208ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/prise-electrique-pour-colonne-face-a/pe1ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/prise-electrique-pour-colonne-face-b/pe1ib

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" ‘3 ‘o £
i\, RPE104IA EZQSEARCE’\Z’(Q(L)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 40x25x5 230:/61(;\:2/ 50
L RPE104IB EZ@SER(I:E[\E(;(L)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 40X25x5 230:/613;2/ 50
RPE108IA E;'(A:EEARCE&%)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 80x25x5 230:/5,1(')\:2/ 50
RPE108IB E;égl;RnggR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 80x25x5 2301/61(;\:2/ 50
CCIA HABILLAGE POUR COLONNE FACE A
:
ccCiB HABILLAGE POUR COLONNE FACE B
TIO8 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x54x2
TI10 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6X74x2
TI12 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 10x94x5
TI14 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x114x2
TI16 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x134x2
TI18 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x154x2
TI20 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x174x2
TI22 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x194x2
TI24 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x214x2
TI26 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x234x2
TI28 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x254x2
TLEO2 FINITION SUPERIEURE LATERALE‘EXTERIEURE
POUR 2 BLOCS DE CUISSON DOS A DOS
TLEO4 FINITION SUPERIEURE LATERALE‘EXTERIEURE
POUR 2 BLOCS DE CUISSON DOS A DOS
TLEO2M FINITION SUPERIEURE LATERALE EX:I'ERIEURE
POUR 1 BLOC DE CUISSON ADDOSSE
TLEO4M FINITION SUPERIEURE LATERALE EXTERIEURE

POUR 1 BLOC DE CUISSON ADDOSSE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-a-cm-80/rpe104ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-b-cm-80/rpe104ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-a-cm-80/rpe108ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-b-cm-80/rpe108ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/habillage-pour-colonne-face-a/ccia
https://www.angelopo.com/fr/detail/habillage-pour-colonne-face-b/ccib
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti08
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti10
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti12
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti14
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti16
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti18
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti20
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti22
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti24
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti26
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti28
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-2-blocs-de-cuisson-dos-dos/tle02
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-2-blocs-de-cuisson-dos-dos/tle04
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-1-bloc-de-cuisson-addoss/tle02m
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-1-bloc-de-cuisson-addoss/tle04m

CUISSON MODULAIRE ICON7000

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

La référence HD7 inclut : e le SOUDAGE
du dessus, finition vibrée par brossage
circulaire : pour un plan composé de N
modules, calculer N-1 fois la référence
HD7 ; e la BASE STRUCTURE pluri-
éléments sur laquelle les éléments sont
installés e le MONTAGE ; o
I'EMBALLAGE en caisse de bois. Envoyer
lacommande d'un bloc HYDESIGN

ACCESSOIRES

accompagnée d'un dessin/schéma
indiquant les codes commerciaux des
éléments du bloc de cuisson. Pour les
options couleur et pannua de commande
unique, demandez un devis a nos bureaux
commerciaux en envoyant un
dessin/schéma du bloc de cuisson avec
indications des modules qui le composent.
CONTRAINTES D'INSTALLATION:

e ['union/le soudage du plan ne peut pas
s'effectuer pour: les sauteuses a cuve
basculante, 1S1FBEV soubassement four
électrique, élément 1S1TT623;

e il n’est pas possible d’'unir/de souder
entre eux deux blocs de cuisson dos a dos.

MOD. DESCRIPTION o ..-.-.-rl'll uu* Lor €
l%%a HD7 JONCTION PLAN ICON7000 HYDESIGN
HDSCLTL  TERMINAISONS LATERALES SOUDEES 0,3x72x78
SCLTL TERMINAISONS LATERALES 0,3x72x78
1257 PLINTHES 3 COTES POURBLOC DE 120 CM 120x66x15
é
1657 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x66x15
1857 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x66x15
20SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x66x15
22587 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220 CM 220x66x15
24s7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x66x15
2657 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x66x15
28SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 280 CM 280x66x15
305z PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 300 CM 300x66x15
3258z PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 320 CM 320x66x15
34sz PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 340 CM 340x66x15
3657 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 360 CM 360x66x15
385Z2 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 380 CM 380x66x15
40SZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 400 CM 400x66x15
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https://www.angelopo.com/fr/detail/jonction-plan-icon7000-hydesign/hd7
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-soudes/hdscltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/scltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-300-cm/30sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-320-cm/32sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-340-cm/34sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-360-cm/36sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-380-cm/38sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-400-cm/40sz

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION |:'| -
am u 'l L
4257 PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 420 CM 420x66x15
44S7 PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 440 CM 440x66x15
46S7Z PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 460 CM 460x66x15
48S7Z PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 480 CM 480x66x15
50S7Z PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 500 CM 500x66x15
5257 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 520 CM 520x66x15
54S7 PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 540 CM 540x66x15
PLINTHES LATERALES POUR BLOCS
18552 ADDOSSES
.h\.
% E 1855ZC PLINTHES LATERALES POUR BLOCS
ADDOSSES AVEC COLONNES EQUlPEES
185SNZ PLINTHES LATERALES POUR BLOCS

ADDOSSES ICON7000-9000

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-420-cm/42sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-440-cm/44sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-460-cm/46sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-480-cm/48sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-500-cm/50sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-520-cm/52sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-540-cm/54sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses/185sz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-latrales-pour-blocs-addosss-avec-colonnes-quipes/185szc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses-icon7000-9000/185snz

Cuisson Modulaire

ICON92000

'espace
devient 3D

Le seul systéme de cuisson modulaire
qui optimise I'espace dans toutes les
dimensions grace a sa modularité : les
appareils de cuisson montés en lignes a
I'horizontal peuvent étre ingénieusement
complétés d'éléments multifonctions

en dessous et au-dessus. Donc
I'environnement de la cuisine est plus
confortable et plus productive.

Les modules ont une surface en acier inox
AISI 304, épaisseur 2 mm (...N...); pour
une meilleure robustesse disponible
égalément en 3 mm (...T... voir la section
ICON9000 PLUS).

Beaucoup d’éléments de la gamme
ICON9000 sont placés en standard sur
un four en acier inox AlSI 304, a gaz ou
électrique, statique ou ventilé (avec
ventilateur double).

Un grand choix de soubassements
inférieurs : neutres ouverts, a conception
hygiénique H2, avec portes ou avec
tiroirs; réfrigérés, a température positive
ou négative.

Le bon fonctionnement des éléments

tops n'est assuré que s'ils sont positionnés
sur les soubassements ou les structures
adaptés disponibles dans notre catalogue.
Lutilisation sur surfaces de travail ou
structures différentes peut compromettre
le fonctionnement régulier.

Pour les grillades électriques, le systéme
Cooking-Pro permet une montée plus
rapide de la température, une grande
uniformité de cuisson, une meilleure
efficacité énergétique et un rendement
amélioré. Cela grace a une conception
innovante de la plaque de cuisson dotée
de résistances électriques incorporées
dans un matériau multicouche.

Les grilles sont en fonte dotée d'un
revétement issue de la nanotechnologie,
il favorise I'evacuation des graisses de
cuisson, assure un resultat de cuisson
parfait et un nettoyage facil.

ICON9000 est doté d’un systéme
ingénieux innovant Chef Comfort-Pro
qui permet de diffuser un flux d’air
verticalement en facade des appareils de
cuisson au traver d’une main courante
tubulaire perforée.

/& ANGELO PO

Ce systéme permet de réduire la chaleur
en provenance du fourneau et de canaliser
les vapeurs et les odeurs vers la hotte.
Ainsi I'aspiration de la hotte est optimisée
et 'environnement ne se surchauffe pas,
avec une réduction de la consommation
d’énergie.

ICON9000 propose plusieurs solutions
d'installation : au sol sur pieds, sur
roulettes, sur structure pluri-éléments,
sur n'importe quel plan d’appui (éléments
top), en pont, sur structure de soutien, sur
étagéres supérieures barreaudées.

ICON9000 propose aussi plusieurs types
de finition : avec plan hygiénique sans
raccord HYDESIGN, avec bandeau de
commande unique et avec peinture, dans
une couleur RAL au choix, des portes, des
bandeaux de commande ou des deux.

Design MADE IN ITALY : attention
maximale a I'ergonomie, aux matériaux et
aux finitions, avec conception hygiénique
certifiée UNI EN 1672-2 et UNI 8421 par
CSQA.
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ICON9000
920 mm
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ICON9000

COMMENT COMPOSER VOTRE ICON

Systeme COOKING-PRO

)
F‘,/ @ <ol m @7%&

~
c———
Energy saving  Une grande facilité Uniformité Augmentation
de nettoyage de cuisson de la productivité Matériau multicouche pour grillades et
pour une hygiéne sauteuses électriques
maximale
Pour les grillades électriques, le systéme Cooking-Pro permet une montée 1. Résistances électriques incorporées a la
plus rapide de la température, une grande uniformité de cuisson, une efficacité plaque d'aluminium
p e . s . PO R 2. Isolant en fibre céramique
énergétique optimisée et un rendement amélioré. Cela grace a une conception 3. Acier Inox AISI 441
innovante de la plaque de cuisson multicouche, dotée de résistances électriques 4. Isolant en laine de roche
incorporées dans un logement pour une diffusion instantanée de la chauffe.
Feux Vifs
*10kW C7w- - 10kwf§§ 7KW 10kwf§§f7kw
PLY | - - | _ L i _ _
1N7) 7 kW 7 kW 4 kW 7 kW \J]7) 4kW | 7kW INJ|N7) 10 kW
; ' 1NOFAA e IN1FAA e
0 1INOFAD e 1IN1FADG e 0 INOFA ¢ IN1FA o * IN1FAAG e IN1FAAGV e
_____ ONOFAA ¢ ONIFAA . INIFADGV ¢ INIFADEV |~ INIFAG e INIFAGV | INIFAAE ¢ INIFAAEV
7 I‘<W 7 I‘<W g 7 I‘<W
10 kW— 110 kW-— — 10 kW ' 10 kW— —7kW 10 KW- _ 10 kW
7 kW— —63KW 7w _4kW | 4kW- _4kW | 7w -7 kw
10‘kW 7 I‘(W 10 H(W
1NOFAB . 2NOFA e 2N1FA ¢ 2N1FAGV | 2N1FAGF 1 2NOFAA o 2N1FAA ¢ 2N1FAAGV

* Pour l'option dessus 30/10%™ (3 mm), remplacer la lettre N de la référence commerciale par la lettre T (voir la section ICON9000 Plus).

Plaque Coup de Feu

skw—[ | |-3kw
3kW—|| : ||-3kw

INOTPE ¢ IN1TPEEV

_6,5kwW } _125kW B
| | —3 kW

ONOTPG

ONOTPE

* Pour l'option dessus 30/10%™ (3 mm), remplacer la lettre N de la référence commerciale par la lettre T (voir la section ICON9000 Plus).

Eléments Vitro-Ceramique

s kw5 kw Ul-7w skw— /5w
skw—| A A s [Z)=Tkw 1 skw— /-5 kw 5 KW — k-5 kw

ONOVTLE « ONIVT1EB| 1NOVT1Ee INIVT1EB | ONIVT2E | IN1VT2E : IN1VT1ET
,,,,,,,,,,,,,,,,,, i INOVTIEe INIVTIEB . ONIVI2E . ~ INIVIE .~ INIVHET
: : D)|-34kwW 34 W —|D| D34 kW
: Dl-5kw ! !
7w—{[NN7w B (o] oS R Py (] (4] ot
IN1VT2ET j ONOVT1W j ONOVTR j INOVTR

* Pour I'option dessus 30/10%™ (3 mm), remplacer la lettre N de la référence commerciale par la lettre T (voir la section ICON9000 Plus).
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ICON9000

COMMENT COMPOSER VOTRE ICON

Eléments Plaques Grillades

T[]
I T 1
1 2 3 Disponible uniquement pour les pays
Fe M || Fe Fe % hors Communauté Européenne.
\H | ¥/ Contactez nos bureaux pour plus d'informations.

Paniers

O ca627 @ c2715 @ c2715 @ c2715
@cs30 @ @coso C19CP
- @cis30 | @cis30

Jeu de paniers pour systeme de relevage automatique
de paniers

KCP40 - KSCP - KSCPé6

©c2715 @ c0930

Bain Marie

@ - @ - @ @ I @ TRA16 TRA12  endotation

1/1GN 2/3GN 1/2GN 1/3GN 1/6 GN P°Uf8'g g'ngdé'e
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ICON9000
920 mm

»

ICON9000

COMMENT COMPOSER VOTRE ICON

Friteuses

F

0 122422
21421

N2

N 112412 R 15

R 15+15

1
6 W7

m

123

Ni1e  Bi16+16

modéle a 1 cuve modele a 2 cuves Paniers friteuse
ON1F88E |
o |
ON1FR3G IN1FRAG |
112 112412 KCFR12 " CFR91214 '
ON1FR5E IN1FR6E ol )|
ON1FR5ED IN1FR6ED KCFR15 . CFR15
|15 1 15+15 |
ON1FR8G IN1FR9G ol =
ON1FR8GD IN1FR9GD KCFR16 . CFR16
116 116+16 :
ON1FR1l ¢ ON1FR1ID 1N1FR2l ¢ 1IN1FR2ID = o]
ON1FR1G IN1FR2G C3830AD ' CFR221
122 | 22+22 i
ON1FR7I = 1 ‘al
ORERZIR C3728N . CFR2123A
|23 !
ON1FR1E IN1FR2E = & ]
ON1FR1ED IN1FR2ED C3830AD ' CFR221
121 121-21 :
ON1FR7IX ¢ ON1FR1EA } ‘ol
* ON1FRI1EX . CFR2123A
123/21 j

Chaque cuve de 8/12/15/16 litres est fournie en standard avec 1 panier.
Chaque cuve de 21/22/23 litres est fournie en standard avec 2 paniers.

Friteuses a relevage AUTOMATIQUE des paniers

Caractéristiques principales

ON1FR7IX

ON1FR1EA

ON1FR1EX

Relevage automatique des paniers

Commandes digitales

Allumage électronique par IONISATION

En dotation par cuve 2 paniers

Cuve de type « V » - corps de chauffe externes

Corps de chauffe internes a la cuve

Filtration automatique et de remontée de I'huile dans la cuve

* Pour l'option dessus 30/10%™ (3 mm), remplacer la lettre N de la référence commerciale par la lettre T (voir la section ICON9000 Plus).

ANGELO PO - 2026



Solutions et accessoires @ ANGELO PO
ICON2000

Un large choix d’accessoires et de solutions diverses
pour équiper votre cuisine

Se
SE
&2
o]

SYSTEME DE
COLONNES
/ AMENAGEES

ELEMENTS

/ COMPLEMENTAIRES

. SYSTEME CHEF

| COMFORT PRO -
MAIN COURANTE A
. FLUX D’AIR

PORTILLONS

PLINTHES S o
DE FINITION INOX N

ANGELO PO - 2026
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ICON9000

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

Terminaisons latérales

en acier inox AlSI 304,
également en version
soudée, disponibles comme

Vaste choix de

soubassements inférieurs :
réfrigérés, chauffants et
neutres ; placards ouverts

accessoires

disponibles aussi avec
finition H2 : surfaces du

unies par un arrondi de
rayon de plus de 10 mm

fond, des c6tés et du dos

Plan unique, sans jonction
ni fissure, en acier inox AlSI
304, épaisseur 2 mm pour
ICON7000 et ICON9000,
3 mm pour ICON92000
PLUS ; finition vibrée par
brossage circulaire

Commandez votre ICON HYDESIGN

D

Envoyer a nos bureaux le dessin
du plan de cuisson, la liste des
machines, le nombre de raccords
entre les modules (HD7 ou HD9),
les accessoires et les options.
Nos bureaux définiront a part le prix
des options : coloration, bandeau de
commande unique (en deux parties
au-dela de 2,8 m) et plan divisé en
deux parties si la largeur du plan
dépasse 4 m, sauf autres accords.

2

Vous recevrez un document technico-
commercial avec :
e |a configuration HYDESIGN,
e |e devis incluant les options
demandées,
e les indications sur I'éventuel besoin
de séparation en deux du plan
de cuisson.
Ce devis N'inclut PAS la valeur
des éléments fonctionnels ni les
accessoires du bloc de cuisson.

ANGELO PO - 2026

Envoyer aux bureaux commerciaux
Angelo Po le document technico-
commercial recu, avec acceptation
de son contenu, de sorte a recevoir
la confirmation de commande.




Inclus :

installation sur base
structure pluri-
éléments, montage et
emballage en caisse
de bois

Option :

bandeau de

commande unique

Option :

couleur sur bandeau
de commande et
portes au choix parmi
les couleurs RAL

ANGELO PO - 2026

Plinthe disponible
comme accessoire

ICON9000
920 mm




ICON9000
920 mm

a

ICON9000

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

La référence HD9 inclut : e |le MONTAGE ; bureaux pour un devis.
e |le SOUDAGE du dessus, finition vibrée e la FINITION vibrée du plan par
par brossage circulaire : pour un plan brossage circulaire ;

composé de N modules, calculer N-1 fois e 'TEMBALLAGE en caisse de bois.

la référence HD9 ;

e |a BASE STRUCTURE pluri-éléments Sur demande : bandeau de commande
sur laquelle les éléments sont installés ; unique et coloration. Contactez nos

— *HD9

NCLTL
(ICON9000)

TCLTL
(ICON9000 PLUS)

T

.

HDNCLTL (ICON9000) IoNL ANz
HDTCLTL (ICON9000 PLUS)
(soudées)

* CONTRAINTES D’INSTALLATION :

e il n’est pas possible d'inserer dans le bloc cuisson: sauteuses a cuve basculantes, friteuses avec relevage automatique du panier, releveur
A automatique pour paniers de polycuiseurs a eau, éléments grillades de 120 cm, polycuiseurs a eau de 150 e t 200 |, élément IN1TTé61;

e il n 'est pas possible d’'unir/de souder entre eux deux blocs de cuisson dos a dos.

n ANGELO PO - 2026



ICON9000

ACCESSOIRES

Main courantes a flux d’air - CHEF COMFORT PRO

ICON9000
920 mm

20N1TN* 20N1TLA *

12NCFAD

08NCFAD

16NCFAD

B
16NCFAS | I:(>

* Pour l'option dessus 30/10%™ (3 mm), remplacer la lettre N de la référence commerciale par la lettre T (voir la section ICON9000 Plus).
CONTRAINTES D’ INSTALLATION : il n’est pas possible d'installer la main courante sur les sauteuses a cuve basculante et sur les
polycuiseurs automatiques avec panier basculant.

04NCFAS
08NCFAS

12NCFAS

Installation sur surfaces d’appui et sur roulettes

O
OKPT + 2KPT 04NTR + 12NTR s
40 + 120 cm 40 + 120 cm 3
10O
___J.B 4
ANGELO PO - 2026
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ICON9000
920 mm

ICON9000

ACCESSOIRES

04MF + 08MF

*NCLTL
(ICON9000)
*TCLTL
(ICON9000 PLUS)

08NSCRO + 40NSCRO**

40 + 160 cm
; 04NCF + 16NCF

40 + 160 cm

NCLTLB

15 (+-2,5) cm

CONTRAINTES D’INSTALLATION : * accessoires non positionnables a cé6té de la sauteuse a cuve basculante e ** Installation possible

uniquement avec les panneaux latéraux NCLT.

Solution en pont sur baies libres

04NSPT =+ 16NSPT

/ 40 + 160 cm

N

ANGELO PO - 2026



ICON9000

ACCESSOIRES PLINTHES EN ACIER INOX

ICON9000
920 mm

12NZC + 28NZC
120 + 280 cm

.
1
1

_
wu
o
S+

R

Avec la plinthe, la hauteur du plan de cuisson est fixe, elle n’est pas réglable.
* CONTRAINTES D’INSTALLATION: la plinthe peut étre installée sur des banques réfrigérées uniquement si a droite et a gauche
de la banque réfrigérée sont positionnés des éléments sur pieds; pas de montage sur I'élément IN1TT61.

ANGELO PO - 2026
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ICON9000
920 mm

»

ICON92000

INSTALLATION SUR STRUCTURE INOX PLURI-ELEMENTS

*12NT4 =+ 24NT4
120 + 240 cm

*04NT2E + 20NT2E
40 + 200 cm

12NZ +54NZ =
120 + 540 cm

%{1 1855NZ

(pour blocs cuisson ICON7000/9000 dos a dos)

W2 0 ~=~=---

—
HY h
10

coedbS]dh

Avec la plinthe, la hauteur du plan de cuisson est fixe, elle n'est pas réglable.
* CONTRAINTES D’INSTALLATION: il n'est pas possible d’installer: marmites 14N1PI3G, friteuses ON1FR7IX-ON1FR1EX-OT1FR7IX,

cuiseurs automatiques ONCP1IA-12NCP1IA-20NCP2IA-10NCP1EA- 12NCP1EA, les soubassements réfrigérés (sauf en solution
HYDESIGN), élément IN1TT61.

n ANGELO PO - 2026



ICON9000

INSTALLATION SUR STRUCTURE SEMISUSPENDUE UN FRONT

Implantation adossée centrale

% ..NSCRM

ICON9000
920 mm

20NSTSM =+ 40NSTSM
200 + 400 cm

24NSTSME
oRaati NSO VI

NSCLD
LN

20NSCRM + 40NSCRM*
200 + 400 cm

04NSCTT =+ 12NSCTT
40+ 120 cm

NSCLTS
02NSAT + 12NSAT
20+ 120 cm
et 1212 cm ------ 4 320 + 400 cm

b------90,8 cm=====~+30,4-4

]
B

L—\

IS e----UBIG -

=yl === L e

F----==-96,9 cm===---
---65,2 cm---+-24,7-
bo---=-121,2 cm-=-----

1
=
]
]
]
]
]
]
]
]
]
B

F20F== A 205 e LSRG =~F====== 1E0 @r===== 204
F-160x mod.3600 --
F-200x mod.4000 -+

CONTRAINTES D'INSTALLATION - appareils NE pouvant PAS étre positionnés sur structure semi-suspendue :
ON1FR1EA-ON1FR7IX-ON1FR1EX-OT1FR7IX, 14N1PI3G, 10NCP1IA-12NCP1IA-20NCP2IA-10NCP1EA-12NCP1EA, soubassements
réfrigérés, colonnes aménageables, 60N1TTC, IN1TTé61.

ANGELO PO - 2026
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ICON9000
920 mm

»

ICON92000

INSTALLATION SUR STRUCTURE SEMISUSPENDUE CENTRALE DOUBLE FACES

24NSTSBE
O4NSCTT =+ 12NSCTT
40 + 120 cm

20NSTSB + 40NSTSB
200 + 400 cm

NSCLBS -~

O02NSAT =+ 12NSAT

20+120cm

Lo
N

S

-

e 1 @) ====m=em====mm=me== 4 P
[pomm==o 90,8 cm------ +-31,3-+------ 90,8 cm------ 4 'IE i
o £

N O
i S

N

S

|

]
T

.

F--------- 122,7 cm--------- 4
Fommmmmmm e 139 cm =---------- 4

CONTRAINTES D’INSTALLATION - appareils NE pouvant PAS étre positionnés sur structure semi-suspendue :
ON1FR1EA-ON1FR7IX-ON1FR1EX-0T1FR7IX, 14N1PI3G, 10NCP1IA-12NCP1IA-20NCP2IA-10NCP1EA-12NCP1EA, soubassements
réfrigérés, colonnes aménageables, 60N1TTC, IN1TT61.

n ANGELO PO - 2026



ICON9000

COLONNES AMENAGEABLES

Elles peuvent étre intégrées référence commercial CM... Les colonnes qui comprennent une

individuellement ou en couple, avec ou étagere au niveau supérieur, peuvent
sans grille de raccord. D) e alenr e ol avicser étre également intégrées aux blocs de
positionnés en dos a dos : choisir les cr|s.so’||1’p05|t|tonnes SIS SRS °
1. Pour linéaire de cuisson simple colonnes avec référence commercial RCHIE CIICTESS SE
adossé : choisir les colonnes avec CB... %g
o&

GP04 + GP20
40 + 200 cm

GP04 + GP20
40 + 200 cm

CM... CB...
40cm 6 40cm

-------------------------------------

------------

------

---== 90 cm --------

ANGELO PO - 2026
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ICON9000

COMMENT CONFIGURER LA COLONNE

Adapter la colonne a I'arriere

des modules dans la largeur 40, 80 cm
afin que I'étagere de niveau supérieur

puisse étre rajoutée a la colonne sans

I'un des deux blocs.

Pour la configuration des deux blocs de
cuisson dos a dos, choisir un appareil sur

CONTRAINTES D’INSTALLATION :

e |a sauteuse a cuve basculante ne peut
pas étre insérée sous I'étagere de niveau
supérieur fixée a la colonne en raison du

= e dépasser du module (voirs schémas de débattement du couvercle a 'ouverture;
SE faisabalité pour détail). e module 60N1TTC: installation pas
Zo possible.
o8
20 = 20 40 cm 20 20 40 cm 20 40 40 20 30 30
e e B e i e B e e B e 4 b--m-e--- e B e e bt 4
________________________ "
40 cm 40 cm 40 cm 40 cm
--------- e B Rt
. .
"""" 80cm
60 cm 40 cm 80 cm 40 cm 60 cm 20
-------------- e B e it st e B k|
e |
40 cm 80 cm 80 cm 40 cm
_________ PR L o gvdm e
e |
e e 4
120 cm
60 cm 60 cm
______________ aoo..ovem -
.
®
ﬂ n ANGELO PO - 2026



ICON9000

COMMENT AMENAGER LES NIVEAUX

EQUIPEMENT DU NIVEAU SUPERIEUR
deux ou plusieurs colonnes peuvent étre
reliées par des étageres barreaudées
d’'une longueur de 40 a 200 cm.
EQUIPEMENT DU NIVEAU

INFERIEUR : Possibilité de compléter

différents accessoires : étagere pleine

ou barreaudée, robinet d’arrivée d'eau,
structure porte-bacs, prises électrique et
lampes chauffantes.

Pou un bloc de cuisson adossé: choisir
les accessoires avec la référence

Pour deux blocs de cuisson positionnés
en dos a dos : choisir les accessoires a
positionner sur I'un des blocs de cuisson
avec référence commerciale A ; sur
I'autre bloc, choisir les accessoires avec
référence commerciale B.

les colonnes du niveau inférieur par commerciale A.

Se
SE
a3
o9&

Accessoires NIVEAU INFERIEUR choix des combinaisons compatibles

—oO
B

GOSIA/B — Induction Wok, Grillades Barreaudées Eléctriques, Plaques Grillades
Fiasd . g Electriques, Polycuiseur a eau Electrigues, Silos a Frites Electriques,
agere barreaudée < 4 na g =l
X Bain-Marie Electrique, Eléments Neutres

Induction Wok, Grillades Barreaudée Electriques, Plaques Grillades
Electriques, Polycuiseur a eau Electriques, Silo a Frites Electrique,
Bain-Marie Electrique, Eléments Neutres

RO4IA/B
RO8IA/B

Etagere pleine

-
-CI-GNIA/B ) > A positionner de préférence au dessus des éléments neutres
adre support-bacs =
CRAIA/B* 1l; Feux Vifs, Eléments Neutres, Plaques Electriques,
Robinet d'arrivée d’eau N Plaques Coup de Feu Electriques, Induction
BRonEz'08!A/B~12 & ' ’ Eléments Neutres
prises électriques ]
frEelsl Qe/c?:iz r Eléments Neutres
ques
RPE104IA/B*? ,
RPE108IA/B*? Y Eléments Neutres
Prises électriques i
Sy TOUS LES APPAREILS
ge
Lo

* avec deux blocs dos a dos, cet accessoire
NE peuvent PAS étre positionné au dessus
des: appareils a gaz avec cheminée, grillades
barreaudées gaz type GRG.

? PRISE ELECTRIQUE 1P44

- La prise est positionnable au dessus de I'élément
neutre seulement si au c6té de I'élément neutre sont
juxtaposés les appreils suivants : neutres, GRE /
GRG, ETP, FTG, FR. Tous appareils avec cuves et les

appareils cuisant par cuisson indirecte sont interdits.
- Si dans le méme bloc une colonne avec robinet est
intégrée, il faudra prévoir entre le robinet et la prise
une distance minimum de 140 cm.

BOX PRISES ELECTRIQUES IP66

- I NE PAS étre juxtaposé au neutre au dessus
duquel est positionné la box prises, les appareils
suivants: CP, BM, Marmites, BR. Tous appareils avec
cuves sont interdits.

- Si dans le méme bloc une colonne avec robinet est
insérée, Il faudra prévoir entre le robinet et la prise
une distance minimum de 140 cm.

Accessoires NIVEAU INFERIEUR: combinaisons pour BLOCS DE CUISSON ADOSSES

..B
RPE104IB
TGNIB CRAIB RBE208IB PE1IB RPE108IB
¢ [ b * & r i-“\
Ll |i'
TGNIA @
conn . ® @ ® | ® | @
RBE208IA . ‘_1l . @
I
‘ ® ® | ®
RPE104IA @ @ @
RPE108IA ™

40
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ICON9000
920 mm

ICON9000

FINITION DES COLONNES

Si le niveau inférieur des colonnes Finitions laterales extérieures: Les terminaisons latérales NCLT:

n’est pas équipé d'accessoires, il faudra elles doivent toujours étre insérées dans

completer la colonne d'un HABILLAGE : e TLEO2/TLEO4 a utiliser sur blocs des blocs de cuisson avec des colonnes.
de cuisson dos a dos;

e CCIA pour bloc de cuisson adossé; e TLEO2M/TLEO4M a utiliser sur un

e CCIA + CCIB pour blocs de cuisson bloc de cuisson addossé.

dos a dos.

TIO8 + TI28

TIO8 =+ TI28

|

TLEO2M T NCLT
NCLT
FINITION INTERMEDIAIRE : comment calculer FINITION LATERALE EXTERNE TLE...

la longeur de la finition en fonction du nombre de
colonnes insérées

1 1 1
g d d H o H { H
P -1=s0cm 8oem 40m  eoem | | 8oem 7 T1a0em

GPO4 - 40 cm TIO8 TI10 TI12 TLEO2 / TLEO2M TLEO4 / TLEO4M
0, GPO6 - 60 cm TI10 TI12 TI14
'g GPOS8 - 80 cm TI12 TI14 TI16 ol
g TLEO2 TLEO4
G- e T4 TI16 TI18 TLEO2M TIO8 = TI28 TLEO4M
.g GP12-120cm TI16 TI18 TI20 —P“‘ —— . — ]
;‘. GP14 - 140 cm TI18 TI20 TI22
é GP16 - 160 cm TI20 TI22 TI24
= GP18 - 180 cm TI22 TI24 TI26

GP20 - 200 cm TI24 TI26 TI28 ;E)-/:‘)—(; -c-rrT """ é (-)-c-r;1 """ +----- é (-)-c-r;1 """ +----- 8- (-)-c-r;1 """ 4

A * Avec un module de 60 cm, choisissez la grille de raccordement de longueur + 20 cm.

ANGELO PO - 2026
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ICON9000

INSTALLATION DU FOUR PRACTICO

BLOC DE CUISSON UNE FACE aucun accessoires si le dessus
e avec four mod. TT101, I'élément a est neutre.

droite ne peut étre QUE neutre ou

60N1TTC;

e |es accessoires du four sont a fournir
uniquement si des éléments chauffants
sont placés a coté du module 60N1TTC ;

PRACTICO

ICON9000
920 mm

A B

avec four TT101 :
élément neutre ou 60N1TTC

uniqguement

Accessoires et configurations possibles

PPTTé6 i - qté1l q.tél q.tél
TT623
TT623R . até 1 ( q.té 2 ( q.té 1
. g pour les cotés droit et pour le coté droit
SCTT623 I (pour Iguc?ct)ﬁr%auche gauche du four) du four)
PPTTé6 i - q.té1 q.té 1 q.té 1
TT61
TT61R - até 1 q.té 2 qté1
. e (pour les cotés droit et (pour le coté droit
SCTT61 I (pour Ideucgcsrl)gauche gauche du four) du four)
L
KRATT11 ‘.,J_f“ - até 1
TT101 configuration configuration
TT101R . non autorisé non autorisé
qté1
SCTT101 - (pour le coté gauche
I du four)
A ANGELO PO - 2026
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ICON9000
920 mm

»

ICON92000

INSTALLATION DU FOUR PRACTICO TT623/TTé61

BLOCS DE CUISSON DOS A DOS fournis uniquement si des éléments

e prévoir les contraintes et/ou top chauffants sont présents ; aucun

les accessoires pour bloc de cuisson d’'accessoires si le dessus est neutre ;
une face; - les accessoires pour les éléments de
e pour le bloc de cuisson addossé cuisson doivent étre fournis s'ils sont
au four: chauffés.

- les accessoires pour four doivent étre

TT623
TT61

2

60N1TTC

N

< g

b\‘
L

N

d/

5 B

Accessoires et configurations possibles

-
Mod.

o)
EEN
@
o y)

T Accessoire
C

s AL

J c

q.tél
PPTT6 - (s'il n'est pas déja
présent)

q.té1l
(s'il nest pas déja
présent)

q.té1l
(s'il n’est pas déja
présent)

q.tél
TT623 avec Flexiplate,

TT623R Plaques Electriques,
MB40CP - Vitrocéramique
TT61 | infrarouge, Polycuiseur
TT61R a gaz, Eléments
grillade a gaz

q.tél
avec Plaque coup de
MB40FR - feu a gaz et électrique,
Bain-marie a gaz,
Friteuse a gaz

ANGELO PO - 2026



ICON9000

INSTALLATION DU FOUR PRACTICO TT101

BLOCS DE CUISSON DOS A DOS
e prévoir les contraintes et/ou les
accessoires pour bloc de cuisson

une face ;

e pour le bloc de cuisson addossé

au four :

- les accessoires pour four doivent étre

VAN

élément neutre ou
60N1TTC uniquement

TT101

60N1ITTC

(/

fournis uniquement si des éléments
top chauffants sont présents ; aucun
d’accessoires si le dessus est neutre ;
- les accessoires pour les éléments de
cuisson doivent étre fournis s'ils sont

chauffés ;

- le module positionné a l'arriére du four

Accessoires et configurations possibles

Mod.

v

peut étre UNIQUEMENT bain-marie

neutre ou électrique.

ICON9000
920 mm

@\

o Accessoire

L___ gq.tél

r - sur le coté droit q.té1l q.tél

e du four (s'il n'est pas - sur le coté droit - sur le coté droit
TT101 KRATT11 - _ déja présent) du four (s'il n’est pas | du four (s'il n’est pas
TT101R - Bain-marie déja présent) déja présent)

électrique : seul - avec tous les dessus | - avec tous les dessus
élément chauffant chauffants chauffants
installable !

»
()
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CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FEUXVIFS

Couvette emboutie. Braleurs de 4 kW
(téte de braleurs a simple couronne), 7 et

10 kW (téte de brileurs a double

porte-plats démontables dotées de 3

couronnes). Tableau de répartition des niveaux, capacité 3 plats GN 2/1, en

braleurs dans la partie introductive du dotation 1 grille GN 2/1, allumage pa
chapitre. Grilles feux vifs en fonte train d’étincelles pour la version gaz.
émaillée. Four inférieur a gaz STATIQUE Placard latéral avec échelles porte-pl

(...G), VENTILE a double turbines (...GV)
ou électrique STATIQUE (...E), VENTILE a

double turbines (...EV), enceinte interne
réalisée en acier inox AlSI 430, échelles

r

ats

embouties pouvant accueillir 6 plats GN
1/1. 2N1FAGF: modele avec four MAXI, a

gaz statique et fonction grill électrique
sur le dessus, enceinte interne réalisée en
acier inox AISI 430, échelles porteplats
démontables dotées de 3 niveaux,
capacité chaque niveau 1 x GN 1/1 + 1 x
GN 2/1, en dotation 1 grille, allumage par
train d’étincelles.

MOD. DESCRIPTION ot -wrl'll Mu* B €
l “ow
= ONOFAA ELEMENT 2 FEUX VIFS 40x92x25 17
m 1ANOFAD ELEMENT 4 FEUX VIFS 80x92x25 25
Tou oo
1NOFA ELEMENT 4 FEUX VIFS 80x92x25 28
1NOFAA ELEMENT 4 FEUX VIFS 80x92x25 34
| ﬁ. o ELEMENT TOP 2 FEUX VIFS GAZ PLAQUE 230V 1IN~/ 50
1NOFAB RADIANTE DROITE 80x92x25 23,5 0,001 - 60Hz
on oo Al .
2NOFA ELEMENT 6 FEUX VIFS 120x92x25 48
2NOFAA ELEMENT 6 FEUX VIFS 120x92x25 51

oo
. ONIFAA  FOURNEAU GAZ 2 FEUX VIFS SUR PLACARD 40x92x90 17
1IN1FA FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR PLACARD 80x92x90 28
1IN1FAA  FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR PLACARD 80x92x90 34

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-feux-vifs/0n0faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-feux-vifs/1n0fad
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-feux-vifs/1n0fa
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-feux-vifs/1n0faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-top-2-feux-vifs-gaz-plaque-radiante-droite/1n0fab
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-6-feux-vifs/2n0fa
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-6-feux-vifs/2n0faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-2-feux-vifs-sur-placard/0n1faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-placard/1n1fa
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-placard/1n1faa

MOD. DESCRIPTION = Ml?l w* =-a
g oo i
& 2N1FA FOURNEAU GAZ 6 FEUX VIFSSURPLACARD ~ 120x92x90 48
2N1FAA  FOURNEAUGAZ 6 FEUXVIFSSURPLACARD  120x92x90 51
INFADG E_(I_)AUTITIC\;[IEJ,EU GAZAFEUXVIFSSURFOURGAZ  go,60,00 53 qoo1 230V IN-/50
(4] ]
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
4 INTFADGV oo 80x92x90 33 o1 U1
1
INIFAG gg:ﬁgg/éu GAZAFEUXVIFSSURFOURGAZ g 00 00 56 goor 230V 61(1)\1H~Z/ 50
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
INTFAGY oo 80x92x90 36 01 0
INTFAAG E?:TFTSE/EU GAZAFEUXVIFSSURFOURGAZ  go,60.090 47 ooo1 230V IN-/50
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
INTFAAGY oo VeNTILE 80x9200 42 o1 U1
oo B FOURNEAU GAZ 6 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
— b 2NIFAGV " bl URI-VENTILE ET PLACARD 120692x90 56 0.1 + 60Hz
1 e m— I
|
FOURNEAU GAZ 6 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
2NIFAAGVY b\ RI-VENTILE ET PLACARD 120692390 59 01 6omz
_— 400V 2N~/
‘coooo 0
— INIFAGF oAU GAZOFEXVIFSSURFOURGAZ = yo0,02000 49 38 230V AN~/
| L/__’ 50+60 Hz
: |
|
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS FOUR 400V 3~/ 50Hz
INIFADEV | ECTRIQUE AIR PULSE PLURI-VENTILE 80x92x90 2> 8 + 60Hz
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS FOUR 400V 3~/ 50Hz
INIFAAEV b\ ECTRIQUE AIR PULSE PLURI-VENTILE 80x92x90 34 8 + 60Hz
INIFAAE  FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS FOUR 80x92x90 34 54 A00V3-/50Hz

ELECTRIQUE STATIQUE

+60Hz
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https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-placard/2n1fa
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-placard/2n1faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-statique/1n1fadg
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile/1n1fadgv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-statique/1n1fag
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile/1n1fagv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-statique/1n1faag
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile/1n1faagv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile-et-placard/2n1fagv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile-et-placard/2n1faagv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-four-gaz-maxi/2n1fagf
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-four-electrique-air-pulse-pluri-ventile/1n1fadev
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-four-electrique-air-pulse-pluri-ventile/1n1faaev
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-four-electrique-statique/1n1faae

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION A h *
am i L

- DPF 2 DISQUES CACHE-FLAMME, DIAM. 180 MM
- BLFA PLAQUE RADIANTE LISSE 28x32,5x0
. BRFA PLAQUE RADIANTE NERVUREE 28x32,5x0
O RWFA ADAPTATEUR POUR POELE WOK 25x25x2
. 'E:'-_"-‘-.. NGA \C/;RlLLE BARREAUDEE EN INOX POUR 2 FEUX 35¢75%5

. - IFS
i
E -'\55'-?\"'} VSX2 2 CUVETTES EN INOX POUR FEUX VIFS

ey
.1'.__.”- L VSX4 4 CUVETTES EN INOX POUR FEUX VIFS

—L

| NCEA COLONNE EAU

L
— NCEAM COLONNE EAU
o
.;‘-qt"‘:"\.ﬁi‘ .FI| TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
g PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/2-disques-cache-flamme-diam-180-mm/dpf
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-radiante-lisse/blfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-radiante-nervure/brfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/adaptateur-pour-poele-wok/rwfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-barreaudee-en-inox-pour-2-feux-vifs/nga
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-cuvettes-en-inox-pour-feux-vifs/vsx2
https://www.angelopo.com/fr/detail/4-cuvettes-en-inox-pour-feux-vifs/vsx4
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FLEXI-PLATE

Appareil avec plague multifonctionnelle équipés pour étre raccordés a un
adaptée a la cuisson directe (type grillade) optimiseur d’énergie: 1INOFPE.
et a la cuisson indirecte (type plague coup

de feu). Plaque de cuisson en acier

inoxydable poli AlSI 430. 4 zones de

cuisson indépendantes controllées par

thermostat de température, régable

110-360°C. Chauffe de la plaque par

résistances soudo-brasées. Modeles pré

MOD. DESCRIPTION H .wl:'l w* = €
L 1NOFPE PLAQUE MULTIFONCTION FLEXIPLATE 80x92x25 12 400:23%" >0
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M = £
B
1 KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
ﬁ KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
2 RACLETTE GRILLADES
M""-_ o RFT RACLETTE DENETTOYAGE

NCEAM COLONNE EAU

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-multifonction-flexiplate/1n0fpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

PLAQUE COUP DE FEU

Pour modeles a GAZ, chauffe de la plaque
atravers d'un braleur central en acier
inox, allumage électronique par train

d’étincelles. Pour modéles

ELECTRIQUES, chauffe de la plaque par
résistances soudo-brasée, controle de la
température indépendant par zone de
chauffe. Four inférieur gaz VENTILE a
double turbines (...GV) ou électrique

VENTILE a double turbines (...EV),
enceinte interne réalisée en acier inox
AISI 430, échelles porte-plats
démontables dotées de 3 niveaux,
capacité 3 plats GN 2/1, en dotation 1
grille GN 2/1, allumage par train
d’étincelles pour la version gaz. Modéles
electriques pré équipés pour étre
raccordés a un optimiseur d’énergie.

MOD. DESCRIPTION ot .wrh M'J*I B
ONOTPG  PLAQUE COUPE DE FEU GAZ a0x92x25 65 0001 230V IN-/30
INOTPG  PLAQUE COUPE DE FEU GAZ sox92x25 125 0001 230Y 1N/
PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ 230V 1N~/ 50
INITPGY e 0r T 8092690 205 0001 2O T
ONOTPE  PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE 40x92x25 6 A0V IR0
Bs oo INOTPE  PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE 80x92x25 1 400V SR~50
PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE SUR 400V 3N ~ 50
INITPEEV oUR ELECTRIQUE AIR PULSE PLURI-VENTILE  SOX92x90 195 60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H -'ﬁ'rh M'J*I B
.
| NCEAM  COLONNEEAU
B
1 KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coupe-de-feu-gaz/0n0tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coupe-de-feu-gaz/1n0tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-sur-four-gaz-pluriventile/1n1tpgv
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique/0n0tpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique/1n0tpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique-sur-four-electrique-air-pulse-pluri-ventile/1n1tpeev
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

PLAQUES ELECTRIQUES

Plaques en fonte logées sur un plan
embouti et fixées de facon étanche,
commutateur a cing positions pour la
régulation de la température. Four

capacité 3 plats GN 2/1, en dotation 1
grille GN 2/1. Modéles pré équipés pour

inférieur électrique STATIQUE (...E),

VENTILE a double turbines (...EV),

enceinte interne réalisée en acier inox
AlSI 430, échelles porte-plats

démontables dotées de 3 niveaux,

étre raccordés a un optimiseur d’énergie:
ONOPE4 - 1INOPE4 - IN1PE4EV.

MOD. DESCRIPTION ot -wl?l Hu*l B
=
=2 ONOPE4  ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES- 400V 40x92x25 8 400Y6§ﬁ; >0
fee oe INOPE4  ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES - 400V 80x92x25 16 00V SR~30
oo ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
ONIPEAL b ACARD - 200V 40x92x90 8 +60 Hz
(1]
ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
INTPEAL ) Cxon a0y 80x92x90 16 o
FOURNEAU 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
INTPE4EV £oUR AIR PULSE PLURI-VENTILE- 400V 80x92x90 24 +60 Hz
FOURNEAU 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
INTPEAEL  £o R STATIQUE- 400V 80x92x90 214 +60 Hz
FOURNEAU 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 230V3~50+
INTPE2EL ¢ R STATIQUE - 230V 80x92x90 214 60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* =-a
-
i | NCEAM  COLONNEEAU
i, i
R TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
e
. PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-400v/0n0pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-400v/1n0pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-sur-placard-400v/0n1pe4l
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-sur-placard-400v/1n1pe4l
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-4-plaques-electriques-sur-four-air-pulse-pluri-ventile-400v/1n1pe4ev
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-4-plaques-electriques-sur-four-statique-400v/1n1pe4el
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-4-plaques-electriques-sur-four-statique-230v/1n1pe2el
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ELEMENTS VITRO-CERAMIQUE INDUCTION ET INFRA-ROUGE

Elément de cuisson en vitrocéramique, nécessite I'utilisation d'ustensiles
intégrée a fleur du plan de travail scellé de adaptés. Modeles pré équipés pour étre
facon étanche. Modeéles ...VT1E/B = raccordés a un optimiseur d’énergie:

chauffe par induction par zones. Modéles ONOVTR - INOVTR.
...VT2E... = chauffe par induction toute

surface. Modeles ...VT1W = wok a

induction @ 30 cm. Modeles ...VTR =

chauffege infrarouge.

L'électromagnétique de I'induction

MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l W* =-a
- -
“m ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 400V 3~/ 50H
- ONOVT1W 40x92x25 5 , z
WOK + 60Hz
o
i‘ T ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 2 400V 3~/ 50H
= ONOVT1E 40x92x25 10 . ‘
ZONES + 60Hz
-
Jes oo INOVT1E  ELEMENTVITROCERAMIQUEAINDUCTION4 oo oo 20 400V3-/50Hz
ZONES + 60Hz
o
2o ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 2 400V 3~/ 50H
~ zZ
ONIVTIEB  ;o\ESSUR PLACARD 40x92x90 10 + 60Hz
i
o
oo oo ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 4 400V 3~/ 50H
{niff:H] ~ V4
I )
‘- INIVTIEB 6\ Es SUR PLACARD 80x92x90 20 + 60Hz
1
o
. P . N
oo ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 400V 3~ / 50Hz
| ONIVT2E 16 )7E SURFACE SUR PLACARD 40x92x90 14 + 60Hz
h ' q
-
-_—— . . N
G ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 400V 3~/ 50Hz
t INIVTZE 15U TE SURFACE SUR PLACARD 80x92x90 28 + 60Hz
L ‘ I
1
o
-_—E- .
T ©_ ELEMENT VITROCERAMIQUE INDUCTION 2 400V 3~/ 50Hz
‘ INIVTIET 6 NES SUR PLACARD 80x92x90 10 + 60Hz
| ‘ l
[
o
1—_-_
5 © ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 400V 3~/ 50Hz
L )
‘ INIVT2ET 15y TE SURFACE SUR PLACARD 80x92x90 14 + 60Hz
e ’

ANGELO PO - 2026

»
8 -4


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-wok/0n0vt1w
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-2-zones/0n0vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-4-zones/1n0vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-2-zones-sur-placard/0n1vt1eb
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-4-zones-sur-placard/1n1vt1eb
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-toute-surface-sur-placard/0n1vt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-toute-surface-sur-placard/1n1vt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitroceramique-induction-2-zones-sur-placard/1n1vt1et
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-toute-surface-sur-placard/1n1vt2et

MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* Cor
i oo ELEMENT VITROCERAMIQUE A INFRAROUGE 400V 3N ~ 50
mil ONOVTR -2 ZONES 40x92x25 6,8 260 Hz
e ELEMENT VITROCERAMIQUE A INFRAROUGE 400V 3N ~ 50
L INovTR  SEMEHT 80x92x25 136 00 N
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* Cor
— L
J NCEA COLONNEEAU
L
— NCEAM COLONNE EAU
i, i
i s TPV STRUCTURE PORTE-PLATSGN 1/1 34,8x45,5x32,6
i
. PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-infrarouge-2-zones/0n0vtr
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-infrarouge-4-zones/1n0vtr
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ELEMENTS PLAQUES GRILLADES

Plan embouti avec dépression frontale
pour la récupération et I'écoulement des

liquides. Plaque de cuisson d’'une
épaisseur 15 mm, réalisée en alliage

bimétal type compound ou chromée.
Commandes indépendantes par zone de
cuisson, contréle thermostatique de la
température. Tiroir de récupération des

graisses amovible encastré dans le

tableau de facade. Chauffe gaz par
braleurs a trois rampes, allumage
électronique par train d’étincelles.
Chauffe electrique par résistances
blindées réalisées en acier inox AISI 309.
Systéme Cooking-Pro pour les modéles
électriques. Modéles electriques pré
équipés pour étre raccordés a un

optimiseur d’énergie.

MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' w* =-a
i C ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V 1IN~ /50
= ONOFT4G 40x92x25 10,5 0,001 .

LISSE +60Hz

ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN 230V 1IN~ /50
ONOFT7G  goer ek 40x92x25 105 0001 7 O

i P ONOFT5G ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 40x92x25 105 0001 230V 1N~/50
NERVUREE ’ ’ +60Hz

!'._'“_ [ 1NOFT4G ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 80x92x25 21 0001 230Y 1N~/ 50
LISSE +60Hz

ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN 230V 1IN~ /50
INOFT7G  gmeTAL LissE 80x92x25 21 0001 " fon,

i !'._"_ 0 ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V 1IN~ /50
INOFT5G |\ covUREE 80x92x25 21 0001 ]

F_ 0 ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V 1N~/50
AINOFT6G LISSE/NERVUREE 80x92x25 21 0,001 - 60Hz

[+ - ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN 230V 1IN~ /50
2NOFT7G BIMETAL LISSE 120x92x25 31,5 0,001 - 60Hz

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse/0n0ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/0n0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure/0n0ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse/1n0ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/1n0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure/1n0ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-lisse-nervure/1n0ft6g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/2n0ft7g

MOD.  DESCRIPTION Z M o £
"h_‘ . . 400V 3N~/
Lo ONOFT4E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 40%x92%25 5.1 230V 3~/
CHROMEE LISSE .
50+60 Hz
P 400V 3N~/
ONOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 40%92x25 5.1 230V 3~/
BIMETAL LISSE .
50+60 Hz
E‘L . 400V 3N~/
L o ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE -
ONOFTSE CHROMEE NERVUREE 40x92x25 51 23(?V 3~/
50+60 Hz
i : - P 400V 3N~/
F_ﬂ' 1NOFT4E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 80x92x25 102 230V 3~/
CHROMEE LISSE .
50+60 Hz
- 400V 3N~/
1NOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 80x92x25 102 230V 3~/
BIMETAL LISSE .
50+60 Hz
i ; — e 400V 3N~/
"- [ ] ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
= INOFTSE CHROMEE NERVUREE 80x92x25 10,2 23(?V 3~/
50+60 Hz
- ) - 400V 3N~/
F_'I' ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE -
1INOFT6E CHROMEE LISSE/NERVUREE 80x92x25 10,2 23(?V 3~/
50+60 Hz
_— . 400V 3N~ /
o Rl 2NOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 120%92x25 153 230V 3~/
BIMETAL LISSE .
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l w* = £
PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
09PS
) 40CM
|
\ PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
19PS
80CM
29PS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE

120CM

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse/0n0ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/0n0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-nervuree/0n0ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse/1n0ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/1n0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-nervuree/1n0ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse-nervure/1n0ft6e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/2n0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/09ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/19ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-120-cm/29ps

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h *
am u LY
M"'*-_ - RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
# KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
J RACLETTE GRILLADES
R
b KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ELEMENTS PLAQUES GRILLADES SUR PLACARD

Plan embouti avec dépression frontale
pour la récupération et I'écoulement des

liquides. Plaque de cuisson d’'une
épaisseur 15 mm, réalisée en alliage

bimétal type compound ou chromée.
Commandes indépendantes par zone de
cuisson, contréle thermostatique de la

inférieur. Chauffe gaz par brdleurs a trois
rampes, allumage électronique par train
d’étincelles. Chauffe electrique par

résistances blindées réalisées en acier

placard ouvert.

température. Bac de de récupération des
graisses amovible dans le compartiment

inox AISI 309. Systeme Cooking-Pro pour
les modeéles électriques. Soubassement

MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' w* =-a
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEEE 230V 1N~/ 50
E-:: ONTFTAG |\t cUR PLACARD 40x92x90 105 0001 7 T
ﬂ.
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE BIMETAL 230V 1N~/ 50
‘ﬂ ONIFT7G | \cct cUR PLACARD 40x92x90 105 0001 7 0
Bl
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V 1N~/ 50
ONIFT5G  \ERVUREE SUR PLACARD 40x92x90 105 0001 “ ),
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEEE 230V 1N~/ 50
——WN INTFTAG oot cUR PLACARD 80x92x90 21 0001 “Y T
[ 0~
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE BIMETAL 230V 1N~/ 50
‘& INIFT7G ool c e oL ACARD 80x92¢90 21 0001 Z°7
1
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V 1N~/ 50
INIFTSG  (ERVUREE SUR PLACARD 80x92x90 21 0001 .,
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V 1N~/ 50
INTFT6G  |\cor/NERVUREE SUR PLACARD 80x92x90 21 0001 " o,
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
E_-\ ONIFTAE /oo OV LISSE SUR PLACARD 40x92x90 51 230V3~/
o 50+60 Hz
E . 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
ONIFT7E 5\ \METAL LISSE SUR PLACARD 40x92x90 1 230V3~/
|r 50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
ONIFTSE |\ ROMEE NERVUREE SUR PLACARD 40x92x90 51 230vV3-~/
50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
| — W IN1FT4E 80x92x90 102 230V3~/
— CHROMEE LISSE SUR PLACARD 50560 Hs
B ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 400V 3N~/
‘- INIFT7E 5 METAL LISSE SUR PLACARD 80x92x90 102 230V3~/
1 50+60 Hz
. 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
INTFTSE | ROMEE NERVUREE SUR PLACARD 80x92x90 102 230V3~/
50+60 Hz
o 400V 3N~/
ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE
INTFTEE | ROMEE LISSE/NERVUREE SUR PLACARD 80x92x90 102 230V3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" w* =-a
09PS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
\ g 40CM
19PS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE

80CM

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse-sur-placard/0n1ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/0n1ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure-sur-placard/0n1ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse-sur-placard/1n1ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/1n1ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-nervure-sur-placard/1n1ft5g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chrome-lisse-nervure-sur-placard/1n1ft6g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-sur-placard/0n1ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/0n1ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-nervure-sur-placard/0n1ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-sur-placard/1n1ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse-sur-placard/1n1ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-nervure-sur-placard/1n1ft5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-chromee-lisse-nervuree-sur-placard/1n1ft6e
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/09ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/19ps

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION v h *
am u LY
M"'*-_ - RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
# KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
J RACLETTE GRILLADES
R
b KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
. PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-
PENS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON92000 2MM

ELEMENTS GRILLADES AVEC PLAQUE EN ACIER DOUX

Plan embouti avec dépression frontale braleurs a trois rampes, allumage

pour la récupération et I'écoulement des électronique par train d’étincelles.
liquides. Plaque de cuisson d’'une Chauffe electrique par résistances
épaisseur 15 mm, réalisée en acier doux. blindées réalisées en acier inox AlSI 309.
Commandes indépendantes par zone de Systéme Cooking-Pro pour les modeles
cuisson, contréle thermostatique de la électriques. Modéles electriques pré
température. Tiroir de récupération des équipés pour étre raccordés a un
graisses amovible encastré dans le optimiseur d’énergie. Modeéles

tableau de fagcade. Chauffe gaz par disponibles uniguement pour les pays

hors Communauté Européenne.

MOD. DESCRIPTION 5 -wl?l w* =-a
o
i = ONOFT1G  FLEMENT GRILLADE GAZAVECPLAQUELISSE 40 o0 oo 105 gpp 230V IN-/50
EN ACIER DOUX = 0 + 60Hz
1
i T ONOFT2G  ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE 20x9225 105 0001 230V IN-/50
NERVUREE EN ACIER DOUX X7ex =Y + 60Hz
Lt
» T ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE LISSE 230V 1N~/ 50
INOFTIG [\ A CIER DOUX 80x92x25 21 0001 “Y T
=
e ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE 230V 1N~/ 50
INOFT2G  |\rrvUREE EN ACIER DOUX 80x9225 21 0001 " .,
T
o ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE 230V 1N~/ 50
INOFT3G  |\csE/NERVUREE EN ACIER DOUX 80x92x25 21 0001 " o,
s
— ELEMENT GRILLADE GAZ AVEC PLAQUE LISSE 230V 1N~/ 50
2NOFTIG [\ xCIER DOUX 12092x25 315 0001 <)
1
- . 400V 3N~/
[n]
B e e g s S0
50+60 Hz
o
E‘l . 400V 3N~/
] ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC
ONOFT2E | A QUE NERVUREE EN ACIER DOUX 40x92x25 >1 230V3-~/
50+60 Hz
=
; o 400V 3N~/
= 1NOFT1E Et%g’;{gg'ELELﬁ'iECIEELRECDERL'ﬁuE AVEC 80x92x25 102 230V3~/
50+60 Hz
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/0n0ft1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-nervure-en-acier-doux/0n0ft2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/1n0ft1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-nervure-en-acier-doux/1n0ft2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-lisse-nervure-en-acier-doux/1n0ft3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/2n0ft1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/0n0ft1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-nervure-en-acier-doux/0n0ft2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-lisse-en-acier-doux/1n0ft1e

MOD. DESCRIPTION = MI:'I w* =-a
Ty
ﬁ . 400V 3N~/
g o ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE AVEC N
INOFT2E | \QUE NERVUREE EN ACIER DOUX 80x92x25 102 ggez;H ;
I
; L 400V 3N~/
pE © ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE N
INOFT3E | |55E/NERVUREE EN ACIER DOUX 80x92x25 102 gg‘j}s’gH ;
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = MI:'I w* =-a
PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
09PS 40CM
g
\ PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
19PS 80CM
29PS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
120CM
1
1 KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
-H'”'-_ yor RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
# KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR

RACLETTE GRILLADES

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-avec-plaque-nervure-en-acier-doux/1n0ft2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-lisse-nervure-en-acier-doux/1n0ft3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/09ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/19ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-120-cm/29ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

GRILLADES BARREAUDEES

Grille de cuisson inclinée en fonte sécurité avec veilleuse, sécurité par pour étre raccordés a un optimiseur
emaillée dotté d'un revetement issue de thermocouple. Pour les modeles d’énergie: ONOGRE - INOGRE - 2NOGRE.
la nanotechnologie qui favorise électriques, chauffe de la grille de cuisson
|'evacuation des graisses de cuisson, par des résistances électriques
assure un resultat de cuisson parfait et un directement en contact avec la grille.
nettoyage optimiste. Pour les modeles a Cuve de contenance eau pour la
gaz, chauffe des pierres en céramique par collection graisseset élimination de
des braleurs a flame multiples en acier fumes. Commandes indépendantes par
inox, commandés par un robinet de zone de cuisson. Modéles pré équipés
MOD. DESCRIPTION ol -wl?l Mu* O €
—
' o ~
= ONOGRG GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 40x92x25 9 0,001 230Y61(;\1Hz/ >0
Ec INOGRG  GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 8ox9225 18 0001 230Y 1N/
— B
_’F e 2NOGRG GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 120x92x25 27 0,001 230Y61(;\1Hz/ 20
[w @ GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE SUR 230V 1IN~/ 50
- AN1GRGT PLACARD 80x92x90 18 0,001 - 60Hz
1 |
ol ONOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 40x92x25 5,25 230V 3~/
50+60 Hz
ﬁﬂ_ 400V 3N~/
F L 1NOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 80x92x25 10,5 230V 3~/
50+60 Hz
] o 400V 3N~ /
2NOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 120x92x25 15,75 230V 3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION E -wl?l uu* O €
RGRG40 REGULATION HAUTEUR GRILLE BARREAUDEE
e -40CM

ANGELO PO - 2026
40


https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/0n0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/1n0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/2n0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique-sur-placard/1n1grgt
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/0n0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/1n0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/2n0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/regulation-hauteur-grille-barreaudee-40-cm/rgrg40

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h *
am i L
RGRG80 REGULATION HAUTEUR GRILLE BARREAUDEE
T -80CM
GRILLE BARREAUDEE POUR GRILLADE A
- MGGRG PIERRES CERAMIQUE
- PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-

PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS

GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/regulation-hauteur-grille-barreaudee-80-cm/rgrg80
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-barreaudee-pour-grillade-a-pierres-ceramique/mggrg
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

MARMITES

Cuve de cuisson soudée en continu de Cuve rectangulaire réalisée en acier inox
facon étanche au plan de travail. Bordure AISI 316L, capacité 3x GN 1/1.

de protection pour le drainage des Installation pas possible sur cantilever
condensats. Couvercle monté sur pour: 14N1PI3G.

charniéres équilibrées muni d’'une
poignée. Chauffage a gaz/électrique,
directe/indirecte. Cuve cylindrique
réalisée pour les parois en acier inox AlSI
304 et pour le en acier inox AISI 316L.

MOD. DESCRIPTION ot .wrh M'J*l Ly

IN1PI1G  MARMITE GAZ CHAUFFE INDIRECTE 100 L 8ox92x90 24 0001 230 1N/

INTPI2G  MARMITE GAZ CHAUFFE INDIRECTE 1401 gox92x90 24 0o01 230V 1N/

IN1PD2G  MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE 145 L 809290 24 0po1 230V IN-/50

14N1PI3G  MARMITE GAZ CHAUFFEINDIRECTE270L  140x92x90 44 001 2°0Y 21-/0

IN1PIE  MARMITE ELECTRIQUE CHAUFFE INDIRECTE g0 o o 14 400V3-/50Hz
100L +60Hz

IN1PloE  MARMITE ELECTRIQUE CHAUFFE INDIRECTE g0 oo o 14 400V3-/50H;
1401 +60Hz

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION E .wl':'l w* =

CPX102  PASSOIRE INOX 2 COMPARTIMENTS 50x50x41

CPX152  PASSOIRE INOX 2 COMPARTIMENTS 50x50x48

A0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-gaz-chauffe-indirecte-100-l/1n1pi1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-gaz-chauffe-indirecte-140-l/1n1pi2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-gaz-chauffe-directe-145-l/1n1pd2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-gaz-chauffe-indirecte-270-l/14n1pi3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-electrique-chauffe-indirecte-100-l/1n1pi1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-electrique-chauffe-indirecte-140-l/1n1pi2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/passoire-inox-2-compartiments/cpx102
https://www.angelopo.com/fr/detail/passoire-inox-2-compartiments/cpx152

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

Cuve de cuisson soudée en continu au bandeau de facade (...L). Allumage ON1CP1EL-ON1CP1EH - IN1CP2EL -
plan de travail, réalisée en acier inox AlSI électronique par train d’étincelles pour IN1CP2EH.
316L ; large zone a I'avant pour les modéles gaz. Les paniers sont
I’évacuation de I'amidon et des écumes ; accessoires obligatoires. Pour le relevage
plans frontales de dépose paniers. automatique des paniers, veuillez choisire
Gestion du remplissage de la cuve par |'accessoire 20N1SCP pour chaque basin,
robinet positionné sur le dessus : parce-que il est compatible avec tous les
rempliassge automatique (...H) ou manuel modéeles. Modéles pré équipés pour étre
au travers d’'une commande fixée sur le raccordés a un optimiseur d’énergie:
MOD. DESCRIPTION ol -wl?l Mu* O €
ON1CP1GL POLYCUISEURAEAU GAZ 1CUVE40L 40x92x90 14 0,001 2301/61(;\:2/ 20
5 230V 1IN~/
ON1CP1GH POLYCUISEURAEAUGAZ 1CUVE40L 40x92x90 14 0,001 50Hz
IN1CP2GL POLYCUISEURAEAU GAZ 2 CUVES40+40L 80x92x90 28 0,001 2301/61(;\:2/ 20
230V 1IN~/
AIN1CP2GH POLYCUISEUR AEAU GAZ 2 CUVES40+40L 80x92x90 28 0,001 50HzZ
ON1CP1EL POLYCUISEUR A EAU ELECTRIQUE 1 CUVE 40 40%92x90 12 400Y 3N ~ 50
L +60Hz
ON1CP1EH POLYCUISEUR AEAU ELECTRIQUE 1 CUVE 40 40x92x90 12 400y 3N ~50
L +60 Hz
POLYCUISEUR A EAU ELECTRIQUE 2 CUVES 400V 3N~ 50
AN1CP2EL 40440 L 80x92x90 24 60 Hz
POLYCUISEUR A EAU ELECTRIQUE 2 CUVES 400V 3N ~ 50
AN1CP2EH 40440 L 80x92x90 24 260 Hz
ﬂ n ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-gaz-1-cuve-40-l/0n1cp1gl
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-gaz-1-cuve-40-l/0n1cp1gh
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-a-eau-gaz-2-cuves-40-40-l/1n1cp2gl
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-a-eau-gaz-2-cuves-40-40-l/1n1cp2gh
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-1-cuve-40-l/0n1cp1el
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-1-cuve-40-l/0n1cp1eh
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-2-cuves-40-40-l/1n1cp2el
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-2-cuves-40-40-l/1n1cp2eh

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION z 0 w* = £
SYSTEME DE RELEVAGE PANIERS POUR 230V 1N~/
[
F‘T 20N1SCP 16| vCUISEUR AEAU 20x92x90 02 50Hz
L]
e P 3 PANIERS POUR RELEVEUR AUTOMATIQUE
"% - KSCP D PANIERS 27x13,7x20
=
- M
=% 6 PANIERS POUR RELEVEUR AUTOMATIQUE
: KSCPé6 DE PANIERS 13x12x20
L e
- L
% KCP40 4 PANIERS POUR POLYCUISEUR A EAU DE 40 L
% ‘
[l C19CP PANIER GN 1/9 POUR POLYCUISEUR A EAU 9,3%9,3x20
\ L
il c2715 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 6,6 L 27x13,7x20
et
b
% C0930 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 4,8 L 9,2x30,6x20
b
i ":=_r C1830 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 10 L 18,8x30,6x20
‘:
™ S C2830 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 15 L 26,6x30,6x20
l‘l
¥ %
] C4627 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 23,5 L 27x46x20
PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 12 L 27x22x20

CVv40

@
Lﬁ% C2327
) 2

COUVERCLE CUVE POUR POLYCUISEUR A
EAU40L

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/systeme-de-relevage-paniers-pour-polycuiseur-a-eau/20n1scp
https://www.angelopo.com/fr/detail/3-paniers-pour-releveur-automatique-de-paniers/kscp
https://www.angelopo.com/fr/detail/6-paniers-pour-releveur-automatique-de-paniers/kscp6
https://www.angelopo.com/fr/detail/4-paniers-pour-polycuiseur-a-eau-de-40-l/kcp40
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-1-9-pour-polycuiseur-eau/c19cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-6-6-l/c2715
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-4-8-l/c0930
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-10-l/c1830
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-15-l/c2830
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-23-5-l/c4627
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-12-l/c2327
https://www.angelopo.com/fr/detail/couvercle-cuve-pour-polycuiseur-a-eau-40-l/cv40

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

POLYCUISEURS A EAU AUTOMATIQUES

Polycuiseur a eau automatique avec
structure autoportante en acier AlSI 304
(cuve en AlSI 316), couvercle en nid

d’abeilles, panier qui se retire

compléetement et avec relevage
automatique. Gestion automatique de
I'alimentation électrique, programmes de
cuisson et du niveau d'eau en la cuve.
Pommeau de douche extractible en série.

Pour modeles a gaz: chauffage avec
braleurs, allumage électronique et
ionisation de flamme. Pour modeles

électriques: chauffage avec trois

structures de soutien semi-suspendues:
10NCP1IA - 12NCP1IA - 20NCP2IA -

10NCP1EA - 12NCP1EA.

radiateurs électriques immergés dans

|'eau. Modeles electriques pré équipés
pour étre raccordés a un optimiseur
d’énergie. Les modéles ne s’adaptent pas
sur les structures pluri-élément ou

MOD.  DESCRIPTION 2 M3 = £
—_—
T _;I - ~
- POLYCUISEUR A EAU AUTOMATIQUE A GAZ 1 230V 1N~/
. 10NCPIIA vt Jaor 100x92x90 24 018 o
POLYCUISEUR A EAU AUTOMATIQUE A GAZ 1 230V 1N~/
12NCP1IA (o000t 120x92x90 30 0,18 Yo
h_ra—i.—— =N POLYCUISEUR A EAU AUTOMATIQUE A GAZ 2 230V 1N~/
p— 20NCP2IA  [orton R 200x92x90 48 0,35 o
s
S |
"5 POLYCUISEUR A EAU AUTOMATIQUE 400V 3N ~ 50
F 1ONCP1EA ¢ ECTRIQUE 1 CUVE 1501 100x92x90 18 +60Hz
POLYCUISEUR A EAU AUTOMATIQUE 400V 3N ~ 50
12NCPIEA ¢ cTRIQUE 1 CUVE 2001 120x92x90 18 +60Hz
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M = £
g e CHARIOT POUR CUISEURS AUTOMATIQUES
u cc21 FUEC BAC 77x83x117,5
1 ]
PANIER POUR PATE FIN POUR CUVE DE 150
Q“ ccp1so AN
N S
fp—
ccpooo  PANIER SPECIFIQUE PATES FINES CUVE 200

LITRES

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-automatique-gaz-1-cuve-150-l/10ncp1ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-automatique-gaz-1-cuve-200-l/12ncp1ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-automatique-gaz-2-cuves-150-150-l/20ncp2ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-automatique-lectrique-1-cuve-150-l/10ncp1ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-automatique-lectrique-1-cuve-200-l/12ncp1ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/chariot-pour-cuiseurs-automatiques-avec-bac/cc21
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-pate-fin-pour-cuve-de-150-litres/ccp150
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-specifique-pates-fines-cuve-200-litres/ccp200

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES ELECTRIQUES 8 LITRES

Cuves de cuisson intégrées au plan par
soudure, embouties a froid avec angles
internes arrondis pour faciliter le
nettoyage. Large zone frontale de
foisonnement de I'huile. Chauffe directe
par résistances électriques. Contréle
thermostatique de la température et
thermostat de sécurité. Dotation par
cuve: 1 panier et couvercle.

MOD.  DESCRIPTION H .w|:'| W* o
— | ON1F88E FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 8+8 L 40x92x90 14 400+Végﬁ; 0
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* ‘o

PANIER POUR CUVE FRITEUSE ELECTRIQUE 8

L 12x30x12

CFR8

FO FILTRE AHUILE

"~
|
’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
=

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-lectrique-2-cuves-8-8-l/0n1f88e
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-electrique-8-l/cfr8
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES 12 LITRES
CUVES AVEC CAPACITE 12 LITRES thermostat de sécurité. Dotation par
Cuves de cuisson intégrées au plan par cuve: 1 panier et couvercle.

soudure, embouties a froid avec angles
internes arrondis pour faciliter le
nettoyage. Large zone frontale de
foisonnement de I'huile. Allumage
piézoélectrique pour les modeles avec
commandes mecaniques. Controle
thermostatique de la température et

MOD. DESCRIPTION H -wl?l Mu*‘ B
ON1FR3G  FRITEUSE GAZ 1 CUVE 12L 40x92x90 11 003 230;6&';”/
INIFRAG  FRITEUSE GAZ 2 CUVES 12+12L sox9x90 22 oos QAN
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = MI:'I w* ‘o
e
by KCFR12  2PANIERS CUVE FRITEUSE 121
h-
L CFR91214 PANIER POUR CUVE FRITEUSE 9/11/12/14L  22,5x28,3x11,5
*@ FO FILTRE A HUILE
’ | RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
l."

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-12-l/0n1fr3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-12-12-l/1n1fr4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-cuve-friteuse-12-l/kcfr12
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-9-11-12-14-l/cfr91214
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES 15 LITRES

CUVES AVEC CAPACITE 15 LITRES commandes digitales (FR...D) Modéles
Cuves de cuisson intégrées au plan par electriques pré équipés pour étre
soudure, embouties a froid avec angles raccordés a un optimiseur d’énergie.

internes arrondis pour faciliter le
nettoyage. Large zone frontale de
foisonnement de I'huile. Contréle
thermostatique de la température et
thermostat de sécurité. Dotation par
cuve: 1 panier et couvercle. Modeles avec

MOD. DESCRIPTION ot .wﬂl M'J*I B
400V 3N~/
ON1FR5E FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 15 L 40x92x90 10,5 230V 3~/
50+60 Hz
400V 3N~/
FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 15 L
ON1FR5ED COMMANDES DIGITALES 40x92x90 10,5 23(?V 3~/
50+60 Hz
400V 3N~/
AIN1FR6E FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 15+15L 80x92x90 21 230V 3~/
50+60 Hz
400V 3N~/
FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 15+15L
AN1FR6ED COMMANDES DIGITALES 80x92x90 21 23(?V 3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION gz 0 w* Dy
"
b 2 PANIERS POUR CUVE FRITEUSE
EI : l!: KCFR15 ELECTRIQUE 15 LITRES
N
s, CFR15 PANIER POUR CUVE FRITEUSE ELECTRIQUE 22.5%x28.3x15.5

5L

FO FILTRE AHUILE

’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
-

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-15-l/0n1fr5e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-15-l-commandes-digitales/0n1fr5ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-15-15-l/1n1fr6e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-15-15-l-commandes-digitales/1n1fr6ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-cuve-friteuse-electrique-15-litres/kcfr15
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-electrique-15-l/cfr15
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES A GAZ 16 LITRES

Cuves de cuisson intégrées au plan par
soudure, embouties a froid avec angles

internes arrondis pour faciliter le
nettoyage. Large zone frontale de

foisonnement de I'huile. Chauffe par

Controle thermostatique de la

modeles avec commandes digitales.

température et thermostat de sécurité.

Modeéles ...D = commandes digitales.
Dotation par cuve: 1 panier et couvercle.

braleurs a l'intérieur de la cuve. Allumage
piézoélectrique pour les modeles avec

commandes mecaniques. Allumage

électrique par train d’étincelles pour les

MOD. DESCRIPTION ot -wl?l Mu* Ly
{‘.f: ON1FR8G  FRITEUSE GAZ 1 CUVE 161 40x92x90 16,5
| r
FRITEUSE GAZ 1 CUVE 16 L COMMANDES 230V 1IN~/
ON1FR8GD [ ~ra/ Fe 40x92x90 16,5 0,001 SOk
ﬁ 5— IN1FR9G  FRITEUSE GAZ 2 CUVES 16+16 L 80x92x90 33
1
FRITEUSE GAZ 2 CUVES 16+16 L COMMANDES 230V 1IN~/
INIFR9GD - ’ee 80x92x90 33 0,001 SOk
i h—
-1 ONOSPE  SILOAFRITES ELECTRIQUE 40x92x25 1 280V 2(;‘:2/ >0
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = MI:'I w* ‘o
b
b 'h\' KCFR16  2PANIERS POUR FRITEUSE CUVE 16L 28x40x20
.‘.
[ CFR16 PANIER POUR CUVE FRITEUSE 16 L 28x27,3x13
-@ FO FILTRE A HUILE
’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50%31,5
_\.~
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-16-l/0n1fr8g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-16-l-commandes-digitales/0n1fr8gd
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-16-16-l/1n1fr9g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-16-16-l-commandes-digitales/1n1fr9gd
https://www.angelopo.com/fr/detail/silo-frites-electrique/0n0spe
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-friteuse-cuve-16-l/kcfr16
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-16-l/cfr16
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES 21-23 LITRES

CUVES AVEC CAPACITE 21-23 LITRES avec gestion électronique a ionisation de
Cuves de cuisson intégrées au plan par I'allumage, qui garantit securité et une
soudure, embouties a froid avec angles manutention plus facile. Modéles avec

internes arrondis pour faciliter le

nettoyage. Large zone frontale de par cuve: 2 paniers et couvercles.

commandes digitales (FR...D) Dotation

foisonnement de I'huile. Cuve du type « V Modeéles electriques pré équipés pour

» pour le modéle ...FR7. Controle
thermostatique de la température et
thermostat de sécurité. Modéles a gaz

étre raccordés a un optimiseur d’énergie.

MOD. DESCRIPTION H -wl?l w* =-a
ON1FR1l  FRITEUSE GAZ 1CUVE 22L 40x92x90 21 0,03 23‘)5\(’)&';‘” /
FRITEUSE GAZ 1 CUVE 22 L COMMANDE 230V 1N~/
ONIFRUD = Pe 40x92x90 21 003 ot
ON1FR7I  FRITEUSE GAZ 1 CUVE 23 L TYPEV 40x92x90 25 0,035 23%&";‘” /
FRITEUSE GAZ 1 CUVE 23 L TYPEV 230V 1N~/
ON1FR7ID 50 MANDES DIGITALES 40x92x90 25 0,06 50Hz
IN1FR2I  FRITEUSE GAZ 2 x CUVE 22+22 L 80x92x90 42 0,05 2305\(’):":” /
FRITEUSE GAZ 2 CUVES 22+22 L COMMANDES 230V 1N~/
INIFR2ID [0 =5 80x92x90 42 006 el
ON1FR1E  FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 21 L 40x92x90 18 4002/63';"; 20
FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 211 400V 3N ~ 50
ON1FRIED 5\ MANDES DIGITALES 40x92x90 18 +60 Hz
INIFR2E  FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 21+21 L 80x92x90 36 400V SN~
FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 21421 L 400V 3N ~ 50
INIFR2ED -5\ MANDES DIGITALES 80x92x90 36 +60 Hz
o ANGELO PO - 2026
a0


https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-22-l/0n1fr1i
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-22-l-commande-digitales/0n1fr1id
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-23-l-type-v/0n1fr7i
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-23-l-type-v-commandes-digitales/0n1fr7id
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-x-cuve-22-22-l/1n1fr2i
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-22-22-l-commandes-digitales/1n1fr2id
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-21-l/0n1fr1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-21-l-commandes-digitales/0n1fr1ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-21-21-l/1n1fr2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-21-21-l-commandes-digitales/1n1fr2ed

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION A h *
cm ui L
C3728N  PANIER POUR FRITEUSE..FR7G... 27,8x36,8x13
C3830AD  PANIER POUR FRITEUSE 30x38x12
T,
. CFR221 EANIER POURFRITEUSEAVEC CUVEDE21-22 1o oo 1
= PANIER POUR FRITEUSE AVEC CUVE DE
t CFR2123A  21/22/23 LITRES ET MODELES 13,3x36,8x13
-
= AUTOMATIQUES
iﬁ FO FILTRE A HUILE
’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
&

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-fr7g/c3728n
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse/c3830ad
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-avec-cuve-de-21-22-l/cfr221
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-avec-cuve-de-21-22-23-litres-et-modeles-automatiques/cfr2123a
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES 22 LITRES

CUVES AVEC CAPACITE 22 LITRES

Cuves de cuisson intégrées au plan par paniers et couvercles.
soudure, embouties a froid avec angles

internes arrondis pour faciliter le
nettoyage. Large zone frontale de
foisonnement de I'huile. Contréle

thermostatique de la température et

thermostat de sécurité. Allumage

électronique par train d’étincelles pour

les modeles gaz. Dotation par cuve: 2

MOD. DESCRIPTION H .wrh M'J*l Ao
=, ON1FR1G  FRITEUSE GAZ 1 CUVE 221 40x92x90 21 0,03 23%‘8&';‘” /
IN1FR2G  FRITEUSE GAZ 2 x CUVE 22422 L 80x92x90 42 005 230;6&?” /
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION |:'| w* O

he ' C3830AD  PANIER POUR FRITEUSE 30x38x12
‘f :I CFR221 EANIER POUR FRITEUSE AVEC CUVE DE 21-22 15%36,8x12
‘@ FO FILTRE AHUILE

r] RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50%x31,5

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-22-l/0n1fr1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-x-cuve-22-22-l/1n1fr2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse/c3830ad
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-avec-cuve-de-21-22-l/cfr221
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

FRITEUSES A RELEVAGE AUTOMATIQUE DES PANIERS

RELEVAGE AUTOMATIQUE DES modeéles... X. Les modéles ne s’adaptent
PANIERS AVEC COMMANDES pas sur les structures pluri-élément ou
DIGITALES EN SERIE. Modeles a gaz avec structures de soutien semi-suspendues:
gestion électronique a ionisation de ON1FR71X,0N1FR1EX. Le modéle
I'allumage, qui garantit securité et une ON1FR1EA ne s’adapte pas sur les
manutention plus facile. Dotation par structures de soutien semi-suspendues.
cuve: 2 paniers. Cuve du type « V » pour le Modeéles electriques pré équipés pour
modéle ...FR7. Filtration automatique et étre raccordés a un optimiseur d’énergie.

de remontée d I'huile dans la cuve pour les

MOD. DESCRIPTION ot -wl?l Hu*‘ Ao
= FRITEUSE GAZ 1 CUVE 23 L TYPEV 230V 1IN~/
i ON1FR7IX - 5MMANDES DIGITALES 40x92x90 25 01 50Hz
|
e FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 21 L 400V 3N ~ 50
- ON1FRIEA -\ MANDES DIGITALES 40x92x90 18 +60 Hz
je— FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 21 L 400V 3N ~ 50
i% ; ONIFRIEX -5 MMANDES DIGITALES 40x92x90 18 +60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION ot .wﬁl b.'.u*‘ Ao
i PANIER POUR FRITEUSE AVEC CUVE DE
B o CFR2123A  21/22/23 LITRES ET MODELES 13,3x36,8x13
- AUTOMATIQUES

FO FILTRE AHUILE

’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50%x31,5
'\."

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-23-l-type-v-commandes-digitales/0n1fr7ix
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-21-l-commandes-digitales/0n1fr1ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-21-l-commandes-digitales/0n1fr1ex
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-avec-cuve-de-21-22-23-litres-et-modeles-automatiques/cfr2123a
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

SAUTEUSES

Sauteuses... BR2... avec cuve réalisée
entiérement en acier inox AlSI 304.
Capacité de la cuve 85 ou 125 litres.
Sauteuses... BR3... avec cuve réalisée
entierement en acier inox AlSI 304, fonde
de cube bimetal type COMPOUND,
capacité de la cuve 85 ou 125 litres.
Sauteuse 3 cuve fixe (...F) réalisée
entierement en acier inox AlSI 304, fonde

de cube bimetal type COMPOUND,
capacité de la cuve 35 litres. Chauffage a
gaz/électrique avec relevage manuel
(...BR2.../...BR3...) ou automatique de la
cuve (.BR2..A.../..BR3..A...). Thermostat
de sécurité a protection active.
Microcontact d’interruption de
I'alimentation gaz ou électrique lorsque la
cuve est levée. Systeme Cooking-Pro pour

les modéles électriques. Modéles
electriques pré équipés pour étre
raccordés a un optimiseur d’énergie.

MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' h% - ‘-E
. 230V 1N~/
IN1BR2G  SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 80x92x90 20 0,05 o
i 230V 1N~/
IN1BR3G  SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 80x92x90 20 005 o
230V 1N~/
IN1BR2GA SAUTEUSE GAZ ARELEVAGE AUTOMATIQUE ~ 80x92x90 20 0,15 o
230V 1N~/
IN1BR3GA SAUTEUSE GAZ ARELEVAGE AUTOMATIQUE  80x92x90 20 0,15 o
. 230V 1N~/
2N1BR2G  SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 12009200 30 o001 Q1D
3 ) 230V 1N~/
2N1BR3G  SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 120x92x90 30 o001 Q71N
|
2N1BR2GA SAUTEUSE GAZ ARELEVAGEAUTOMATIQUE  120x92x90 30 017 . J00V3N-/
X7ex "/ 230V 3~/50Hz
2N1BR3GA SAUTEUSE GAZ ARELEVAGEAUTOMATIQUE ~ 120x92x90 30 017 . J00V3N-/
17 230V 3~/ 50Hz
400V 3N~/
IN1BR2E  SAUTEUSE ELECTRIQUE A RELEVAGE MANUEL ~ 80x92x90 102 230V3-/
50260 Hz
400V 3N~/
IN1BR3E  SAUTEUSE ELECTRIQUE A RELEVAGE MANUEL ~ 80x92x90 102 230V3-/
50260 Hz
400V 3N~/
1N1BR2EA ZG%EJZEI%SETR'QUE RELEGAVE 80x92x90 102 230V3~/
50:60 Hz
400V 3N~/
1N1BR3EA Z’EJ%EJ;EI%SETR'QUE RELEGAVE 80x92x90 102 230V3~/
50:60 Hz
2N1BR2E  SAUTEUSE ELECTRIQUE A RELEVAGE MANUEL  120x92x90 153 400 SR~30
2N1BR3E  SAUTEUSE ELECTRIQUE A RELEVAGE MANUEL ~ 120x92x90 153 400'\/63ﬁ; >0
; N
SAUTEUSE ELECTRIQUE RELEGAVE 400V 3N~ 50
IN1BR2EA (7o 120x92x90 153 400V 3N
SAUTEUSE ELECTRIQUE RELEGAVE 400V 3N ~ 50
IN1BRIEA 7o o 120x92x90 153 400V 3N
400V 3N~/
IN1BR3EF  SAUTEUSE ELECTRIQUE CUVE FIXE 80x92x90 10 230V3~/
50460 Hz
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https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/1n1br2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/1n1br3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-a-relevage-automatique/1n1br2ga
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-a-relevage-automatique/1n1br3ga
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/2n1br2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/2n1br3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-a-relevage-automatique/2n1br2ga
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-a-relevage-automatique/2n1br3ga
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relevage-manuel/1n1br2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relevage-manuel/1n1br3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relegave-automatique/1n1br2ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relegave-automatique/1n1br3ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relevage-manuel/2n1br2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relevage-manuel/2n1br3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relegave-automatique/2n1br2ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relegave-automatique/2n1br3ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-cuve-fixe/1n1br3ef

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

'!_.1_-':-
1--"l

CB21

CHARIOT AVEC BAC POUR TRANSVASEMENT
DES SAUTEUSES

75,5x81,2x78

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/chariot-avec-bac-pour-transvasement-des-sauteuses/cb21

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

BAIN MARIE
Cuve emboutie avec angles arrondis Modeéles electriques pré équipés pour
réalisée en acier inox AISI 304. étre raccordés a un optimiseur d’énergie.

Remplissage manuel de la cuve.
Commande en facade pour I'évacuation
rapide et efficace de I'eau de la cuve.
Controle thermostatique de la
température et thermostat de sécurité.
Cuve utile a contenir des bassins GN. Les
bassins sont accessories obligatories.

MOD. DESCRIPTION H .wl:'l W* O ‘-e
L L ONOBM1G ELEMENT BAIN-MARIE GAZ 40x92x25 5 0001 230Y 61(;\:2/ 0
ONOBM1E  BAIN-MARIE ELECTRIQUE 40x92x25 2,55 2302’ 61(')\'H”Z/ >0
‘ g INOBM2G  ELEMENT BAIN-MARIE GAZ 80x92x25 8 0001 2301/61(;\:4“2/ >0
400V 3N~/
INOBM2E  BAIN-MARIE ELECTRIQUE 80x92x25 51  230V3-~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION E .wl?l m*' = €
FAUX FOND PERFORE POUR CUVE BAIN-
OFFBM MARIE
TRA12 TRAVERSE POUR BACS GN 1/2 2,5x32x2,5 27
TRA16 TRAVERSE POUR BACS GN 1/6 2,5x17x2,5 27

BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLEET

BGN11 POIGNEES GN 1/1 32,5x53x15
. Il
4 BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLEET
BGN12 POIGNEES,GN 1/2 32,5%x26,5x15
BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLEET
BGN13 POIGNEES,G.N 13 32,5x17,7x15
BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLEET
BGN16 POIGNEES G.N 1/6 16,2x17,7x15
- ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-bain-marie-gaz/0n0bm1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/bain-marie-lectrique/0n0bm1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-bain-marie-gaz/1n0bm2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/bain-marie-lectrique/1n0bm2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/faux-fond-perfore-pour-cuve-bain-marie/0ffbm
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverse-pour-bacs-gn-1-2/tra12
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverse-pour-bacs-gn-1-6/tra16
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-1-1/bgn11
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-1-2/bgn12
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-g-n-1-3/bgn13
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-g-n-1-6/bgn16

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 4 h *
am i L
& BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLEET
¥ BGN23 POIGNEES.GN 2/3 32,5x35,4x15

B11F2 BAC INOXGN 1/1, HAUTEUR 2CM 53x32,5x2

\...-r""'"; B11F4 BAC INOXGN 1/1, HAUTEUR 4CM 53x32,5x4
B11F6 BAC INOX GN 1/1, HAUTEUR 6,5 CM 53x32,5x6,5

Rt

NCEAM COLONNE EAU

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-2-3/bgn23
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-2-cm/b11f2
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-4-cm/b11f4
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-6-5-cm/b11f6
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

MAIN COURANTE TUBULAIRE A FLUX D’AIR

CHEF COMFORT PRO. Le systeme Chef dans un module technique de 20 cm et

Comfort Pro intégré au linéaire de

d’adapter la main courante spécifique

cuisson améliore le bien étre du chef et munie de mini-trous dans une longueur

I’'ambiance de la cuisine. Ce systéme
permet de réduire les calories en

maximum de 160 cm. Schéma avec
exemples de composition Chef Comfort

provenance du fourneau et de canaliser Pro en la partie introductive du chapitre.

les vapeurs vers la hotte. Pour la

L’air est diffusé au travers des mini-trous

configuration du systéme a flux d’air, il est de larampe. Le flux d’air est orientable

nécessaire d'insérer un élément motorisé par simple rotation de la rampe.
MOD. DESCRIPTION H -wl?l W* Ly
E owma SENTMOTOMEPORSSTRMEMAN  pe gy ZOVNI
i 20N1TN ELEMENT NEUTRE 20x92x90
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H .wl:'l w* O
04NCEAD I\D/Igg\IITCEOURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 40 40%6,9%4
= 08NCFAD II\DIIQ(I)I\IITCIIEOURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 80 80x6,9x4
12NCFAD I:Izglll\jlgg#EANTE AFLUXD'AIR 1FACECM 120x6,9x4
16NCFAD Té%lgggl'#EANTEAFLUX D'AIR1FACECM 160x6.9x4
04NCFAS E/I:LIJI\éESURANTE AFLUXD'AIR1FACECM 40 40%6,9%4
- 08NCEAS ZI:LIJI\CIZESURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 80 80x6,9x4
12NCFAS RAZQIEESS:SNTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 120x6,9%4
16NCFAS MAIN COURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 160x6,9x4

160 GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-motorise-pour-systeme-main-courante-a-flux-d-air/20n1tla
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20n1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-40-droite/04ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-80-droite/08ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-120-droite/12ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-160-droite/16ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-40-gauche/04ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-80-gauche/08ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-120-gauche/12ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-160-gauche/16ncfas

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ELEMENTS NEUTRES ET COMPLEMENTAIRES

Eléments complementaires en acier inox
AISI 304: plan neutre avec ou sans
colonne d’eau, versions avec ou sans
tiroirs, plan avec support salamandre
intégré. Eléments avec douchette
rétractible ou prises électrique en
soubassement, évier.

MOD.  DESCRIPTION 4 A -
om w L
20NOTN ELEMENT NEUTRE 20x92x25
l—
ONOTN ELEMENT NEUTRE 40x92x25
ANOTN ELEMENT NEUTRE 80x92x25
p
ONOTNCL  ELEMENT NEUTRE AVEC COLONNE EAU 40x92x25
ONOTC1 ELEMENT NEUTRE A TIROIR/SUPPORT 40x92x25
1INOTC2 ELEMENT NEUTRE A 2 TIROIRS/SUPPORT 80x92x25

ELEMENT NEUTRE AVEC SUPPORT POUR
INOTNRG SALAMANDRE 80x92x25

ELEMENT NEUTRE AVEC DOUCHETTE

20N1TND RETRACTIBLE 20x92x90
20N1TN ELEMENT NEUTRE 20x92x90
ON1TC1P ELEMENT AVEC PRISES ELETRIQUES 40x92x90
- ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20n0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/0n0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/1n0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-colonne-eau/0n0tncl
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-tiroir-support/0n0tc1
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-2-tiroirs-support/1n0tc2
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-support-pour-salamandre/1n0tnrg
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-douchette-rtractible/20n1tnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20n1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-avec-prises-eletriques/0n1tc1p

MOD.  DESCRIPTION Y A e
am el L
ELEMENT NEUTRE A TIROIR/SUPPORT SUR
ON1TC1 PLACARD 40x92x90
ON1L BAC DU CHEF SUR PLACARD 40x92x90
ON1TN ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD 40x92x90
—
-
\ ' 60N1TN  ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD 60x92x90
AINITN ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD 80x92x90
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M £
'E 3 BGN11P10 BACGN 1/1EN POLYCARBONATE H= 100 50

,{/ =X CEM

ROBINET MELANGEUR EAU CHAUDE/FROIDE 40x20x8

ROBINET MELANGEUR COUDE EAU

lr,,, CEGTV CHAUDE/FROIDE ROBINET 40x20x8
L |
J NCEA COLONNE EAU
. f-.".‘.f;:]
R TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
(= = “1F
i 60PBDS (2: hP/IORTES BATTANTESPOURELEMENTDEGO 0\ o

PBND

PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE

PBNS

PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS
GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-tiroir-support-sur-placard/0n1tc1
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-du-chef-sur-placard/0n1l
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-sur-placard/0n1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-sur-placard/60n1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-sur-placard/1n1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gn-1-1-en-polycarbonate-h-100/bgn11p10
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-melangeur-eau-chaude-froide/cem
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-melangeur-coud-eau-chaude-froide-robinet/cegtv
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-portes-battantes-pour-lment-de-60-cm/60pbds
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ELEMENT NEUTRE POUR FOUR PRACTICO SUPERPOSE
CONTRAINTES D'INSTALLATION:

e consulter les pages de la section

Introduction pour connaitre les

contraintes d'installation, la bonne

utilisation et les éventuels accessoires a

fournir;

e pas possible: installation sur structures

de soutien semi-suspendues, avec

colonnes équippées;

MOD.  DESCRIPTION 4 A -
om w L
s
ﬂ.i ELEMENT NEUTRE PREPARE POUR
ﬁ 60N1TTC SUPPORTER LE FOUR PRACTICO 60x92x90
r 4
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION A h *
am i L
:1 RALLONGE D'ASPIRATION ARRIERE POUR
i PPTT6 FOUR PRACTICO AU-DESSUS DE 72x23x4
60S1TTC-60N1ITTC
[
4 KIT DE REFROIDISSEMENT AVANT POUR
o
KRATT11 KT DEREFR 26x75¢17
I SCTT623 ECRAN THERMIQUE POUR FOUR TT623 81x58x7,5
B SCTT61 ECRAN THERMIQUE POUR FOUR TT61 81x75x7,5
SCTT101 ECRAN THERMIQUE POUR FOUR TT101 101x75x8
MB40CP MITRE D'EVACUATION DES FUMEES
MB40FR MITRE D'EVACUATION DES FUMEES
TP5GN11 ECHELLES PORTE BACS-5XGN 1/1H 40 MM 24x48x16
ﬂ n ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-prpar-pour-supporter-le-four-practico/60n1ttc
https://www.angelopo.com/fr/detail/rallonge-d-aspiration-arrire-pour-four-practico-au-dessus-de-60s1ttc-60n1ttc/pptt6
https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-de-refroidissement-avant-pour-tt61-tt101/kratt11
https://www.angelopo.com/fr/detail/cran-thermique-pour-four-tt623/sctt623
https://www.angelopo.com/fr/detail/cran-thermique-pour-four-tt61/sctt61
https://www.angelopo.com/fr/detail/cran-thermique-pour-four-tt101/sctt101
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees/mb40cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees/mb40fr
https://www.angelopo.com/fr/detail/echelles-porte-bacs-5-x-gn-1-1-h-40-mm/tp5gn11

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ELEMENT NEUTRE POUR FOUR PRACTICO INTEGRE
CONTRAINTES D'INSTALLATION:

e impossible: en solution dessus soudé,

sur base structure pluri-éléments, avec

plinthe, en solution semi-suspendue.

MOD.  DESCRIPTION 2 M

i ELEMENT NEUTRE PREPARE POUR FOUR

bz INITT61 LR ACTICO INTEGRE TT61/R 80x92x90

A
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION A h *
am u'd W
P DOUCHETTE AENROULEUR POUR FOURS
g e LDRAT  ACT.OETPRACTICO 23x33,5x106
ﬂ n ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-prpar-pour-four-practico-intgr-tt61-r/1n1tt61
https://www.angelopo.com/fr/detail/douchette-a-enrouleur-pour-fours-act-o-et-practico/ldrat

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

SOUBASSEMENTS REFRIGERES

Soubassements réfrgérés positionnables

sous les éléments tops. Fabriqué

entierement en acier inoxydable AISI 304.
Evaporation automatique des condensas.
En dotation pour chaque compartiment
avec porte: 1 paire de glissieres et 1 grille
inox GN 1/1. Gaz réfrigérant R290 avec

un tres bas GWP. Contraintes

e impossible en solution semi-suspendue

e impossible en base structure pluri-

éléments (sauf HYDESIGN)

e |a plinthe peut étre installée
uniquement si a droite et a gauche de la
banque réfrigérée sont positionnés des
éléments sur pieds

e combinaisons PAS possibles avec les

d'installation: grillades gaz
MOD.  DESCRIPTION L A = £
BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 2 230V IN~/
2NBRP2P | o oS 120x83,5x65 06 oMy
3 BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 2 230V IN~/
m 2NBRP2C  Cpn DS TIROIRS 120x83,5x65 06 SOy
BANQUE REFRIGEREE -15°C +-20°C - 2 230V 1N~/
2NBRN2C o\ oc o ine 120x83,5x65 08 SOHy
'i,... __3 BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 4 230V IN~/
1 _ a 2NBRPAC  [[oroe 120x83,5x65 06 SOy
1 ﬁ
xS BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 3 230V 1N~/
? 3NBRP3P o o oS 160x83,5%65 06 v
BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C- 3 230V IN~/
3NBRP3C o\ 5ctio0ins 160x83,5x65 06 oMy
xS 3NBRPeC  BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C-6 L60X83,5x65 06  230VIN-/
- TIROIRS 50Hz
-
¥
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION Z M o £
N CGNBR  ECHELLES POUR BANQUE REFRIGEREE 1x67x1
RGPBR GRILLE PLASTIFIEE GN 1/1 32,5x53x0,6 39
G610X GRILLE GN 1/1 EN ROND D'ACIER INOX 53x32,5x1,2
C151 PANIER EN FIL D'ACIER GN 1/1 53x32,5x15
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https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-2-portillons/2nbrp2p
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-2-grands-tiroirs/2nbrp2c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-15-c-20-c-2-grands-tiroirs/2nbrn2c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-4-tiroirs/2nbrp4c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-3-portillons/3nbrp3p
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-3-grands-tiroirs/3nbrp3c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-6-tiroirs/3nbrp6c
https://www.angelopo.com/fr/detail/echelles-pour-banque-rfrigre/cgnbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-plastifiee-gn-1-1/rgpbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-gn-1-1-en-rond-d-acier-inox/g610x
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-en-fil-d-acier-gn-1-1/c151

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

i

KRP6NBR

KIT 6 ROULETTES AVEC FREINS

20x20x10

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-6-roulettes-avec-freins/krp6nbr

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

SOUSBASSEMENTS

Soubassements placards positionnables vitrocéramique a inductionet a

sous les éléments tops réalisés en acier
inox AISI 304. Tiroirs sans fond montés

sur guides télescopiques pour bacs 1/1
GN. h. max = 100 mm. Modeles ...H2 avec
rayon hygiénique H2. TPV : ne peut pas

étre installé dans le soubassement

ONITGHZ2. Il n'est pas possible d'installer
INIVBR sous les ELEMENTS suivants:

ACCESSOIRES

infrarouge, grillades barréaudées
électriques et plaques électriques.

MOD. DESCRIPTION = .wﬁl' w* ‘o
ONITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 40x80x65
|
SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT - RAYON
\ . ONITGH2 e quE Ha 40x80x65
INITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 80x80x65
SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT - RAYON
ANITGH2 HYGIENIQUE H2 80x80x65
2NITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 120x80x65
ﬁ ONITB SD?(UBASSEMENT PLACARD FERME 1 PORTE X5
bt INITB SOUBASSEMENT PLACARD FERME 2 PORTES ~ 80x85x65
-
i SOUBASSEMENT RANGEMENT 2
Ih ONIVC2 TIROIRS/SUPPORTS 40x85x65
—— INIVBR  SOUBASSEMENT PLACARD CHAUFFANT 2 BOXB5XGS ,  230VIN-/
. PORTES 50Hz
g Ly
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS
I . GAUCHE
PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
'\‘n - BGN11P10 BAC GN 1/1 EN POLYCARBONATE H= 100

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/0nitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert-rayon-hyginique-h2/0nitgh2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/1nitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert-rayon-hyginique-h2/1nitgh2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/2nitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ferme-1-porte-dx/0nitb
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ferme-2-portes/1nitb
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-rangement-2-tiroirs-supports/0nivc2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-chauffant-2-portes/1nivbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gn-1-1-en-polycarbonate-h-100/bgn11p10

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

ACCESSOIRES

Plinthes 3 cotés, réalisée en acier inox droite et a gauche de la banque réfrigérée Utilisé comme main-courante et surface
AISI 304, clipsables aux pieds des sont positionnés des éléments sur pieds de support pour casseroles et bacs. Main
appareils. CONTRAINTES e avec la plinthe, la hauteur du plan de courantes: de facade tubulaire en acier
D'INSTALLATION: cuisson est fixe, elle n’est pas réglable. inox AlSI 304, @ 40 mm. Panneaux arriere
e installable seulment sur installations e ne pas installer sur I'élément IN1TT61. pour blocs de cuisson ..NSCRO: a
alimentés au gaz méthane; pas installable Main courante en plan de plan de installer uniguement avec les

sur installations alimentés au gaz GPL; dressage : réalisée en acier inox AlSI 304 compléments latéraux NCLT.

e la plinthe peut étre installée aux épaisseur 15/10 mm, finition satinée et

banques réfrigérées uniquement si a profilée. A fixer en facade des appareils.

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION Z M o £
o OKPT JEU DE PIEDS POUR ELEMENT TOP 40 CM
i
v - =5
1KPT JEU DE PIEDS POUR ELEMENT TOP 80 CM
— 04NPF EA&JN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 40 40%15,1x5,4
— 2KPT JEU DE PIEDS POUR ELEMENT TOP 120 CM 120x20x10
NCLT TERMINAISONS LATERALES 5,3x92x79
08NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 90x4x79
80CM
12NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 130x4x79
120CM
16NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 170x4x79
160CM
20NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 210x4x79
200CM
24NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 250%4x79
240CM
28NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 290x4x79
280CM
32NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 330x4x79
320CM
36NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 370x4x79
360CM
40NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 410x4x79
400CM
* NCLTL TERMINAISONS LATERALES 0,3x92x79
l NCLTLB TERMINAISONS LATERALES POUR SAUTEUSE
AVEC CUVE BASCULANTE

ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/jeu-de-pieds-pour-lment-top-40-cm/0kpt
https://www.angelopo.com/fr/detail/jeu-de-pieds-pour-lment-top-80-cm/1kpt
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-40-cm/04npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/jeu-de-pieds-pour-lment-top-120-cm/2kpt
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/nclt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-80-cm/08nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-120-cm/12nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-160-cm/16nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-200-cm/20nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-240-cm/24nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-280-cm/28nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-320-cm/32nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-360-cm/36nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-400-cm/40nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/ncltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/ncltlb

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION Y |:'| -
om u' W
04MF MITRE D'EVACUATION DES FUMEES ELEMENT 40%6,5x17.6
r"'"'- CM 40

08MF MITRE D'EVACUATION DES FUMEES ELEMENT 80x6,5x17.6
CM 80

04NCF MAIN COURANTE 1 FACECM 40 40x6,9x4

ﬁ — ._-_.:'_l—l-— —_—

08NCF MAIN COURANTE 1 FACECM 80 80x6,9x4

12NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 120 120x6,9x4

14NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 140 140x6,9x4

16NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 160 160x6,9x4

08NPF E:/IGIN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 80 80x15,1x5 4

12NPF E/IGIN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 120 120x15,1x5,4

16NPF E/llclxlN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 160 160x15,1x5,4

04NTR CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS 40x75x15
CM 40

o

CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS

08NTR 80x75x15
CM 80

10NTR CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS 100x75x15
CM 100

12NTR CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS 120x75x15
CM 120

12NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 120CM 120x80x15

B .

14NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 140 CM 140x80x15

16NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x80x15

18NZC PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x80x15

20NZC PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x80x15

22NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220CM 220x80x15

24NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x80x15

26NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x80x15

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees-lment-cm-40/04mf
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees-lment-cm-80/08mf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-40/04ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-80/08ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-120/12ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-140/14ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-160/16ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-80-cm/08npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-120-cm/12npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-160-cm/16npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-40/04ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-80/08ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-100/10ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-120/12ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-140-cm/14nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26nzc

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 4 h *
am i L
e 28NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 280 CM 280x80x15
* NzC PLINTHES LATERAL POUR BLOCS ADDOSSES
‘-
NZCC PLINTHES LATERAL POUR BLOCS ADDOSSES
AVEC COLONNES
=N PMSN PROTECTION DE LA POIGNEE 22x45x18
MOD.  DESCRIPTION 4 A
am i L
NCLTLB COMPLETAMENTI LATERALI PER BRASIERA

CON VASCARIBA

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-lateral-pour-blocs-addosses/nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-lateral-pour-blocs-addosses-avec-colonnes/nzcc
https://www.angelopo.com/fr/detail/protection-de-la-poigne/pmsn
https://www.angelopo.com/fr/detail/completamenti-laterali-per-brasiera-con-vasca-riba/ncltlb

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

SOLUTION EN PONT SUR BAIES LIBRES

Traverses réalisées en acier inox AlSI 304
pour le support des éléments top. La table
avec instructions de montage est en la
partie introductive du chapitre.

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION H -wl?l w*‘
— 04NSPT Z(I},?:\KAERSES DE SOUTIENDESELEMENTSTOP . o
p— 08NSPT ;’gé\’{AERSES DESOUTIEN DESELEMENTSTOP o o o
—— 12NSPT IEOA\C/EARSES DE SOUTIEN DESELEMENTSTOP 0 o o0
—_— 16NSPT IEQ\(/:'EARSES DE SOUTIEN DESELEMENTSTOP (0 . o0
a0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-40-cm/04nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-80-cm/08nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-120-cm/12nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-160-cm/16nspt

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

INSTALLATION SUR STRUCTURE PLURI-ELEMENTS

La structure pluri-éléments permet
d’implanter un linéaire de cuisson sur
socle inox ou sur socle maconné par
I'utilisation d'un support multi-€léments
sur lequel appareils sont placés. A travers
des extensions il est possible d'allonger la
largeur de la structure. La structure peut
étre complétée d’'une plinthe en acier inox
AISI 304 sur les 3 cotés. CONTRAINTES

ACCESSOIRES

D'INSTALLATION:

e |a plinthe est adaptée pour installations
alimentées au gaz méthane; pas
installable sur installations alimentées au
gaz GPL;

e avec la plinthe, la hauteur du plan de
cuisson est fixe, elle n’est pas réglable.

e il n’est pas possible d’installer: marmites
14N1PI3G, friteuses ON1FR7IX -

ON1FR1EX, cuiseurs automatiques

ONCP1IA - 12NCP1IA - 20NCP2IA -

10NCP1EA - 12NCP1EA, les
soubassements réfrigérés (sauf en

solution HYDESIGN), élément IN1TTé61

MOD. DESCRIPTION = .wﬂ'l h% =-a £
) 19NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS4PIEDS -, o0 .
o, 120CM
1 16NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4PIEDS -, (0 o0\
160CM
18NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS4PIEDS - ;o0 o0 .
180CM
2ONT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4PIEDS - 00 o0
200CM
24NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 6 PIEDS -, o0
240CM
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
~ 04NT2E [ c oo, 40x0x0
3 =T~ 06NT2E  EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 £0X0x0
PIEDS 60 CM
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
08NT2E PIEDS 80 CM 80x0x0
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
10NT2E [ o em 100x0x0
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
12NT2E oo oo em 120x0x0
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
14NT2E o0 em 140x0%0
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
16NT2E o0 om 160x0x0
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
18NT2E PIEDS 180 CM 180x0x0
EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4
20NT2E PIEDS 200 CM 200x0x0
12NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 120 CM 120x86x15
16NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x86x15
18NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x86x15
20NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x86x15

»

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-120-cm/12nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-160-cm/16nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-180-cm/18nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-200-cm/20nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-6-pieds-240-cm/24nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-40-cm/04nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-60-cm/06nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-80-cm/08nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-100-cm/10nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-120-cm/12nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-140-cm/14nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-160-cm/16nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-180-cm/18nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-4-pieds-200-cm/20nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20nz

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION gz M=
22NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220CM 220x86x15
A
24NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x86x15
26NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x86x15
28NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOCDE 280 CM 280x86x15
30NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 300 CM 300x86x15
32NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 320CM 320x86x15
34NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 340 CM 340x86x15
36NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 360 CM 360x86x15
38NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 380 CM 380x86x15
40NZ PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 400 CM 400x86x15
42NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 420CM 420x86x15
44NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 440 CM 440x86x15
46NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 460 CM 460x86x15
48NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 480 CM 480x86x15
50NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 500 CM 500x86x15
52NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 520CM 520x86x15
54NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 540 CM 540x86x15
185NZ 2IE;S1O—|_S|§ESLATERALES POUR BLOCS
\ N
% 185NZC PLlNTHE§ LATERALES POUR B’LOCS )
ADDOSSES AVEC COLONNES EQUIPEES
1855NZ PLINTHES LATERALES POUR BLOCS

ADDOSSES ICON7000-92000

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-300-cm/30nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-320-cm/32nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-340-cm/34nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-360-cm/36nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-380-cm/38nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-400-cm/40nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-420-cm/42nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-440-cm/44nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-460-cm/46nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-480-cm/48nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-500-cm/50nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-520-cm/52nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-540-cm/54nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses/185nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-latrales-pour-blocs-addosss-avec-colonnes-quipes/185nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses-icon7000-9000/185snz

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

INSTALLATION SUR POUTRE SEMISUSPENDU

Installation avec solution de cuisson Structure de soutien réalisée en tube 10NCP1IA - 12NCP1IA - 20NCP2IA -
semisuspendue central ou addossée sur d’acier Fe360 de forte épaisseur, traitée 10NCP1EA -12NCP1EA, banques

une poutre sans contraintes structurelles anticorrosion, revétement époxy. Livrée réfrigérées, colonnes équipées, 60N1TTC,
et une flexibilité absolue pour avec jeu de deux pieds, protections INATT61.

I'implantation des appareils: pour les latérales et supérieures en acier inox AlSI

unités supérieures et aussi les unités avec 304 satiné. Les produits suivants ne

placard/four en dessous. La poutre de peuvent PAS étre installés en solution

support contient tous el matériel semi-suspendue. ON1FR1EA - ON1FR7IX

nécessaire pour les alimentations. -ON1FR1EX-OT1FR7IX- 14N1PI3G -

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION Z M o £
STRUCTURE DE SOUTIEN 200 CM
B | 20NSTSM | \4pL ANTATION ADOSSEE 200x84x77
{A_—'H’%
. STRUCTURE DE SOUTIEN 240 CM
24NSTSM || ANTATION ADOSSEE 240x84x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 280 CM
28NSTSM | /o) ANTATION ADOSSEE 280x84x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 320 CM
———— Q 32NSTSM |1l ANTATION ADOSSEE 320x84x97
%EH—E-‘* +
STRUCTURE DE SOUTIEN 360 CM
36NSTSM | 4pl ANTATION ADOSSEE 360x84x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 400 CM
40NSTSM |\ o| ANTATION ADOSSEE 400x84x97
o EXTENSION POUR STRUCTURE DE SOUTIEN
g
o, 24NSTSME | (/o) ANTATION ADOSSE - 240 CM
STRUCTURE DE SOUTIEN 200 CM
=TT -! 20NSTSB | \MpLANTATION CENTRALE 200x139x97
A ' STRUCTURE DE SOUTIEN 240 CM
24NSTSB  |\/o| ANTATION CENTRALE 240x139x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 280 CM
28NSTSB  |\/o| ANTATION CENTRALE 280x139x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 320 CM
B | 32NSTSB  |\/p| ANTATION CENTRALE 320x139x97
%4—_[ wiil -L*é
\ : STRUCTURE DE SOUTIEN 360 CM
36NSTSB |\l ANTATION CENTRALE 360x139x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 400 CM
4ONSTSB | \ip| ANTATION CENTRALE 400x139x97

EXTENSION POUR STRUCTURE DE SOUTIEN

i
;::t rﬁ 24NSTSBE IMPLANTATION CENTRLA - 240 CM

ACCROCHAGE A LASTRUCTURE DE SOUTIEN

| 02NSAT  bOUR ELEMENTS 20 CM 20x16x76
Lj OANSAT ﬁéﬁi@f?@?ﬁ ALA S,CTI\F/{IUCTURE DESOUTIEN 0 .
0BNSAT  ACCROCHAGEALASTRUCTUREDESOUTIEN 50,17
foNSAT  ACCROCHAGEALASTRUCTUREDESOUTIEN 100, 14,7
A0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-200-cm-implantation-adossee/20nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-240-cm-implantation-adossee/24nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-280-cm-implantation-adossee/28nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-320-cm-implantation-adossee/32nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-360-cm-implantation-adossee/36nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-400-cm-implantation-adossee/40nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-pour-structure-de-soutien-implantation-adosse-240-cm/24nstsme
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-200-cm-implantation-centrale/20nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-240-cm-implantation-centrale/24nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-280-cm-implantation-centrale/28nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-320-cm-implantation-centrale/32nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-360-cm-implantation-centrale/36nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-400-cm-implantation-centrale/40nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-pour-structure-de-soutien-implantation-centrla-240-cm/24nstsbe
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-20-cm/02nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-40-cm/04nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-80-cm/08nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-100-cm/10nsat

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h =
am u 'l L
ACCROCHAGE A LA STRUCTURE DE SOUTIEN
L 12NSAT boUR ELEMENTS 120 CM 120x16x76
SUPPORTS POUR ELEMENTS TOP
LN N SNTOP ACCROCHES A LA STRUCTURE DE SOUTIEN 92x4x25
wani 20NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 200 CM 200x80x68
- --""‘
24NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 240 CM 240x80x68
28NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 280 CM 280x80x68
32NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 320 CM 320x80x68
36NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 360 CM 360x80x68
40NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 400 CM 400x80x68
PANNEAU HABILLAGE INFERIEUR POUR
04NSCTT ¢ e\ENTS TOP DE 40 CM 40x84x50
‘ PANNEAU HABILLAGE INFERIEUR POUR
08NSCTT ¢ e \ENTS TOP DE 80 CM 80x84x50
PANNEAU HABILLAGE INFERIEUR POUR
12NSCTT ¢ EMENTS TOP DE 120CM 120x84x50
NSCLD TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE ~ 0,3x92x79
NSCLS TERMINAISON LATERAL - VERSIONE GAUCHE ~ 0,3x92x79
TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE
NSCLTD POUR ELEMENT TOP 0,3x92x79
TERMINAISON LATERAL - VERSIONE GAUCHE
TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE
NSCLBD  p5UR SAUTEUSE AVEC CUVE BASCULANTE 0.3x13x79
NSCLBS  TERMINAISON LATERAL-VERSIONE GAUCHE (o /o o

POUR SAUTEUSE AVEC CUVE BASCULANTE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-120-cm/12nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/supports-pour-lments-top-accrochs-la-structure-de-soutien/sntop
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-200-cm/20nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-240-cm/24nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-280-cm/28nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-320-cm/32nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-360-cm/36nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-400-cm/40nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-40-cm/04nsctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-80-cm/08nsctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-120-cm/12nsctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite/nscld
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche/nscls
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite-pour-lment-top/nscltd
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche-pour-lment-top/nsclts
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/nsclbd
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/nsclbs

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

COLONNES AMENAGEABLES

Colonnes : structure en acier tubulaire deux colonnes, il est possible d'installer la sauteuse a cuve basculante ne peut pas
inox AISI 304 soudé, section 50x30 mm, 2 une grille raccordante porte-casseroles. étre insérée sous I'étagére de niveau

mm d’épaisseur, habillage en téle pliée La compatibilité de les accessoires du supérieur fixée a la colonne en raison du
d’acier inox AISI 304 satiné, 0,8 mm niveau inférieur dépend de la débattement du couvercle a l'ouverture;
d’épaisseur. Pré-équipées pour étre fixées fonctionnalité de les éléments sous- module 60N1TTC : installation pas

au sol (chevilles) et étre fixées aux jacents. Sans accessoires sur le niveau possible.

appareil (vis). Pour choisir les accessories inférieur, la colonne doit étre completé

des colonnes voir la partie introductive du obligatoirement par I'habillage CCIA-

chapitre. Sur le niveau supérior, entre CCIB. CONTRAINTES D'INSTALLATION:

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION Z M o £
B,
CMG04 COLONNE 1FACE 1GRILLE40CM 40x46x182
CMGO08 COLONNE 1FACE 1GRILLE8B8OCM 80x46x182
- CMRO04 COLONNE 1FACE 1ETAGERE 40CM 40x46x182
CMRO08 COLONNE 1 FACE 1 ETAGERE 80 CM 80x46x182
. CBGG04 COLONNE 2 FACES 2 GRILLES 40 CM 40x86x182
L
CBGGO08 COLONNE 2 FACES 2 GRILLES 80 CM 80x86x182
-
1 CBRR0O4 COLONNE 2 FACES 2 ETAGERES 40 CM 40x86x182
=
CBRRO8 COLONNE 2 FACES 2 ETAGERES 80 CM 80x86x182
2
: CBGRO4 ESILONNEZ FACES 1 GRILLES 1 ETAGERE 40 40x86x182
|
CBGROS ESILONNE 2FACES 1 GRILLES 1 ETAGERE 80 80x86x182
GPO4 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 40 CM 40x40x5
=
GPO6 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 60 CM 60x40x5
GPO8 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 80 CM 80x40x5
GP10 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 100 CM 100x40x5
GP12 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 120 CM 120x40x5
A ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-grille-40-cm/cmg04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-grille-80-cm/cmg08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-etagere-40-cm/cmr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-etagere-80-cm/cmr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-grilles-40-cm/cbgg04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-grilles-80-cm/cbgg08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-etageres-40-cm/cbrr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-etageres-80-cm/cbrr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-1-grilles-1-etagere-40-cm/cbgr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-1-grilles-1-etagere-80-cm/cbgr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-40-cm/gp04
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-60-cm/gp06
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-80-cm/gp08
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-100-cm/gp10
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-120-cm/gp12

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" h% =
GP14 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 140CM  140x40x5
< S
GP16 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 160CM  160x40x5
GP18 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 180CM  180x40x5
= GP20 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 200CM  200x40x5
B RO4IA ETAGERE PLEINE POUR COLONNEFACEACM 5140,
| ]
ROAIB ETAGEREPLEINE POUR COLONNEFACEBCM 15,140,
g ROBIA ETAGERE PLEINE POURCOLONNEFACEACM 50,160,
i
ROBIB ETAGERE PLEINEPOURCOLONNEFACEBCM 50,140,
' ETAGERE BARREAUDEE POUR COLONNE
Eo GO8IA FACE A CM 80 80x25x5
i
ETAGERE BARREAUDEE POUR COLONNE
G08IB EACEB CM 80 80x25x5
o CADRE PORTE-BACS GN POUR COLONNE
-
= TGNIA FACE A 74x36x5
=
TGNIB CADRE PORTE-BACS GN POUR COLONNE -
FACEB
o
CRAIA ROBINET EAU COL ARTICULE FACE A
]
CRAIB ROBINET EAU COL ARTICULE FACE B
g RBE208IA ETAGEREBOXPRISESELECTRIQUESFACEA g oo ) 230V IN-/50
.t CM80 +60Hz
|
RBE20ip  ETAGEREBOXPRISESELETRCIQUESFACEB o0 oo o 230V IN-/50
CM80 + 60Hz
i PE1IA PRISE ELECTRIQUE POUR COLONNE FACE A 290V 2150
]
PE1IB PRISE ELECTRIQUE POUR COLONNE FACE B 230V 2150

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-140-cm/gp14
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-160-cm/gp16
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-180-cm/gp18
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-200cm/gp20
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-a-cm-40/r04ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-b-cm-40/r04ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-a-cm-80/r08ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-b-cm-80/r08ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-barreaudee-pour-colonne-face-a-cm-80/g08ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-barreaudee-pour-colonne-face-b-cm-80/g08ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/cadre-porte-bacs-gn-pour-colonne-face-a/tgnia
https://www.angelopo.com/fr/detail/cadre-porte-bacs-gn-pour-colonne-face-b/tgnib
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-eau-col-articule-face-a/craia
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-eau-col-articule-face-b/craib
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-box-prises-electriques-face-a-cm-80/rbe208ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-box-prises-eletrciques-face-b-cm-80/rbe208ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/prise-electrique-pour-colonne-face-a/pe1ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/prise-electrique-pour-colonne-face-b/pe1ib

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" ‘3 ‘o £
i\‘ RPE104IA E:(A:EEAREI\I;%;JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 40%25x5 230:/2(!)\:2/ 50
|
RPE104IB EZ@SER(I:E[\E%L)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 40X25x5 230:/61(;\1H~Z/ 50
: i"_“ RPE108IA EZQSEARCE’\Z’(Q(L)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 80x25x5 230:/61(;\:2/ 50
|
RPE108IB EZ@SERCI:EI\I;(S)(LJJR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 80x25x5 230:/(,1(;\:2/ 50
CCIA HABILLAGE POUR COLONNE FACEA
:
CccCiB HABILLAGE POUR COLONNE FACE B
TIO8 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x54x2
= TI10 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6X74x2
TI12 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 10x94x5
TI14 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x114x2
TI16 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x134x2
TI18 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x154x2
TI20 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x174x2
TI22 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x194x2
TI24 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x214x2
TI26 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x234x2
TI28 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x254x2
TLEO2 FINITION SUPERIEURE LATERALE\EXTERIEURE
POUR 2 BLOCS DE CUISSON DOS ADOS
TLEO4 FINITION SUPERIEURE LATERALE‘EXTERIEURE
POUR 2 BLOCS DE CUISSON DOS A DOS
TLEO2M FINITION SUPERIEURE LATERALE EXTERIEURE

POUR 1 BLOC DE CUISSON ADDOSSE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-a-cm-80/rpe104ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-b-cm-80/rpe104ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-a-cm-80/rpe108ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-b-cm-80/rpe108ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/habillage-pour-colonne-face-a/ccia
https://www.angelopo.com/fr/detail/habillage-pour-colonne-face-b/ccib
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti08
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti10
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti12
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti14
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti16
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti18
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti20
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti22
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti24
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti26
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti28
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-2-blocs-de-cuisson-dos-dos/tle02
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-2-blocs-de-cuisson-dos-dos/tle04
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-1-bloc-de-cuisson-addoss/tle02m

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

TLEO4M

FINITION SUPERIEURE LATERALE EXTERIEURE
POUR 1 BLOC DE CUISSON ADDOSSE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-1-bloc-de-cuisson-addoss/tle04m

CUISSON MODULAIRE ICON9000 2MM

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

Laréférence HD9 inclut : e le SOUDAGE
du dessus, finition vibrée par brossage
circulaire : pour un plan composé de N
modules, calculer N-1 fois la référence
HD9 ; e laBASE STRUCTURE pluri-
éléments sur laquelle les éléments sont
installés e le MONTAGE ; o
I'EMBALLAGE en caisse de bois. Envoyer
lacommande accompagnée d'un

ACCESSOIRES

dessin/schéma indiquant les codes
commerciaux des éléments du bloc de
cuisson. Pour les options couleur et
pannua de commande unique, demandez
un devis a nos bureaux commerciaux en
envoyant un dessin/schéma du bloc de
cuisson avec indications des modules qui
le composent. CONTRAINTES
D'INSTALLATION:

e il n’est pas possible d’inserer: sauteuses
a cuve basculantes, friteuses avec
relevage automatique du panier, releveur
automatique pour paniers de polycuiseurs
aeau, éléments grillades de 120 cm,
polycuiseurs a eaude 150 et 200 |,
élément IN1TT61

e il n’est pas possible d’'unir/de souder
entre eux deux blocs de cuisson dos a dos.

MOD. DESCRIPTION H ..-.-.-rl'll uu* Lor €
III::I:I?.}[I_:! HD9 JONCTION PLAN ICON9000 HYDESIGN
HDNCLTL TERMINAISONS LATERALES SOUDEES 0,3x92x79
NCLTL TERMINAISONS LATERALES 0,3x92x79
12NZ PLINTHES 3 COTES POURBLOC DE 120 CM 120x86x15
é
16NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x86x15
18NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x86x15
20NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x86x15
22NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220 CM 220x86x15
24NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x86x15
26NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x86x15
28NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 280 CM 280x86x15
30NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 300 CM 300x86x15
32Nz PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 320 CM 320x86x15
34NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 340 CM 340x86x15
36NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 360 CM 360x86x15
38NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 380 CM 380x86x15
40NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 400 CM 400x86x15

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/jonction-plan-icon9000-hydesign/hd9
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-soudes/hdncltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/ncltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-300-cm/30nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-320-cm/32nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-340-cm/34nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-360-cm/36nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-380-cm/38nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-400-cm/40nz

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION Y |:'| -
am u 'l L
42NZ PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 420 CM 420x86x15
44NZ PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 440 CM 440x86x15
46NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 460 CM 460x86x15
48NZ PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 480 CM 480x86x15
50NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 500 CM 500x86x15
52NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 520 CM 520x86x15
54NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 540 CM 540x86x15
PLINTHES LATERALES POUR BLOCS
185Nz ADDOSSES
.h\
% t 185NZC PLINTHES LATERALES POUR BLOCS
ADDOSSES AVEC COLONNES EQUlPEES
185SNZ PLINTHES LATERALES POUR BLOCS

ADDOSSES ICON7000-9000

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-420-cm/42nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-440-cm/44nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-460-cm/46nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-480-cm/48nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-500-cm/50nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-520-cm/52nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-540-cm/54nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses/185nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-latrales-pour-blocs-addosss-avec-colonnes-quipes/185nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses-icon7000-9000/185snz

Cuisson Modulaire

ICON9000 PLUS

Pour tous ceux qui souhaitent
un niveau de robustesse éleveé

Les modules de la ligne ICON9000 PLUS
ont une surface en acier inox AlSI 304,
épaisseur 3 mm.

ICON9000 PLUS propose aussi plusieurs
types de finition : avec plan hygiénique
sans raccord HYDESIGN, avec bandeau
de commande unique et avec peinture,
dans une couleur RAL au choix, des
portes, des bandeaux de commande ou
des deux.

Design MADE IN ITALY : attention
maximale a I'ergonomie, aux matériaux
et aux finitions, avec conception
hygiénique certifiée UNI EN 1672-2 et
UNI 8421 par CSQA.

Pour la configuration des produits et les
différentes installations possibles, voir
les pages d'introduction de la section
ICON9000.
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CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

FEUXVIFS )
DESSUS 3 MM. Couvette emboutie. (...E), VENTILE a double turbines (...EV), 1/1.
Braleurs de 4 kW (téte de brileurs a enceinte interne réalisée en acier inox
simple couronne), 7 et 10 kW (téte de AISI 430, échelles porte-plats
braleurs a double couronnes). Tableau de démontables dotées de 3 niveaux,
répartition des braleurs dans la partie capacité 3 plats GN 2/1, en dotation 1
introductive du chapitre. Grilles feux vifs grille GN 2/1, allumage par train
en fonte émaillée. Four inférieur a gaz d’étincelles pour la version gaz. Placard
STATIQUE (...G), VENTILE a double latéral avec échelles porte-plats
turbines (...GV) ou électrique STATIQUE embouties pouvant accueillir 6 plats GN
MOD. DESCRIPTION H -wrl'll h-.u* =
- OTOFAA ELEMENT 2 FEUX VIFS 40x92x25 17
- 1TOFAA  ELEMENT4FEUXVIFS 80x92x25 34

| B ELEMENT TOP 2 FEUX VIFS GAZ PLAQUE

fou 1TOFAB 80x92x25 235

RADIANTE DROITE
oo op ool .
2TOFAA  ELEMENT 6 FEUX VIFS 120x92x25 51
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~ /50
ITIFAG  (Tamique 80x92x90 36 0001 ~°) T
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~ /50
1T1IFAAGV PLURI-VENTILE 80x92x90 42 0,1 - 60Hz
EoaTo FOURNEAU GAZ 6 FEUX VIFS SUR FOUR GAZ 230V 1N~ /50
E— 2TIFAAGV. bl JRI-VENTILE ET PLACARD 120692390 59 01 6omz
[ — ] i
|
FOURNEAU GAZ 4 FEUX VIFS FOUR 400V 3~/ 50Hz
ITIFAAEV | ECTRIQUE AIR PULSE PLURI-VENTILE 809200 34 8 + 60Hz

ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-feux-vifs/0t0faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-feux-vifs/1t0faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-top-2-feux-vifs-gaz-plaque-radiante-droite/1t0fab
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-6-feux-vifs/2t0faa
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-statique/1t1fag
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile/1t1faagv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-6-feux-vifs-sur-four-gaz-pluri-ventile-et-placard/2t1faagv
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-gaz-4-feux-vifs-four-electrique-air-pulse-pluri-ventile/1t1faaev

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION A h *
am i L
- DPF 2 DISQUES CACHE-FLAMME, DIAM. 180 MM
- BLFA PLAQUE RADIANTE LISSE 28x32,5x0
. BRFA PLAQUE RADIANTE NERVUREE 28x32,5x0
O RWFA ADAPTATEUR POUR POELE WOK 25x25x2
. 'E:'-_"-‘-.. NGA \C/;RlLLE BARREAUDEE EN INOX POUR 2 FEUX 35¢75%5
. - IFS
5
'.'hf!‘a-"";:-"‘-‘-;!I VSX2 2 CUVETTES EN INOX POUR FEUX VIFS
ey
'1-"'_..-1-_ L VSX4 4 CUVETTES EN INOX POUR FEUX VIFS
—L
| NCEA COLONNE EAU
L
NCEAM COLONNE EAU

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/2-disques-cache-flamme-diam-180-mm/dpf
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-radiante-lisse/blfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-radiante-nervure/brfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/adaptateur-pour-poele-wok/rwfa
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-barreaudee-en-inox-pour-2-feux-vifs/nga
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-cuvettes-en-inox-pour-feux-vifs/vsx2
https://www.angelopo.com/fr/detail/4-cuvettes-en-inox-pour-feux-vifs/vsx4
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

FLEXI-PLATE

DESSUS 3 MM. Appareil avec plaque résistances soudo-brasées. Modeles pré
multifonctionnelle adaptée a la cuisson équipés pour étre raccordés a un
directe (type grillade) et a la cuisson optimiseur d'énergie: 1TOFPE.

indirecte (type plaque coup de feu).
Plaque de cuisson en acier inoxydable poli
AISI 430. 4 zones de cuisson
indépendantes controllées par
thermostat de température, régable
110-360°C. Chauffe de la plague par

MOD.  DESCRIPTION 2 M3 = £
- L 1TOFPE  PLAQUE MULTIFONCTION FLEXIPLATE 80x92x25 12 00V SN-50
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M = £
B
b KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
B - RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
- KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
; RACLETTE GRILLADES
.
| NCEAM  COLONNEEAU
A0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-multifonction-flexiplate/1t0fpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

PLAQUE COUP DE FEU

DESSUS 3 MM. Pour modéles a GAZ,

optimiseur d’énergie.

chauffe de la plaque a travers d'un brileur
central en acier inox, allumage
électronigue par train d'étincelles. Pour
modeles ELECTRIQUES, chauffe de la
plague par résistances soudo-brasée,
controle de la température indépendant
par zone de chauffe. Modeéles electriques
pré équipés pour étre raccordés a un

MOD. DESCRIPTION H ..-,-.-l?l h.,-;*' 2 €
AL OTOTPG  PLAQUE COUPE DE FEU GAZ 4009225 65 0001 2% 61(;\:2/ >0
—
- 1TOTPG  PLAQUE COUPE DE FEU GAZ 09225 125 0001 2207 61(')\:2/ >0
F‘,__
g OTOTPE  PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE 40x92x25 6 400:/63 ':'; >0
ms 8o 1TOTPE  PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE 80x92x25 12 400;\/63 ':'; >0
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION cm -wrn hi.u*l i €
i,
| NCEAM  COLONNEEAU
1
y KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE

»
()

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coupe-de-feu-gaz/0t0tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coupe-de-feu-gaz/1t0tpg
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique/0t0tpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/plaque-coup-de-feu-electrique/1t0tpe
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

PLAQUES ELECTRIQUES

DESSUS 3 MM. Plaques en fonte logées grille GN 2/1. Modéles pré équipés pour
sur un plan embouti et fixées de facon étre raccordés a un optimiseur d’énergie:
étanche, commutateur a cing positions OTOPE4 - 1TOPE4 - 1T1PE4EV.

pour la régulation de la température. Four
inférieur électrique VENTILE a double
turbines (...EV), enceinte interne réalisée
en acier inox AlSI 430, échelles porte-
plats démontables dotées de 3 niveaux,
capacité 3 plats GN 2/1, en dotation 1

MOD. DESCRIPTION H .wrh H'J*‘ Ao
S
= OTOPE4  ELEMENT 2 PLAQUES ELECTRIQUES- 400V 40x92x25 8 400223%" >0
fea oo 1TOPE4  ELEMENT 4 PLAQUES ELECTRIQUES - 400V 80x92x25 16 400:/63':&" >0
FOURNEAU 4 PLAQUES ELECTRIQUES SUR 400V 3N ~ 50
ITIPE4EV " L5UR AIR PULSE PLURI-VENTILE- 400V 80x92x90 24 +60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H .wrh h'ﬂ*‘ Ao
el
A NCEAM  COLONNE EAU
A0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-2-plaques-electriques-400v/0t0pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-4-plaques-electriques-400v/1t0pe4
https://www.angelopo.com/fr/detail/fourneau-4-plaques-electriques-sur-four-air-pulse-pluri-ventile-400v/1t1pe4ev
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON92000 PLUS SMM

ELEMENTS VITRO-CERAMIQUE INDUCTION ET INFRA-ROUGE
QItESSQS 8 MM. Elérpeqt d\eﬂcuissgn ;ln OTOVTR - 1TOVTR.
vitrocéramique, intégrée a fleur du plan

de travail scellé de facon étanche.

Modeéles...VT1E = chauffe induction par
zone. Modéles...VTR = chauffe infrarouge.

L’électromagnétique de 'induction
nécessite I'utilisation d'ustensiles

adaptés. Modeéles pré équipés pour étre
raccordés a un optimiseur d’énergie:

MOD.  DESCRIPTION LB W* g &
&
"'_nm ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 2 400V 3~/ 50Hz
£ OTOVTIE oo 40x92x25 10 o
o
s oo ELEMENT VITROCERAMIQUE A INDUCTION 4 400V 3~/ 50Hz
feu 1TOVTIE o e 80x92x25 20 o
“'m ELEMENT VITROCERAMIQUE A INFRAROUGE 400V 3N ~ 50
e OTOVTR -2 ZONES 40x92x25 6,8 <60 Hz
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION LB w* g &
el
NCEAM  COLONNE EAU

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-2-zones/0t0vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-induction-4-zones/1t0vt1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-vitrocramique-infrarouge-2-zones/0t0vtr
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

ELEMENTS PLAQUES GRILLADES

DESSUS 3 MM. Plan embouti avec tableau de facade. Chauffe gaz par
dépression frontale pour la récupération braleurs a trois rampes, allumage
et I'écoulement des liquides. Plaque de électronique par train d’étincelles.
cuisson d'une épaisseur 15 mm, réalisée Chauffe electrique par résistances
en alliage bimétal type compound ou blindées réalisées en acier inox AlSI 309.
chromée. Commandes indépendantes par Systéme Cooking-Pro pour les modéles
zone de cuisson, contréle thermostatique électriques. Modéles electriques pré
de latempérature. Tiroir de récupération équipés pour étre raccordés a un
des graisses amovible encastré dans le optimiseur d’énergie.
MOD. DESCRIPTION 5 -wﬁl' w* =-a
i L8 ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE CHROMEE 230V IN~/50
- OTOFT4G 40x92x25 10,5 0,001 X
LISSE +60Hz
ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN 230V IN~/50
OTOFT7G BIMETAL LISSE 40x92x25 10,5 0,001 - 60Hz
i F_ 0 ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN 230V IN~/50
1TOFT7G BIMETAL LISSE 80x92x25 21 0,001 - 60Hz
- o e ELEMENT GRILLADE GAZ PLAQUE EN 230V 1IN~/ 50
2TOFT7G BIMETAL LISSE 120x92x25 31,5 0,001 - 60Hz
‘]——‘ . . 400V 3N~/
[ ]
o OTOFT4E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 40%92x25 5.1 230V 3~/
CHROMEE LISSE .
50+60 Hz
L 400V 3N~/
OTOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 40%92x25 5.1 230V 3~/
BIMETAL LISSE .
50+60 Hz
ﬁ - . 400V 3N~/
"E"_ﬂ' ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE -
= 1TOFT6E CHROMEE LISSE/NERVUREE 80x92x25 10,2 23(?V 3~/
50+60 Hz
= o 400V 3N~/
!’i“_ﬂ- 1TOFT7E ELEMENT GRILLADE ELECTRIQUE PLAQUE 80X92x25 102 230V 3~/
BIMETAL LISSE 50+60 Hz

_ 400V 3N~/

—xm ‘L
o 2TOFT7E E|Lr\E/|I\£TE/L\ILT L?QELADE ELECTRIQUE PLAQUE 120x92x25 153 230V 3~/
50+60 Hz

ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-chromee-lisse/0t0ft4g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/0t0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/1t0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-gaz-plaque-en-bimtal-lisse/2t0ft7g
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse/0t0ft4e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/0t0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-lectrique-plaque-chrome-lisse-nervure/1t0ft6e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/1t0ft7e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-grillade-electrique-plaque-bimetal-lisse/2t0ft7e

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION g2 M
PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
09PS 40CM
e
\ PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
19PS 80 CM
29PS PAROIS PARE PROJECTIONS POUR GRILLADE
120 CM
M"‘*-_ - RFT RACLETTE DE NETTOYAGE
# KLRL LAMES LISSES ET NERVUREES POUR
2 RACLETTE GRILLADES
B
1 KPP ACCESSOIRE NETTOYAGE PLAQUE
- ANGELO PO - 2026
a0


https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-40-cm/09ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-80-cm/19ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/parois-pare-projections-pour-grillade-120-cm/29ps
https://www.angelopo.com/fr/detail/raclette-de-nettoyage/rft
https://www.angelopo.com/fr/detail/lames-lisses-et-nervures-pour-raclette-grillades/klrl
https://www.angelopo.com/fr/detail/accessoire-nettoyage-plaque/kpp

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

DESSUS 3 MM. Grille de cuisson inclinée sécurité avec veilleuse, sécurité par pour étre raccordés a un optimiseur
en fonte emaillée dotté d'un revetement thermocouple. Pour les modeles d’énergie: OTOGRE - 1TOGRE.
issue de la nanotechnologie qui favorise électriques, chauffe de la grille de cuisson
|'evacuation des graisses de cuisson, par des résistances électriques
assure un resultat de cuisson parfait et un directement en contact avec la grille.
nettoyage optimiste. Pour les modeles a Cuve de contenance eau pour la
gaz, chauffe des pierres en céramique par collection graisseset élimination de
des braleurs a flame multiples en acier fumes. Commandes indépendantes par
inox, commandés par un robinet de zone de cuisson. Modéles pré équipés
MOD. DESCRIPTION ol -wrl'll Mu* =
b—
l ‘o ~
- OTOGRG GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 40x92x25 9 0,001 230Y61(;\1Hz/ 20
Ec 1TOGRG  GRILLADE GAZ A PIERRES CERAMIQUE 8ox9225 18 0001 230Y 1N/
p— o 400V 3N~/
il OTOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 40x92x25 5,25 230V 3~/
50+60Hz
ﬂﬂ_ 400V 3N~/
ﬁ _ 1TOGRE GRILLADE BARREAUDEE ELECTRIQUE 80x92x25 10,5 230V 3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION E .wl:ll uu*l Ao
RGRG40 REGULATION HAUTEUR GRILLE BARREAUDEE
e -40CM
RGRG80 REGULATION HAUTEUR GRILLE BARREAUDEE
-80CM
GRILLE BARREAUDEE POUR GRILLADE A
] MGGRG PIERRES CERAMIQUE
ﬂ n ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/0t0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-gaz-a-pierres-ceramique/1t0grg
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/0t0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/grillade-barreaude-lectrique/1t0gre
https://www.angelopo.com/fr/detail/regulation-hauteur-grille-barreaudee-40-cm/rgrg40
https://www.angelopo.com/fr/detail/regulation-hauteur-grille-barreaudee-80-cm/rgrg80
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-barreaudee-pour-grillade-a-pierres-ceramique/mggrg

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

MARMITES

DESSUS 3 MM. Cuve de cuisson soudée AISI 316L.
en continu de facon étanche au plan de
travail. Bordure de protection pour le

drainage des condensats. Couvercle

monté sur charniéres équilibrées muni

d’une poignée. Chauffage a
gaz/électrique, indirecte. Cuve

cylindrique réalisée pour les parois en
acier inox AlSI 304 et pour le en acier inox

€

MOD.  DESCRIPTION 2 M3 =
1T1PI2G MARMITE GAZ CHAUFFE INDIRECTE 140 L 80x92x90 24 0,001 2301/61(;\:-;2/ >0
1T1PI2E MARMITE ELECTRIQUE CHAUFFE INDIRECTE 80x92x90 14 4OOY 3~/50Hz
140L +60Hz
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M £
CPX152 PASSOIRE INOX 2 COMPARTIMENTS 50x50x48

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-gaz-chauffe-indirecte-140-l/1t1pi2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/marmite-electrique-chauffe-indirecte-140-l/1t1pi2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/passoire-inox-2-compartiments/cpx152

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

POLYCUISEURS A EAU

DESSUS 3 MM. Cuve de cuisson soudée les modeéles gaz. Les paniers sont

en continu au plan de travail, réalisée en accessoires obligatoires. Pour le relevage
acier inox AISI 316L ; large zone a I'avant automatique des paniers, veuillez choisire

pour I'évacuation de 'amidon et des
écumes ; plans frontales de dépose
paniers. Gestion autopmatique du
remplissage de la cuve par robinet
positionné sur le dessus. Allumage

I'accessoire 20T1SCP pour chaque basin,
parce-que il est compatible avec tous les
modéles. Modéles pré équipés pour étre
raccordés a un optimiseur d’énergie:
OT1CP1EH - 1T1CP2EH.

électronique par train d’étincelles pour

MOD.  DESCRIPTION 5 -wl?l w* L £
' i OT1CP1GH POLYCUISEUR AEAU GAZ 1 CUVE 40 L 40x92x90 14 0,001 2305\(’):";'”/

. 230V 1N~/
1T1CP2GH POLYCUISEUR A EAU GAZ 2 CUVES 40+40 L 80x92x90 28 0,001 o0Hy
oT1cP1EH POLYCUISEURAEAUELECTRIQUEICUVE4D 40 o0 o0 12 400V 3N~50

L +60 Hz
POLYCUISEUR A EAU ELECTRIQUE 2 CUVES 400V 3N ~ 50
TICP2EH .00 80x92x90 24 6Oy
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION H .wl?l w* Lo £
SYSTEME DE RELEVAGE PANIERS POUR 230V 1N~/
[
X 20T1SCP  ©6) VCUISEUR A EAU 20x92x90 02 50Hz
L ]
Taai 3 PANIERS POUR RELEVEUR AUTOMATIQUE
% - KSCP EOANIERS 27x13,7x20
- -
- Na
- 6 PANIERS POUR RELEVEUR AUTOMATIQUE
2 KSCP6 DE PANIERS 13x12x20
.
au L
-‘@ KCP40 4 PANIERS POUR POLYCUISEUR A EAU DE 40 L
% \
EI C19CP PANIER GN 1/9 POUR POLYCUISEUR A EAU 9,3x9,3x20
\ L
~cili Cc2715 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 6,6 L 27x13,7x20

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-gaz-1-cuve-40-l/0t1cp1gh
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-a-eau-gaz-2-cuves-40-40-l/1t1cp2gh
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-1-cuve-40-l/0t1cp1eh
https://www.angelopo.com/fr/detail/polycuiseur-eau-lectrique-2-cuves-40-40-l/1t1cp2eh
https://www.angelopo.com/fr/detail/systeme-de-relevage-paniers-pour-polycuiseur-a-eau/20t1scp
https://www.angelopo.com/fr/detail/3-paniers-pour-releveur-automatique-de-paniers/kscp
https://www.angelopo.com/fr/detail/6-paniers-pour-releveur-automatique-de-paniers/kscp6
https://www.angelopo.com/fr/detail/4-paniers-pour-polycuiseur-a-eau-de-40-l/kcp40
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-gn-1-9-pour-polycuiseur-eau/c19cp
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-6-6-l/c2715

ACCESSOIRES

EAU40L

MOD.  DESCRIPTION 4 h *
am u'd L

N

I:&- C0930 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 4,8 L 9,2x30,6x20

=

[ “'E C1830 PANIER POUR POLYCUISEUR AEAU 10 L 18,8x30,6x20

‘:

'l:’. LI;- C2830 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 15 L 26,6x30,6x20

|

N, b

[ : C4627 PANIER POUR POLYCUISEUR A EAU 23,5 L 27x46x20
\ %

uil -'[FI C2327 PANIER POUR POLYCUISEUR AEAU 12 L 27x22x20
‘ CV40 COUVERCLE CUVE POUR POLYCUISEUR A

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-4-8-l/c0930
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-10-l/c1830
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-15-l/c2830
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-23-5-l/c4627
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-polycuiseur-a-eau-12-l/c2327
https://www.angelopo.com/fr/detail/couvercle-cuve-pour-polycuiseur-a-eau-40-l/cv40

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

FRITEUSES 15LITRES
DESSUS 3 MM. CUVES AVEC CAPACITE équipés pour étre raccordés a un
15 LITRES Cuves de cuisson intégrées au optimiseur d’énergie.

plan par soudure, embouties a froid avec
angles internes arrondis pour faciliter le
nettoyage. Large zone frontale de
foisonnement de I'huile. Modéles avec
commandes digitales (FR...D), termostat
de securité. Dotation par cuve: 1 panier et
couvercle. Modeles electriques pré

MOD. DESCRIPTION = MI:'I W* Lo
400V 3N~/
FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 15 L
OT1FR5ED COMMANDES DIGITALES 40x92x90 10,5 239V 3~/
50+60 Hz
400V 3N~/
FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 15+15L
1T1FR6ED COMMANDES DIGITALES 80x92x90 21 23(?V 3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* =-a
e
& 2 PANIERS POUR CUVE FRITEUSE
* "'! ; KCFR15 ELECTRIQUE 15 LITRES
b
ak - CFR15 E?TIER POUR CUVE FRITEUSE ELECTRIQUE 22.5x28.3x15.5

FO FILTRE AHUILE

’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50%x31,5
_\l'l

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-15-l-commandes-digitales/0t1fr5ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-15-15-l-commandes-digitales/1t1fr6ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-cuve-friteuse-electrique-15-litres/kcfr15
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-electrique-15-l/cfr15
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

FRITEUSES A GAZ 16 LITRES

DESSUS 3 MM. CUVES AVEC CAPACITE modeles avec commandes digitales.

16 LITRES Cuves de cuisson intégrées au Controle thermostatique de la

plan par soudure, embouties a froid avec température et thermostat de sécurité.
angles internes arrondis pour faciliter le Modeéles ...D = commandes digitales.
nettoyage. Large zone frontale de Dotation par cuve: 1 panier et couvercle.

foisonnement de I'huile. Allumage
piézoélectrique pour les modeles avec
commandes mecaniques. Allumage
électrique par train d’étincelles pour les

MOD. DESCRIPTION H .w|ﬁ H%‘ O
] FRITEUSE GAZ 1 CUVE 16 L COMMANDES 230V 1IN~/
{—I—_ = OT1FR8GD DIGITALES 40x92x90 16,5 0,001 50Hz
| r
= -' FRITEUSE GAZ 2 CUVES 16+16 L COMMANDES 230V 1IN~/
r1 = 1T1FR9GD DIGITALES 80x92x90 33 0,001 50Hz
1
= OTOSPE SILO AFRITES ELECTRIQUE 40x92x25 1 2301/25:2/ 20
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H .w|ﬁ h'ﬂ*‘ O
.
EI i '.: ; KCFR16 2 PANIERS POUR FRITEUSE CUVE 16 L 28x40x20
h-
- CFR16 PANIER POUR CUVE FRITEUSE 16 L 28x27,3x13

FO FILTRE AHUILE

’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
"«

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-16-l-commandes-digitales/0t1fr8gd
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-16-16-l-commandes-digitales/1t1fr9gd
https://www.angelopo.com/fr/detail/silo-frites-electrique/0t0spe
https://www.angelopo.com/fr/detail/2-paniers-pour-friteuse-cuve-16-l/kcfr16
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-cuve-friteuse-16-l/cfr16
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

FRITEUSES 21-23 LITRES

DESSUS 3 MM. CUVES AVEC CAPACITE qui garantit securité et une manutention

21-23 LITRES Cuves de cuisson intégrées plus facile. Dotation par cuve: 2 paniers et
au plan par soudure, embouties a froid couvercles. Modeéles electriques pré

avec angles internes arrondis pour équipés pour étre raccordés a un

faciliter le nettoyage. Large zone frontale optimiseur d’énergie.

de foisonnement de I’huile. Modéles avec
commandes digitales (FR...D), termostat
de securité. Modeles a gaz avec gestion
électronique aionisation de I'allumage,

MOD.  DESCRIPTION 2 M3 = £
FRITEUSE GAZ 1 CUVE 22 L COMMANDE 230V 1N~/
OTIFR1ID [/ E-E 40x92x90 21 003 o
FRITEUSE GAZ 2 CUVES 22+22 L COMMANDES 230V IN~/
1ITIFR2ID LB 80x92x90 42 006 Yo
FRITEUSE ELECTRIQUE 1 CUVE 211 400V 3N ~ 50
OTIFRIED - \MANDES DIGITALES 40x92x90 18 +60 Hz
FRITEUSE ELECTRIQUE 2 CUVES 21421 L 400V 3N ~ 50
IT1FR2ED o\ MANDES DIGITALES 80x92x90 36 +60Hz
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M = £
~
e ' C3830AD  PANIER POUR FRITEUSE 30x38x12
T,
o CFR221 EANIER POUR FRITEUSE AVECCUVEDE21-22 10 oo 1o
w FO FILTRE A HUILE
’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
l.'l

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-22-l-commande-digitales/0t1fr1id
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-2-cuves-22-22-l-commandes-digitales/1t1fr2id
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-1-cuve-21-l-commandes-digitales/0t1fr1ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-electrique-2-cuves-21-21-l-commandes-digitales/1t1fr2ed
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse/c3830ad
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-avec-cuve-de-21-22-l/cfr221
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

FRITEUSES A RELEVAGE AUTOMATIQUE DES PANIERS

DESSUS 3 MM. RELEVAGE la cuve pour les modeéles... X. Les modeéles
AUTOMATIQUE DES PANIERS AVEC ne s’adaptent pas sur les structures pluri-
COMMANDES DIGITALES EN SERIE. élément ou structures de soutien semi-

Modeéles a gaz avec gestion électronique a suspendues: OT1FR7IX.
ionisation de I'allumage, qui garantit

securité et une manutention plus facile.

Dotation par cuve: 2 paniers. Cuve du

type « V » pour le modéle ...FR7. Filtration

automatique et de remontée d I'huile dans

MOD. DESCRIPTION H -wl?l M'a*‘ Ao

— FRITEUSE GAZ 1 CUVE 23 L TYPEV 230V 1IN~/

i OTIFR7IX  OMMANDES DIGITALES 40x92x90 25 01 50Hz
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H MI:'I w* =
e PANIER POUR FRITEUSE AVEC CUVE DE
fn s CFR2123A  21/22/23 LITRES ET MODELES 13,3x36,8x13
2 AUTOMATIQUES

FO FILTRE AHUILE

’ RO SEAU DE RECUPERATION HUILE 35x50x31,5
-

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/friteuse-gaz-1-cuve-23-l-type-v-commandes-digitales/0t1fr7ix
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-pour-friteuse-avec-cuve-de-21-22-23-litres-et-modeles-automatiques/cfr2123a
https://www.angelopo.com/fr/detail/filtre-a-huile/fo
https://www.angelopo.com/fr/detail/seau-de-recuperation-huile/ro

CUISSON MODULAIRE ICON92000 PLUS SMM

SAUTEUSES

DESSUS 3 MM. Sauteuses... BR3... avec I'alimentation gaz ou électrique lorsque la
cuve réalisée entierement en acier inox cuve est levée. Systeme Cooking-Pro pour
AlSI| 304, fonde de cube bimetal type les modéles électriques. Modeles
COMPOUND, capacité de la cuve 85 ou electriques pré équipés pour étre

125 litres. Chauffage a gaz/électrique raccordés a un optimiseur d’énergie.

avec relevage manuel (.BR3..) ou
automatique de la cuve (...BR3..A...).
Thermostat de sécurité a protection
active. Microcontact d’interruption de

MOD.  DESCRIPTION H .wl:'l w* L
1T1BR3G SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 80x92x90 20 0,05 23()5\(/):|§~ /

1T1BR3GA SAUTEUSE GAZ ARELEVAGE AUTOMATIQUE ~ 80x92x90 20 015 23()5\(’)&':” /
i 230V 1N~/
2T1BR3G  SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE MANUEL 12009200 30 o001 %1
|
400V 3N~/

2T1BR3GA SAUTEUSE GAZ A RELEVAGE AUTOMATIQUE 120x92x90 30 0,17 230V 3~/ 50Hz

400V 3N~/
1TIBR3E  SAUTEUSE ELECTRIQUE A RELEVAGE MANUEL ~ 80x92x90 102 230V3~/
50+60 Hz
400V 3N~/
1T1BR3EA ZG%EJEEI%SETR'QUE RELEGAVE 80x92x90 102 230V3~/
50+60 Hz
—
[ ii - SAUTEUSE ELECTRIQUE RELEGAVE 400V 3N ~ 50
— — 2TIBRIEA ,1o0mone 120x92x90 153 400V 3N
|
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION H .wrh Mu*l Ao
s CHARIOT AVEC BAC POUR TRANSVASEMENT
o CB21 DES SAUTEUSES 75,5x81,2x78

ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/1t1br3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-a-relevage-automatique/1t1br3ga
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-relevage-manuel/2t1br3g
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-gaz-a-relevage-automatique/2t1br3ga
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relevage-manuel/1t1br3e
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relegave-automatique/1t1br3ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/sauteuse-electrique-relegave-automatique/2t1br3ea
https://www.angelopo.com/fr/detail/chariot-avec-bac-pour-transvasement-des-sauteuses/cb21

CUISSON MODULAIRE ICON92000 PLUS SMM

BAIN MARIE

DESSUS 3 MM. Cuve emboutie avec
angles arrondis réalisée en acier inox AlSI

Modeéles electriques pré équipés pour

304. Remplissage manuel de la cuve.
Commande en facade pour I'évacuation
rapide et efficace de I'eau de la cuve.

Controle thermostatique de la

température et thermostat de sécurité.
Cuve utile a contenir des bassins GN. Les
bassins sont accessories obligatories.

étre raccordés a un optimiseur d’énergie.

MOD.  DESCRIPTION 2 M3 = £
e OTOBM1G  ELEMENT BAIN-MARIE GAZ aox92x2s 5 opo1 230V IN-/S0
OTOBM1E  BAIN-MARIE ELECTRIQUE 40x92x25 255 230V 0-/50
| 1TOBM2G  ELEMENT BAIN-MARIE GAZ sox9225 8 0oo1 230 1N/
400V 3N~/
1TOBM2E  BAIN-MARIE ELECTRIQUE 80x92x25 51 230V3~/
50+60 Hz
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION 2 M = £
FAUX FOND PERFORE POUR CUVE BAIN-
oFFBM AN
TRA12  TRAVERSE POURBACSGN 1/2 2,5x32x2,5 27
TRA16  TRAVERSEPOURBACSGN 1/6 25%17%2,5 27
BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLE ET
BGN11 o oo 32,5x53x15
4 Il
: BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLE ET
BGN12 ool trs on o 32,5x26,5x15
BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLE ET
BGNI3 oo tts Gn s 32,5x17,7x15
BGN1e  PBACGASTROINOXAVECCOUVERCLEET oo o

POIGNEES G.N 1/6

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-bain-marie-gaz/0t0bm1g
https://www.angelopo.com/fr/detail/bain-marie-lectrique/0t0bm1e
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-bain-marie-gaz/1t0bm2g
https://www.angelopo.com/fr/detail/bain-marie-lectrique/1t0bm2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/faux-fond-perfore-pour-cuve-bain-marie/0ffbm
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverse-pour-bacs-gn-1-2/tra12
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverse-pour-bacs-gn-1-6/tra16
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-1-1/bgn11
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-1-2/bgn12
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-g-n-1-3/bgn13
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-g-n-1-6/bgn16

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 4 h *
am i L
& BAC GASTRO INOX AVEC COUVERCLEET
¥ BGN23 POIGNEES.GN 2/3 32,5x35,4x15

B11F2 BAC INOXGN 1/1, HAUTEUR 2CM 53x32,5x2

\...-r""'"; B11F4 BAC INOXGN 1/1, HAUTEUR 4CM 53x32,5x4
B11F6 BAC INOX GN 1/1, HAUTEUR 6,5 CM 53x32,5x6,5

Rt

NCEAM COLONNE EAU

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gastro-inox-avec-couvercle-et-poignes-gn-2-3/bgn23
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-2-cm/b11f2
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-4-cm/b11f4
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-inox-gn-1-1-hauteur-6-5-cm/b11f6
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/nceam

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

MAIN COURANTE TUBULAIRE A FLUX D’AIR

DESSUS 3 MM. CHEF COMFORT PRO.
Le systeme Chef Comfort Pro intégré au
linéaire de cuisson améliore le bien étre

du chef et 'ambiance de la cuisine. Ce maximum de 160 cm. Schéma avec

systeme permet de réduire les calories en
provenance du fourneau et de canaliser

les vapeurs vers la hotte. Pour la

configuration du systéme a flux d’air, il est

dans un module technique de 20 cm et
d’adapter la main courante spécifique
munie de mini-trous dans une longueur

exemples de composition Chef Comfort
Pro en la partie introductive du chapitre.

L’air est diffusé au travers des mini-trous

de larampe. Le flux d’air est orientable

nécessaire d'insérer un élément motorisé par simple rotation de la rampe.
MOD. DESCRIPTION H -wl?l W* Ly
E ot ESENTMOTOMEPRSSTMENAN  pe gy ZOVNI
i 20T1TN ELEMENT NEUTRE 20x92x90
ACCESSOIRES
MOD. DESCRIPTION = .wl:'l w* O
04NCEAD I\D/Igg\IITCEOURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 40 40%6,9%4
= 08NCFAD II\DIIQ(I)I\IITCIIEOURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 80 80x6,9x4
12NCFAD I:Izglll\jlgg#EANTE AFLUXD'AIR 1FACECM 120x6,9x4
16NCFAD Té%lgggl'#EANTEAFLUX D'AIR1FACECM 160x6.9x4
04NCFAS E/I:LIJI\éESURANTE AFLUXD'AIR1FACECM 40 40%6,9%4
- 08NCEAS ZI:LIJI\CIZESURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 80 80x6,9x4
12NCFAS RAZQIEESS:SNTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 120x6,9%4
16NCFAS MAIN COURANTE AFLUXD'AIR 1 FACECM 160x6,9x4

160 GAUCHE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-motorise-pour-systeme-main-courante-a-flux-d-air/20t1tla
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20t1tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-40-droite/04ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-80-droite/08ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-120-droite/12ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-160-droite/16ncfad
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-40-gauche/04ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-80-gauche/08ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-120-gauche/12ncfas
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-a-flux-d-air-1-face-cm-160-gauche/16ncfas

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

ELEMENTS NEUTRES ET COMPLEMENTAIRES
DESSUS 3 MM. Eléments

complementaires en acier inox AlSI 304:

plan neutre avec ou sans colonne d’eau,

versions avec ou sans tiroirs, plan avec

support salamandre intégré. Eléments

avec douchette rétractible.

MOD.  DESCRIPTION 4 A -
om w L
20TOTN ELEMENT NEUTRE 20x92x25
l—
OTOTN ELEMENT NEUTRE 40x92x25
1TOTN ELEMENT NEUTRE 80x92x25
p
OTOTNCL ELEMENT NEUTRE AVEC COLONNE EAU 40x92x25
—
E ’ 0TOTC1 ELEMENT NEUTRE A TIROIR/SUPPORT 40x92x25
_ll - 1TOTC2 ELEMENT NEUTRE A 2 TIROIRS/SUPPORT 80x92x25
i B ELEMENT NEUTRE AVEC SUPPORT POUR
. 1TOTNRG SALAMANDRE 80x92x25
[ ELEMENT NEUTRE AVEC DOUCHETTE
E 20T1TND  ELEMENT NEL 20x92490
i 20T1TN ELEMENT NEUTRE 20x92x90

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20t0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/0t0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/1t0tn
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-colonne-eau/0t0tncl
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-tiroir-support/0t0tc1
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-a-2-tiroirs-support/1t0tc2
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-support-pour-salamandre/1t0tnrg
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre-avec-douchette-rtractible/20t1tnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/lment-neutre/20t1tn

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION

BGN11P10 BACGN 1/1EN POLYCARBONATE H= 100

50

NCEA COLONNE EAU

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gn-1-1-en-polycarbonate-h-100/bgn11p10
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-eau/ncea

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

SOUBASSEMENTS REFRIGERES

Soubassements réfrgérés positionnables

sous les éléments tops. Fabriqué

entierement en acier inoxydable AISI 304.
Evaporation automatique des condensas.
En dotation pour chaque compartiment
avec porte: 1 paire de glissieres et 1 grille
inox GN 1/1. Gaz réfrigérant R290 avec

un tres bas GWP. Contraintes

e impossible en solution semi-suspendue

e impossible en base structure pluri-

éléments (sauf HYDESIGN)

e |a plinthe peut étre installée
uniquement si a droite et a gauche de la
banque réfrigérée sont positionnés des
éléments sur pieds

e combinaisons PAS possibles avec les

d'installation: grillades gaz
MOD.  DESCRIPTION L A = £
BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 2 230V IN~/
2NBRP2P | o oS 120x83,5x65 06 oMy
3 BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 2 230V IN~/
m 2NBRP2C  Cpn DS TIROIRS 120x83,5x65 06 SOy
BANQUE REFRIGEREE -15°C +-20°C - 2 230V 1N~/
2NBRN2C o\ oc o ine 120x83,5x65 08 SOHy
'i,... __3 BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 4 230V IN~/
1 _ a 2NBRPAC  [[oroe 120x83,5x65 06 SOy
1 ﬁ
xS BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C - 3 230V 1N~/
? 3NBRP3P o o oS 160x83,5%65 06 v
BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C- 3 230V IN~/
3NBRP3C o\ 5ctio0ins 160x83,5x65 06 oMy
xS 3NBRPeC  BANQUE REFRIGEREE -2°C + +10°C-6 L60X83,5x65 06  230VIN-/
- TIROIRS 50Hz
-
¥
ACCESSOIRES
MOD.  DESCRIPTION Z M o £
N CGNBR  ECHELLES POUR BANQUE REFRIGEREE 1x67x1
RGPBR GRILLE PLASTIFIEE GN 1/1 32,5x53x0,6 39
G610X GRILLE GN 1/1 EN ROND D'ACIER INOX 53x32,5x1,2
C151 PANIER EN FIL D'ACIER GN 1/1 53x32,5x15

ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-2-portillons/2nbrp2p
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-2-grands-tiroirs/2nbrp2c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-15-c-20-c-2-grands-tiroirs/2nbrn2c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-4-tiroirs/2nbrp4c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-3-portillons/3nbrp3p
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-3-grands-tiroirs/3nbrp3c
https://www.angelopo.com/fr/detail/banque-rfrigre-2-c-10-c-6-tiroirs/3nbrp6c
https://www.angelopo.com/fr/detail/echelles-pour-banque-rfrigre/cgnbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-plastifiee-gn-1-1/rgpbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/grille-gn-1-1-en-rond-d-acier-inox/g610x
https://www.angelopo.com/fr/detail/panier-en-fil-d-acier-gn-1-1/c151

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

i

KRP6NBR

KIT 6 ROULETTES AVEC FREINS

20x20x10

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/kit-6-roulettes-avec-freins/krp6nbr

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

SOUSBASSEMENTS

Soubassements placards positionnables vitrocéramique a inductionet a
sous les éléments tops réalisés en acier infrarouge, grillades barréaudées
inox AISI 304. Tiroirs sans fond montés électriques et plaques électriques.

sur guides télescopiques pour bacs 1/1
GN. h. max = 100 mm. Modeles ...H2 avec
rayon hygiénique H2. TPV : ne peut pas
étre installé dans le soubassement
ONITGHZ2. Il n'est pas possible d'installer
INIVBR sous les ELEMENTS suivants:

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION H ..-.-.-rl'll uu* Lo
ONITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 40x80X65
m
SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT - RAYON
\ . ONITGH2 [\ cIENIQUE H2 40x80X65

INITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 80x80x65

SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT - RAYON

AINITGH2 HYGIENIQUE H2 80x80x65
2NITG SOUBASSEMENT PLACARD OUVERT 120x80x65
i ONITB SD?<UBASSEMENT PLACARD FERME 1 PORTE X5
bt INITB SOUBASSEMENT PLACARD FERME 2 PORTES ~ 80x85x65
-
i SOUBASSEMENT RANGEMENT 2
Ih ONIVC2 TIROIRS/SUPPORTS 40x85x65
—— INIVBR  SOUBASSEMENT PLACARD CHAUFFANT 2 BOXB5XGS ,  230VIN-/
. PORTES 50Hz
g Ly
. PBND PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS DROITE
-
PBNS PORTE BATTANTE OUVERTURE VERS
GAUCHE
TPV STRUCTURE PORTE-PLATS GN 1/1 34,8x45,5x32,6
'\‘n - BGN11P10 BAC GN 1/1 EN POLYCARBONATE H= 100
A ANGELO PO - 2026
a0


https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/0nitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert-rayon-hyginique-h2/0nitgh2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/1nitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert-rayon-hyginique-h2/1nitgh2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ouvert/2nitg
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ferme-1-porte-dx/0nitb
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-ferme-2-portes/1nitb
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-rangement-2-tiroirs-supports/0nivc2
https://www.angelopo.com/fr/detail/soubassement-placard-chauffant-2-portes/1nivbr
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-droite/pbnd
https://www.angelopo.com/fr/detail/porte-battante-ouverture-vers-gauche/pbns
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-porte-plats-gn-1-1/tpv
https://www.angelopo.com/fr/detail/bac-gn-1-1-en-polycarbonate-h-100/bgn11p10

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

ACCESSOIRES ICON9000 PLUS 3 mm

Plinthes 3 cotés, réalisée en acier inox droite et a gauche de la banque réfrigérée de support pour casseroles et bacs. Main
AISI 304, clipsables aux pieds des sont positionnés des éléments sur pieds courantes: de facade tubulaire en acier
appareils. CONTRAINTES e avec la plinthe, la hauteur du plan de inox AISI 304, @ 40 mm. Panneaux arriere
D'INSTALLATION: cuisson est fixe, elle n’est pas réglable. pour blocs de cuisson ..NSCRO: a

e installable seulment sur installations Main courante en plan de plan de installer uniguement avec les

alimentés au gaz méthane; pas installable dressage : réalisée en acier inox AISI 304 compléments latéraux NCLT.

sur installations alimentés au gaz GPL; épaisseur 15/10 mm, finition satinée et

e |a plinthe peut étre installée aux profilée. A fixer en facade des appareils.

banques réfrigérées uniquement si a Utilisé comme main-courante et surface

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬂ'l h% ‘o £
OKPT JEU DE PIEDS POUR ELEMENT TOP 40 CM
- ok
L 'f":. W

1KPT JEU DE PIEDS POUR ELEMENT TOP 80 CM

2KPT JEU DE PIEDS POUR ELEMENT TOP 120 CM 120x20x10

NCLT TERMINAISONS LATERALES 5,3x92x79

08NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 90x4x79
80CM

12NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 130x4x79
120CM

16NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 170x4x79
160CM

20NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 210x4x79
200CM

24NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 250%4x79
240CM

28NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 290x4x79
280CM

32NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 330x4x79
320CM

36NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 370x4x79
360CM

40NSCRO PANNEAU ARRIERE POUR BLOCS CUISSON DE 410%4x79
400CM

TCLTL TERMINAISONS LATERALES - ICON9000 PLUS 0.3x72x78
-3MM

! NCLTLB TERMINAISONS LATERALES POUR SAUTEUSE

AVEC CUVE BASCULANTE

04NTR CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS 40x75x15
CM40

L 4
L B
08NTR ESABSOSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS 80x75x15

ANGELO PO - 2026
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https://www.angelopo.com/fr/detail/jeu-de-pieds-pour-lment-top-40-cm/0kpt
https://www.angelopo.com/fr/detail/jeu-de-pieds-pour-lment-top-80-cm/1kpt
https://www.angelopo.com/fr/detail/jeu-de-pieds-pour-lment-top-120-cm/2kpt
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales/nclt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-80-cm/08nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-120-cm/12nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-160-cm/16nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-200-cm/20nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-240-cm/24nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-280-cm/28nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-320-cm/32nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-360-cm/36nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-arrire-pour-blocs-cuisson-de-400-cm/40nscro
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-icon9000-plus-3-mm/tcltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/ncltlb
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-40/04ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-80/08ntr

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION 4 h o=
am i L
10NTR CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS 100x75x15
CM 100
L
CHASSIS AVEC ROULETTES POUR ELEMENTS
12NTR 120x75x15
CM 120
12NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 120 CM 120x80x15
B . %
14NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 140 CM 140x80x15
16NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x80x15
18NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x80x15
20NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x80x15
22NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220 CM 220x80x15
24NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x80x15
26NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x80x15
28NZC PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 280 CM 280x80x15
Q NzC PLINTHES LATERAL POUR BLOCS ADDOSSES
‘-
NZCC PLINTHES LATERAL POUR BLOCS ADDOSSES
AVEC COLONNES
04MF MITRE D'EVACUATION DES FUMEES ELEMENT 40%6,5%17.6
r-"“"' CM 40
08MF MITRE D'EVACUATION DES FUMEES ELEMENT 80x6,5x17.6
CM 80
04NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 40 40x6,9x4
—
08NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 80 80x6,9x4
12NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 120 120x6,9x4
14NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 140 140x6,9x4
16NCF MAIN COURANTE 1 FACE CM 160 160x6,9x4
04NPE L\:/IGIN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 40 40x15,15 4
—

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-100/10ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/chassis-avec-roulettes-pour-lments-cm-120/12ntr
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-140-cm/14nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-lateral-pour-blocs-addosses/nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-lateral-pour-blocs-addosses-avec-colonnes/nzcc
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees-lment-cm-40/04mf
https://www.angelopo.com/fr/detail/mitre-d-evacuation-des-fumees-lment-cm-80/08mf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-40/04ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-80/08ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-120/12ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-140/14ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-1-face-cm-160/16ncf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-40-cm/04npf

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION v h *
om i L

08NPE gllel«lN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 80 80x15,1x5,4

—_—
12NPF L\:/IGIN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 120 120x15,1x5,4
16NPF L\:/IlclxlN COURANTE EN PLAN DE DRESSAGE 160 160x15,1x5.4
. L:_I. PMSN PROTECTION DE LA POIGNEE 22x45x18

MOD.  DESCRIPTION v A
om i L

NCLTLB COMPLETAMENTI LATERALI PER BRASIERA

CON VASCARIBA

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-80-cm/08npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-120-cm/12npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/main-courante-en-plan-de-dressage-160-cm/16npf
https://www.angelopo.com/fr/detail/protection-de-la-poigne/pmsn
https://www.angelopo.com/fr/detail/completamenti-laterali-per-brasiera-con-vasca-riba/ncltlb

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

SOLUTION EN PONT SUR BAIES LIBRES

Traverses réalisées en acier inox AlSI 304
pour le support des éléments top. La table
avec instructions de montage est en la
partie introductive du chapitre.

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION H -wl?l w*‘ Ly
s O04ANSPT Z(I},?:\KAERSES DE SOUTIENDESELEMENTSTOP . o
p— O0BNSPT ;’gé\’{AERSES DESOUTIEN DESELEMENTSTOP o o o
—, 12NSPT IEOA\C/EARSES DE SOUTIEN DESELEMENTSTOP 0 o o0
—_— 16NSPT IEQ\(/:'EARSES DE SOUTIEN DESELEMENTSTOP (0 . o0
40 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-40-cm/04nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-80-cm/08nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-120-cm/12nspt
https://www.angelopo.com/fr/detail/traverses-de-soutien-des-lments-top-160-cm/16nspt

CUISSON MODULAIRE ICON92000 PLUS SMM

INSTALLATION SUR STRUCTURE PLURI-ELEMENTS

La structure pluri-éléments permet D'INSTALLATION: (sauf en solution HYDESIGN)
d’implanter un linéaire de cuisson sur e |a plinthe est adaptée pour installations

socle inox ou sur socle maconné par alimentées au gaz méthane; pas

I'utilisation d'un support multi-€léments installable sur installations alimentées au

sur lequel appareils sont placés. A travers gaz GPL;

des extensions il est possible d'allonger la e avec la plinthe, la hauteur du plan de

largeur de la structure. La structure peut cuisson est fixe, elle n’est pas réglable.

étre complétée d’'une plinthe en acier inox e il n’est pas possible d’installer: friteuse
AISI 304 sur les 3 cotés. CONTRAINTES OT1FR7IX, les soubassements réfrigérés

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION am --.-.-rl'll h%
“ 12NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS4PIEDS - 0 o0 .
N 120CM
< 16NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS4PIEDS - 0 o0
160 CM
18NT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS4PIEDS - o0 o0
180 CM
2ONT4 BASE STRUCTURE PLURI-ELEMENTS4PIEDS - 0 o .
200CM
2ANTA EZ\SE ﬁ/‘ll'RUCTURE PLURI-ELEMENTS 6 PIEDS - 0 o .«

EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2

- 04NT2E PIEDS 40 CM 40x0x0
1_,["“ EXTENSION STRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2
i 06NT2E PIEDS 60 CM 60x0x0
08NT2E Ei(ggyg(l)%NMSTRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 80x0x0
10NT2E EET[I)ESI\lls(IBI(\;\SATRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 100x0x0
12NT2E EETDE;\IESIEI\SATRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 120x0x0
14NT2E ET;;?&%E;TRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 140x0x0
16NT2E IFE)éTgsl‘\llSé(ggr\SATRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 160x0x0
18NT2E ET;;??;SE&TRUCTURE PLURI-ELEMENTS 2 180x0x0
20NT2E ETSSEZS(I)SIEEATRUCTURE PLURI-ELEMENTS 4 200%0%0
12Nz PLINTHES 3 COTES POURBLOC DE 120 CM 120x86x15
A
16NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x86x15
18NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x86x15
20NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x86x15
ﬂ n ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-120-cm/12nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-160-cm/16nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-180-cm/18nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-4-pieds-200-cm/20nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/base-structure-pluri-lments-6-pieds-240-cm/24nt4
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-40-cm/04nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-60-cm/06nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-80-cm/08nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-100-cm/10nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-120-cm/12nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-140-cm/14nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-160-cm/16nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-2-pieds-180-cm/18nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-structure-pluri-lments-4-pieds-200-cm/20nt2e
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20nz

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION gz M=
22NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220CM 220x86x15
A
24NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x86x15
26NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x86x15
28NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOCDE 280 CM 280x86x15
30NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 300 CM 300x86x15
32NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 320CM 320x86x15
34NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 340 CM 340x86x15
36NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 360 CM 360x86x15
38NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 380 CM 380x86x15
40NZ PLINTHES 3COTES POUR BLOC DE 400 CM 400x86x15
42NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 420CM 420x86x15
44NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 440 CM 440x86x15
46NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 460 CM 460x86x15
48NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 480 CM 480x86x15
50NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 500 CM 500x86x15
52NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 520CM 520x86x15
54NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 540 CM 540x86x15
185NZ 2IE;S1O—|_S|§ESLATERALES POUR BLOCS
\ N
% 185NZC PLlNTHE§ LATERALES POUR B’LOCS )
ADDOSSES AVEC COLONNES EQUIPEES
1855NZ PLINTHES LATERALES POUR BLOCS

ADDOSSES ICON7000-92000

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-300-cm/30nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-320-cm/32nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-340-cm/34nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-360-cm/36nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-380-cm/38nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-400-cm/40nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-420-cm/42nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-440-cm/44nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-460-cm/46nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-480-cm/48nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-500-cm/50nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-520-cm/52nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-540-cm/54nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses/185nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-latrales-pour-blocs-addosss-avec-colonnes-quipes/185nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses-icon7000-9000/185snz

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

INSTALLATION SUR POUTRE SEMISUSPENDU

Installation avec solution de cuisson Structure de soutien réalisée en tube
semisuspendue central ou addossée sur d’acier Fe360 de forte épaisseur, traitée
une poutre sans contraintes structurelles anticorrosion, revétement époxy. Livrée
et une flexibilité absolue pour avec jeu de deux pieds, protections
I'implantation des appareils: pour les latérales et supérieures en acier inox AlSI
unités supérieures et aussi les unités avec 304 satiné. Les produits suivants ne
placard/four en dessous. La poutre de peuvent PAS étre installés en solution
support contient tous el matériel semi-suspendue. OT1FR7IX, banques
nécessaire pour les alimentations. réfrigérées, colonnes équippées.

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION H .wﬂ'l h% =
STRUCTURE DE SOUTIEN 200 CM
B | 20NSTSM | \4pL ANTATION ADOSSEE 200x84x77
{A_—'H’%
. STRUCTURE DE SOUTIEN 240 CM
24NSTSM || ANTATION ADOSSEE 240x84x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 280 CM
28NSTSM | /o) ANTATION ADOSSEE 280x84x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 320 CM
———— Q 32NSTSM |1l ANTATION ADOSSEE 320x84x97
%EH—E-‘* +
STRUCTURE DE SOUTIEN 360 CM
36NSTSM | 4pl ANTATION ADOSSEE 360x84x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 400 CM
40NSTSM |\ o| ANTATION ADOSSEE 400x84x97
o EXTENSION POUR STRUCTURE DE SOUTIEN
g
o, 24NSTSME | (/o) ANTATION ADOSSE - 240 CM
STRUCTURE DE SOUTIEN 200 CM
T - 20NSTSB | \/p| ANTATION CENTRALE 200x139x97
A é STRUCTURE DE SOUTIEN 240 CM
24NSTSB  |\/o| ANTATION CENTRALE 240x139x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 280 CM
28NSTSB  |\/o| ANTATION CENTRALE 280x139x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 320 CM
B | 32NSTSB  |\/p| ANTATION CENTRALE 320x139x97
%4—_[ 111 -L*é
\ : STRUCTURE DE SOUTIEN 360 CM
36NSTSB |\l ANTATION CENTRALE 360x139x97
STRUCTURE DE SOUTIEN 400 CM
4ONSTSB | \ip| ANTATION CENTRALE 400x139x97

EXTENSION POUR STRUCTURE DE SOUTIEN

i
;::t rﬁ 24NSTSBE IMPLANTATION CENTRLA - 240 CM

ACCROCHAGE A LASTRUCTURE DE SOUTIEN

| 02NSAT  bOUR ELEMENTS 20 CM 20x16x76
Lj OANSAT ﬁéﬁi@f?@?ﬁ ALA S,CTI\F/{IUCTURE DESOUTIEN 0 .
0BNSAT  ACCROCHAGEALASTRUCTUREDESOUTIEN 50,17
foNSAT  ACCROCHAGEALASTRUCTUREDESOUTIEN 100, 14,7
A0 ANGELO PO - 2026


https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-200-cm-implantation-adossee/20nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-240-cm-implantation-adossee/24nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-280-cm-implantation-adossee/28nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-320-cm-implantation-adossee/32nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-360-cm-implantation-adossee/36nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-400-cm-implantation-adossee/40nstsm
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-pour-structure-de-soutien-implantation-adosse-240-cm/24nstsme
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-200-cm-implantation-centrale/20nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-240-cm-implantation-centrale/24nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-280-cm-implantation-centrale/28nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-320-cm-implantation-centrale/32nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-360-cm-implantation-centrale/36nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/structure-de-soutien-400-cm-implantation-centrale/40nstsb
https://www.angelopo.com/fr/detail/extension-pour-structure-de-soutien-implantation-centrla-240-cm/24nstsbe
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-20-cm/02nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-40-cm/04nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-80-cm/08nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-100-cm/10nsat

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION h =
am u 'l L
ACCROCHAGE A LA STRUCTURE DE SOUTIEN
L 12NSAT boUR ELEMENTS 120 CM 120x16x76
SUPPORTS POUR ELEMENTS TOP
LN N SNTOP ACCROCHES A LA STRUCTURE DE SOUTIEN 92x4x25
wani 20NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 200 CM 200x80x68
- --""‘
24NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 240 CM 240x80x68
28NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 280 CM 280x80x68
32NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 320 CM 320x80x68
36NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 360 CM 360x80x68
40NSCRM  PANNEAU D'HABILLAGE ARRIERE 400 CM 400x80x68
PANNEAU HABILLAGE INFERIEUR POUR
04NSCTT ¢ e\ENTS TOP DE 40 CM 40x84x50
‘ PANNEAU HABILLAGE INFERIEUR POUR
08NSCTT ¢ e \ENTS TOP DE 80 CM 80x84x50
PANNEAU HABILLAGE INFERIEUR POUR
12NSCTT ¢ EMENTS TOP DE 120CM 120x84x50
NSCLD TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE ~ 0,3x92x79
NSCLS TERMINAISON LATERAL - VERSIONE GAUCHE ~ 0,3x92x79
TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE
NSCLTD POUR ELEMENT TOP 0,3x92x79
TERMINAISON LATERAL - VERSIONE GAUCHE
TERMINAISON LATERAL - VERSIONE DROITE
NSCLBD  p5UR SAUTEUSE AVEC CUVE BASCULANTE 0.3x13x79
NSCLBS  TERMINAISON LATERAL-VERSIONE GAUCHE (o /o o

POUR SAUTEUSE AVEC CUVE BASCULANTE

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/accrochage-a-la-structure-de-soutien-pour-lments-120-cm/12nsat
https://www.angelopo.com/fr/detail/supports-pour-lments-top-accrochs-la-structure-de-soutien/sntop
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-200-cm/20nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-240-cm/24nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-280-cm/28nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-320-cm/32nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-360-cm/36nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-d-habillage-arrire-400-cm/40nscrm
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-40-cm/04nsctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-80-cm/08nsctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/panneau-habillage-inferieur-pour-lments-top-de-120-cm/12nsctt
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite/nscld
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche/nscls
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite-pour-lment-top/nscltd
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche-pour-lment-top/nsclts
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-droite-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/nsclbd
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaison-lateral-versione-gauche-pour-sauteuse-avec-cuve-basculante/nsclbs

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

COLONNES AMENAGEABLES

Colonnes : structure en acier tubulaire
inox AISI 304 soudé, section 50x30 mm, 2
mm d’épaisseur, habillage en tole pliée

d’acier inox AISI 304 satiné, 0,8 mm

niveau inférieur dépend de la

d’épaisseur. Pré-équipées pour étre fixées fonctionnalité de les éléments sous-
jacents. Sans accessoires sur le niveau

au sol (chevilles) et étre fixées aux

appareil (vis). Pour choisir les accessories
des colonnes voir la partie introductive du
chapitre. Sur le niveau supérior, entre

ACCESSOIRES

deux colonnes, il est possible d'installer e |a sauteuse a cuve basculante ne peut
une grille raccordante porte-casseroles. pas étre insérée sous |'étagere de niveau
La compatibilité de les accessoires du supérieur fixée a la colonne en raison du

débattement du couvercle a l'ouverture;

inférieur, la colonne doit étre completé
obligatoirement par I'habillage CCIA-
CCIB. CONTRAINTES D'INSTALLATION:

MOD. DESCRIPTION = .wﬂ'l h% ‘o £
B
1 CMG04 COLONNE 1FACE 1GRILLE40CM 40x46x182
CMGO08 COLONNE 1FACE 1GRILLEBOCM 80x46x182
- CMR04 COLONNE 1FACE 1ETAGERE 40CM 40x46x182
CMRO08 COLONNE 1 FACE 1 ETAGERE 80 CM 80x46x182
1 CBGGO04 COLONNE 2 FACES 2 GRILLES40CM 40x86x182
L
CBGGO08 COLONNE 2 FACES 2 GRILLES 80 CM 80x86x182
»
1 CBRR04 COLONNE 2 FACES 2 ETAGERES 40 CM 40x86x182
-
CBRRO8 COLONNE 2 FACES 2 ETAGERES 80 CM 80x86x182
a2
: CBGRO4 ESALONNE2FACE51GRILLES 1ETAGERE 40 40x86x182
d
CBGROS ESALONNEZFACE51GRILLES 1ETAGERE 80 80x86x182
GP04 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 40 CM 40x40x5
<
GP06 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 60 CM 60x40x5
GP0O8 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 80 CM 80x40x5
GP10 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 100 CM 100x40x5
GP12 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 120 CM 120x40x5

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-grille-40-cm/cmg04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-grille-80-cm/cmg08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-etagere-40-cm/cmr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-1-face-1-etagere-80-cm/cmr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-grilles-40-cm/cbgg04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-grilles-80-cm/cbgg08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-etageres-40-cm/cbrr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-2-etageres-80-cm/cbrr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-1-grilles-1-etagere-40-cm/cbgr04
https://www.angelopo.com/fr/detail/colonne-2-faces-1-grilles-1-etagere-80-cm/cbgr08
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-40-cm/gp04
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-60-cm/gp06
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-80-cm/gp08
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-100-cm/gp10
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-120-cm/gp12

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" h% =
GP14 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 140CM  140x40x5
< S
GP16 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 160CM  160x40x5
GP18 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 180CM  180x40x5
= GP20 ETAGERE SUPERIEURE BARREAUDEE 200CM  200x40x5
B RO4IA ETAGERE PLEINE POUR COLONNEFACEACM 5140,
| ]
ROAIB ETAGEREPLEINE POUR COLONNEFACEBCM 15,140,
g ROBIA ETAGERE PLEINE POURCOLONNEFACEACM 50,160,
i
ROBIB ETAGERE PLEINEPOURCOLONNEFACEBCM 50,140,
' ETAGERE BARREAUDEE POUR COLONNE
Eo GO8IA FACE A CM 80 80x25x5
i
ETAGERE BARREAUDEE POUR COLONNE
G08IB EACEB CM 80 80x25x5
o CADRE PORTE-BACS GN POUR COLONNE
-
= TGNIA FACE A 74x36x5
=
TGNIB CADRE PORTE-BACS GN POUR COLONNE -
FACEB
o
CRAIA ROBINET EAU COL ARTICULE FACE A
]
CRAIB ROBINET EAU COL ARTICULE FACE B
g RBE208IA ETAGEREBOXPRISESELECTRIQUESFACEA g oo ) 230V IN-/50
.t CM80 +60Hz
|
RBE20ip  ETAGEREBOXPRISESELETRCIQUESFACEB o0 oo o 230V IN-/50
CM80 + 60Hz
i PE1IA PRISE ELECTRIQUE POUR COLONNE FACE A 290V 2150
]
PE1IB PRISE ELECTRIQUE POUR COLONNE FACE B 230V 2150

»
()
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https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-140-cm/gp14
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-160-cm/gp16
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-180-cm/gp18
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-superieure-barreaudee-200cm/gp20
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-a-cm-40/r04ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-b-cm-40/r04ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-a-cm-80/r08ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-pleine-pour-colonne-face-b-cm-80/r08ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-barreaudee-pour-colonne-face-a-cm-80/g08ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/etagere-barreaudee-pour-colonne-face-b-cm-80/g08ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/cadre-porte-bacs-gn-pour-colonne-face-a/tgnia
https://www.angelopo.com/fr/detail/cadre-porte-bacs-gn-pour-colonne-face-b/tgnib
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-eau-col-articule-face-a/craia
https://www.angelopo.com/fr/detail/robinet-eau-col-articule-face-b/craib
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-box-prises-electriques-face-a-cm-80/rbe208ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-box-prises-eletrciques-face-b-cm-80/rbe208ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/prise-electrique-pour-colonne-face-a/pe1ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/prise-electrique-pour-colonne-face-b/pe1ib

ACCESSOIRES

MOD. DESCRIPTION = .wﬁ" ‘3 ‘o £
i\‘ RPE104IA E:(A:EEAREI\I;%;JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 40%25x5 230:/2(!)\:2/ 50
|
RPE104IB EZ@SER(I:E[\E%L)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 40X25x5 230:/61(;\1H~Z/ 50
: i"_“ RPE108IA EZQSEARCE’\Z’(Q(L)JR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 80x25x5 230:/61(;\:2/ 50
|
RPE108IB EZ@SERCI:EI\I;(S)(LJJR COLONNE PRISE ELECTRIQUE 80x25x5 230:/(,1(;\:2/ 50
CCIA HABILLAGE POUR COLONNE FACEA
:
CccCiB HABILLAGE POUR COLONNE FACE B
TIO8 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x54x2
= TI10 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6X74x2
TI12 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 10x94x5
TI14 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x114x2
TI16 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x134x2
TI18 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x154x2
TI20 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x174x2
TI22 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x194x2
TI24 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x214x2
TI26 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x234x2
TI28 FINITION SUPERIEURE INTERMEDIARE 6x254x2
TLEO2 FINITION SUPERIEURE LATERALE\EXTERIEURE
POUR 2 BLOCS DE CUISSON DOS ADOS
TLEO4 FINITION SUPERIEURE LATERALE‘EXTERIEURE
POUR 2 BLOCS DE CUISSON DOS A DOS
TLEO2M FINITION SUPERIEURE LATERALE EXTERIEURE

POUR 1 BLOC DE CUISSON ADDOSSE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-a-cm-80/rpe104ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-b-cm-80/rpe104ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-a-cm-80/rpe108ia
https://www.angelopo.com/fr/detail/tagre-pour-colonne-prise-electrique-face-b-cm-80/rpe108ib
https://www.angelopo.com/fr/detail/habillage-pour-colonne-face-a/ccia
https://www.angelopo.com/fr/detail/habillage-pour-colonne-face-b/ccib
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti08
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti10
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti12
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti14
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti16
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti18
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti20
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti22
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti24
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti26
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-superieure-intermediare/ti28
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-2-blocs-de-cuisson-dos-dos/tle02
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-2-blocs-de-cuisson-dos-dos/tle04
https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-1-bloc-de-cuisson-addoss/tle02m

ACCESSOIRES

MOD.

DESCRIPTION

TLEO4M

FINITION SUPERIEURE LATERALE EXTERIEURE
POUR 1 BLOC DE CUISSON ADDOSSE

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/finition-suprieure-latrale-extrieure-pour-1-bloc-de-cuisson-addoss/tle04m

CUISSON MODULAIRE ICON9000 PLUS SMM

PLAN DE TRAVAIL UNIQUE HYGIENIQUE - HYDESIGN

Laréférence HD9 inclut : e le SOUDAGE
du dessus, finition vibrée par brossage
circulaire : pour un plan composé de N
modules, calculer N-1 fois la référence
HD9 ; e laBASE STRUCTURE pluri-
éléments sur laquelle les éléments sont
installés e le MONTAGE ; o
I'EMBALLAGE en caisse de bois. Envoyer
lacommande accompagnée d'un

ACCESSOIRES

dessin/schéma indiquant les codes
commerciaux des éléments du bloc de
cuisson. Pour les options couleur et
pannua de commande unique, demandez
un devis a nos bureaux commerciaux en
envoyant un dessin/schéma du bloc de
cuisson avec indications des modules qui
le composent. CONTRAINTES
D'INSTALLATION:

e il n’est pas possible d’inserer: sauteuses
a cuve basculantes, friteuses avec
relevage automatique du panier, releveur
automatique pour paniers de polycuiseurs
aeau, éléments grillades de 120 cm,
polycuiseurs a eaude 150 et 200 [;

e il n’est pas possible d’'unir/de souder
entre eux deux blocs de cuisson dos a dos.

MOD. DESCRIPTION o ..-.-.-rl'll uu* Lor €
III::I:I?.}E HD9 JONCTION PLAN ICON9000 HYDESIGN
HDTCLTL  TERMINAISONS LATERALES SOUDEES 0,3x72x78
TCLTL Tgli/lMNIINAISONS LATERALES - ICON9000 PLUS 0.3x72x78
12NZ PLINTHES 3 COTES POURBLOC DE 120 CM 120x86x15
é
16NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 160 CM 160x86x15
18NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 180 CM 180x86x15
20NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 200 CM 200x86x15
22NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 220 CM 220x86x15
24NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 240 CM 240x86x15
26NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 260 CM 260x86x15
28NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 280 CM 280x86x15
30NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 300 CM 300x86x15
32Nz PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 320 CM 320x86x15
34NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 340 CM 340x86x15
36NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 360 CM 360x86x15
38NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 380 CM 380x86x15
40NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 400 CM 400x86x15

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/jonction-plan-icon9000-hydesign/hd9
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-soudes/hdtcltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/terminaisons-laterales-icon9000-plus-3-mm/tcltl
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-120-cm/12nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-160-cm/16nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-180-cm/18nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-200-cm/20nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-220-cm/22nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-240-cm/24nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-260-cm/26nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-280-cm/28nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-300-cm/30nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-320-cm/32nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-340-cm/34nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-360-cm/36nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-380-cm/38nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-400-cm/40nz

ACCESSOIRES

MOD.  DESCRIPTION gz M=
42NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 420CM 420x86x15

A
44NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 440 CM 440x86x15
46NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 460 CM 460x86x15
48NZ PLINTHES 3COTES POUR BLOCDE 480 CM 480x86x15
50NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 500 CM 500x86x15
52NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 520CM 520x86x15
54NZ PLINTHES 3 COTES POUR BLOC DE 540 CM 540x86x15

H\ \ 185NZ Kl;ggzgésl_ATERALES POUR BLOCS

: 185NZC PL|NTHE§ LATERALES POUR B!_OCS ]
ADDOSSES AVEC COLONNES EQUIPEES
.\l ‘ 185SNZ PLINTHES LATERALES POUR BLOCS

ADDOSSES ICON7000-2000

»
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https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-420-cm/42nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-440-cm/44nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-460-cm/46nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-480-cm/48nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-500-cm/50nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-520-cm/52nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-3-cotes-pour-bloc-de-540-cm/54nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses/185nz
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-latrales-pour-blocs-addosss-avec-colonnes-quipes/185nzc
https://www.angelopo.com/fr/detail/plinthes-laterales-pour-blocs-addosses-icon7000-9000/185snz

Bloc de cuisson avec plan de travail unique @ANGELO PO

MONOLITHE

Performance & beauty
crafted together

La cuisine modulaire avec plan de travail Tous les avantages d’une cuisine L'union parfaite entre performance
unique MONOLITHE est le résultat de 90  modulaire avec un plan de travail et style, beauté et personnalité.
années d’expérience d’Angelo Po dans le unique, épaisseur 3 mm, sans joints et 100% MADE IN ITALY.

monde de la restauration professionnelle. avec no limites de longueur.

MONOLITHE est la solution idéale pour  Monolithe est disponible en 3 versions :
répondre aux exigences les plus élevées  adossée ou centrale, traversant ou

tant en matiére de robustesse et de avec deux blocs de cuisson intégrés et
durabilité que d’hygiéne et des cuisines opposés
ouverts.

Bandeau de commandes, facades,
Structure autoportante en acier portes et cotés coloriables au choix selon
inoxydable AlSI 304, épaisseur 3 mm, palette RAL.

poignées et manettes en aluminium
chromé. Plan de travail en acier
inoxydable AISI 304.

ADOSSEE TRAVERSANTE TRAVERSANTE
1000 mm 1100 mm 1920 mm

-
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avec dosseret arriére. centrale avec commandes positionnables sur centrale avec deux lignes de cuisson 2

les deux faces et soubassements traversants. a commandes indépendantes.

»
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MONOLITHE

CHOISSEZ VOTRE MONOLITHE

Systeme COOKING-PRO

Energy saving Le maximum Uniformité Il accroit
de nettoyabilité de cuisson la productivité
et hygiéne

Pour les modeles électriques, le systéme Cooking-Pro permet une montée

plus rapide de la température, une grande uniformité de cuisson, une efficacité
énergétique optimisée et un rendement amélioré. Cela grace a une conception
innovante de la plaque de cuisson multicouche, dotée de résistances électriques
incorporées dans un logement pour une diffusion instantanée de la chauffe.

»
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Finitions latérales Cuiseur de pates Colonne d'eau Modules
intégrées au bloc avec cuves placable librement ou vitrocéramique et
de cuisson, ou encastrées positionnable a l'arriére a induction fixés au
possibilité d'installer et soudées de facon n'importe quel endroit plan par silicone haute
le bloc de cuisson hygiénique au plan pour la version adossée température
adossé a coté de travail

d'un mur ou d’'une Générateurs pour
colonne I'induction positionnés

l E It SR

a distance des
éléments de chauffe
pour une plus grande
performance et une
plus grande durée

=
,_/

Matériel multicouche de grillade électrique et
sauteuses électriques

1) Résistances électriques incorporées a la
plaque d’aluminium

2) Isolant en fibre céramique

3) Acier Inox AlSI 441

4) Isolant en laine de roche



Elément grillade
électrique a fleur
du plan de travail,
avec cuvette a eau
et bouchon

de débordement

Friteuses électriques
drop-in de volume
moyen et friteuse
version 9 | soudée

de facon hygiénique au
plan de travail

T PO s
| v : -

-

i
e —

Wok Gaz certifié CE,
monté sur cuvette a eau
avec trou (1 ") grillagé
pour I'évacuation des
détritus. Douchette

eau rétractible. Bac

de récupération des
saletés amovible

Soubassements a
choisir entre fours
statiques ou ventilés,
gaz ou électriques,
compartiments
neutres et chaudes,
comptoirs réfrigérés
ou armoire de
maintien en
température digital.
Tiroirs verticaux et
horizontaux

Wok a gaz 32kW pour la
cuisine ethnique (no CE)

il

Grillade avec NANOTECHNOLOGIE

La grille favorise le glissement des graisses de cuisson, obtient une cuisson parfaite et en méme temps peut étre nettoyée

facilement

Grilles de cuisson réalisées en fonte avec traitement superficiel nanotechnologique spécial pour favoriser le glissement des

graisses de cuisson jusqu’a 8% de plus*.

En outre, en la version a gaz, le neuf profil de la grille favorise le drainage de les graisses vers un point de collecte frontal. La
grille, les pierres en céramique et le brileur sont complétement et facilement démontables et lavables en machine.

* par rapport a le modele précédent

40

ANGELO PO - 2026

Ll
T
=
-
o
z
(o)
>




WWW.MONOLITHE.IT

CONFIGUREZ VOTRE MONOLITHE

MONOLITHE

Faites votre configuration sur
www.monolithe.it

ANGELO PO - 2026
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Creez votre cuisine en
3 simples étapes
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Ao) Générez votre Obtenez
document personnalisé le devis
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Angelo Po Showroom - Italy—
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